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As fruteiras do Brazil. Automéveis em circulacao
nos Estados Unidos. O mildio e os seus trata-
,S umma ['i O mentos. Coisas dteis. A pesca no Rio Minho. Avi-
cultura. Variedades. Nas capas: Transmissor auto-
— matico para auxilio dos navios naufragos. —

AVISO IMPORTANTE
Aos Srs. Assignantes de Portugal e Colonias

Segundo se indicou nos fasciculos de setembro e novembro,
vemo-nos forcados a elevar o preco da assignatura da Brotéria,
a comecar de 1021, por causa da depreciagio progressiva da
moeda portuguesa e consequente augmento do custo do papels
gravuras e mao d'obra. O preco para os antigos assignantes fica
6$000, por Série; as tres Séries, 155000 ; as assignaturas novas
que comegarem com o volume de 1021 custardo 8$000 por Série;
as trés Séries, 20$000. Aos Srs. Assignantes do Continente que nio
remetterem para Braga aos Srs. Augusto Costa & Mattos, Praga
do Bario de S. Martinho, 36, o preco da sua assignatura, durante
o més de janeiro, em vale do correio ou em carta com valor decla-
rado, enviaremos os recibos pelo correio, no més de fevereiro.

Esperamos que os nossos estimados Assignantes se sujeitario
a este forgoso augmento, sem o qual nao nos é possivel continuar
a publicagio da Brotéria.
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TRANSMISSOR AUTOMATICO PARA AUXILIO DOS NAVIOS NAUFRAGOS

Numerosos sio jd 0s os navios que, no momento de ir a pique, pude-
ram langar por meio da telegrafia sem fios o famoso sinal de socorro <S.
(., S.», dando a conhecer por éste meio a sua posi¢io a navios, que nave-
gavam em suas imediagdes. Mas para isto ¢ necessdrio que os radiotele-
grafistas estejam constantemente em seu posto, o que ¢ impossivel quando
o navio, como sucede frequentemente ndo leva mais que um. O <Ele-
ctrical Reviews anuncia que a companhia Marconi acaba de terminar a
construgio de um transmissor automdtico especial, que operard, em caso
de sinistro maritimo, sébre uma campainha de alarme colocada nos vapo-
res, que responderd tinicamente ao sinal dado por aquele transmissor.
Desta maneira, conseguir-se-hd chamar imediatamente a atengio de todos
os navios, que passarem dentro do raio de acgio do transmissor, ainda
que os radiotelegrafistas niio estejam em seus postos.



CONDIGOES DE PUBLICAGAD DA BROTERIA

Esta revista dedicada 4 memoria de Brotero, o principal dos natura-
listas portugueses, ¢ formada de tres Series primorosamente illustradas —
Vulgarizagdo Scientifica, Zoologia e Botanica.

Sio todas independentes na publicagio e paginacdo, e podem-se assi-
gnar em separado. Formam tres volumes por anno que se publicam de mo-
do que todos os meses se distribue um fasciculo de uma Serie aos assi-

gnantes.
SERIE DE VULGARIZACAO SCIENTIFICA

Esta Serie, toda escripta em portugués, ¢ amena, aprimorada, e utilis-
sima a todas as classes de pessoas que ndo podem assignar revistas caras
e em linguas desconhecidas, e desejam,ao mesmo tempo, acompanhar o pro-
gresso scientifico. Como o seu nome indica, vu/gariza os principais conhe-
cimentos scientificos, pondo-os ao alcance de todas as classes da socie-
dade. A impressio ¢ luxuosa e com grande numero de illustragdes no texto.
Consta de seis fasciculos annuais, que alternam com os das outras Series
e sio publicados nos meses de janeiro, margo, maio, julho, setembro e no-

vembro.
SERIES ZOOLOGICA E BOTANICA

Estas duas Series, puramente scientificas e destinadas aos homens de
estudo, 4s academias e institutos scientificos, bem como ds bibliothecas pu-
blicas e particulares, contéem trabalhos originais de naturalistas distinctos,
Tratam de todos os ramos da Zoologia e Botanica, mas dedicam-se parti-
cularmente 4 Entomologia e Cryptogamia. Nio s attendem d systematica,
mas occupam-se tambem de histologia, anatomia e physiologia.

A descripgio de muitas especies e generos novos, o grande numero e
perfeicdo das estampas, quasi todas em phototypia, a importancia das mo-
nographias e a escolha dos assumptos scientificos de grande alcance tém fei-
to com que estas duas Series sejam estimadas de todos os sabios e Socieda-
des Scientificas, em cujas bibliothecas apparecem, a par das principais re-
vistas europeias e americanas. Cada serie consta de tres fasciculos annuaes
que alternam com os da Serie de Vulgarizagdo, e sio publicados pela se-
guinte ordem. Os fasciculos da Serie Zoologica apparecem em fevereiro,
junho e outubro; os da Serie Botanica em abril, agosto e dezembro. Aci-
dentalmente pode um fasciculo ser distribuido juntamente com o seguinte.
Ambas as series sio illustradas com figuras e estampas originais,

CONDICOES DE ASSIGNATURA DA BROTERIA

Pagamento adiantado

Portugal e Colonias:
Assignaturas antigas—Cada Série, 6S000; as trés Séries, 155000.
Assignaturas novas (tomadas desde o comégo de 1921) — Cada Série,
85000; as trés Séries, 205000.
Brazil: Assignaturas antigas — Cada Série, 85000 rs. fracos; as trés S¢-
ries 205000 rs.
Assignaturas novas (tomadas desde o comégo de 1921) — Cada Série,
105000 rs. fracos; as trés Séries 255000 rs.
Espana. — Cada Serie 10 pesetas: las tres Series 25 pesetas.
Republiea Argentina — Cada Serie 5 pesos; las tres Series 13 pesos.
India. — Cada Serie 5 rupias; as tres Series 13 rupias.
Hong-Kong. — Cada Serie, tres patacas e meia; as tres Series 9 patacas. |
Pour les autres Pays. — Chaque Serie 10 shillings = 2,5 dollars; les trois
Séries 26 shillings = 6 dollars.
Pedidos a AUGUSTO COSTA e MATTOS, Braga, Portogal
ou i Administracio da Brotéria, Colegio DEL PASAGE, La Guardia
Hespanha, Este ¢ também o endereco da Redacglo.



Agentes da BROTERIA

Portugal — Liséoa: Francisco de Sousa Tavares, Livraria Catholica, Rua
Augusta, 220.

Braga : A. Costa & Mattos, Praga do Bardo de S. Martinho, 36.

Coimbra : Dr. José Antunes Vaz Serra.

Funddo : Dr. José Pedro Dias Chorio.

Penafiel : P.e Firmino Marques Tavares, Penha Longa.

Porto: P.e Manuel Nedio de Sousa, Seminario do Porto.

Pdvoa de Varsim : Avelino Dantas.

Setiibal : Luiz Gonzaga do Nascimento, Alameda do Bomfim.

Acores — Augra : D, Maria de Barcellos Coelho, R. de Jesus, 42.

lIha de S. Thomé — Antonio José Monteiro Filippe, Regente Agricola da
«Roga das Laranjeirasa.

Angola — Loanda : Vergilio Felisberto de Almeida.

Espaiia — Administracio da Brotéria — Colegio del Pasaje, La Guar-
dia. Administrador: Manuel Francisco Gomes.

Barcelona : Eugenio Subirana, Puerta Ferrisa, 14.

Ciudad Rodrigo : P.¢ José Alves, Calle del Rollo, 12.

Madrid : Victoriano Suiirez. Preciados, 48.

Pontevedra: P. Albino Teixeira, Apartado 21.

Tuy : P.® Artur Redondo, San Telmo, 21.

Brazil — Administra¢io Central : Collegio Antonio Vieira, Balia. Admi-
nistrador: P.® Manuel Borges.

Rio de Janeiro : Eurico Manuel do Carmo, R. General Algollo, 20 ¢,
S. Christovam; |. Soares d’Azevedo, Rua Petropolis, 41, Santa Te-
resa.

Estado de S. Paulo : Sanfos : Joao Baptista de Azevedo ; Fakd : Anto-
nio Augusto Martins; S. Carlos : P.¢ Seraphim L.eite, Avenida Car-
los Botelho.

Estado de Minas: Fuwiz de Fora — Dr. Vicente Vidal Barbosa, R. de
S. Antonio, 266; S. Foedo d'El-Rei — Monsenhor Gustavo Ernesto
Coelho ; Kio Branco : Joaquim Maximiano Rodrigues.

Estado de S. Cathavina: Aorianopolis — Bacharel Henrique da Silva
Fontes.

Estado do Rio Grande do Sul : Porto Alegre — P.¢ Joio Baptista Hafke-
meyer, Gymnasio Anchieta ; Pelotas — P.® Pedro Bucher, Gymnasio
Gonzaga ; Cidade de Rio Grande — Candido Cardoso Rangel, Rua
Yatahy, 57.

Estado da Bahia : Caefeté: Coronel Gervasio Cardoso ; Conguista : Co-
ronel Jodo Pereira.

Estado de Pernambuco : Recife — Livraria Granja e Campello; Beser-
ros: José A, de Azevedo Mello.

Estado da Parahyba : Parakvba do Norte— P.e Dr. Pedro Anisio, Col-
legio Pio x, e P. Dr. Florentino Barbosa, Seminario.

Estado do Maranhio: S. Lui; — P, Manuel dos Santos Ferreira, Rei-
tor do Seminorio de Santo Antonio.

Estado do Pard : Belem — |. C. Oliveira, Caixa do Correio 6035.

Repiblica Argentina: Buienos Aires — Casa Editora Alfa v Omega, Callao,
573-77-

Uruguay: Montevideo — Libreria de Rius Hermano, Calle Soriano.

India Inglesa: Belgaum — P& José Martins, R. C. Chapel; Cockim — P2
José Pires, Santa Cruz, High School.

Macao — P.¢ J. da Costa Nunes, V. Geral da Diocese, Seminario de S. José.

Hong-Kong — Francisco Sales de Sousa, 56, Peel Street.
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Fic. 1 — Rio Minko. Panorama da margem direita, desde o Instituto Nun' Alores
até ao mar. Veem-se as duas fdbricas de serragdo e na barra o castello da
Insua. 7-I'V-1920. Cliché de J. S. Tavares.

Fi16. 2 — Rio Minko. Os tremalhos estendidos ou enrolados, de fronte do Institute
Nun'Alores. Margo de 1920. Clich¢ de J. S. Tavares,



V. A.
Monofasico

1--15 K,

Instalagdo tipica
de Transformadores
de alta tensao.

25 — 100 K. V. A.

Monofasico

Construem-se Transforma-
dores tanto para correntes
monofasicas, como para cor-
rentes trifasicas.

Todos os tamanhos até
3000 kilovatios, com auto-re-
frigerante, desde 5000 kilova-
tios com refriderante dagdua
até 66.000 vdltios. Enviam-se
catalogos em portugués.



50— 100 K. V. A.

Pecam o catilogo portu-
gués de Transformadores 4
Companhia Moloney que é
uma das mais importantes dos
Estados Unidos. Endereco:

i| Moloney Eletric Co.

St. Louis, Mo.
U. S. A. (Estados Unidos)

Instalagdo tipica
de Transformadores
de alta tensao.



Fi6. 3 — Rio Minko, a 7-1V-1020. Os pescadores a mosirar os Salmoes.
Cliché de J. S. Tavares.



VR, LAY ALY

et M T o ol Ao e i 17

FiG. 4 — Rio Minho. A mostrar os Sdveis, 5-4V-19z20. Cliché de J. S, Tavares.
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Fie. 5 — No Rio Minho, a 7-TV-1920. Os pescadores de uma cobrada no areinko do Pontilhdo a mostrar o peixe de um lango.
Nos dltimos planos, a freguesia de Salcidos ¢ o Monte Torroso. Cliché de J. S. Tavares.



AS FRUTEIRAS DO BRAZIL

XXXVIl — O Bacuri (Platonia insignis Mart.)

A familia das Guttiferaceae ou Clusiaceae encerra pomareiras.
de frutos estimados — a Garcinia Mangostana 1.. (Mangostio,
Mangosta), a Mammea americana 1.. (Abricé do Parf), a Platonia
insignis Mart. (Bacuri; os auctores brazileiros escrevem ordi-
ndriamente com a graphia Bacury), e trés espécies do género Khee-
dia a que dao o nome de Bacupari ou Bacuripari ¢ mesmo o de
Bacuri: Rheedia brasiliensis Pl, et Tr., R. gardneriana Pl, et Tr.
e R. macrophylla Mart.

Vi as trés primeiras e a Gltima no Jardim BotAnico do Rio. O
Mangostio nao tinha porém frutos. Estes na India onde a drvore &
indigena disputam primazias com os melhores pomos conhecidos.
O Abric6 cujo fruto rivaliza com o Mangostio ¢ cultivado em o
Norte do Brazil. O Bacuri é indigena da Amazonia onde
cresce espontineamente. Os Bacuparis ou falsos Bacuris, drvores
do género Rheedia, dao frutos mais pequenos e muito inferiores
aos do Bacuri genuino e criam-se sem cultura no Estado do
Rio, a R. gardneriana também em Minas, assim como a R. ma-
crophylla se cultiva no Pard.

Neste meu trabalho, descreverei apenas o Bacuri, o Abricé do
Pard e o Bacupari. Comecemos pelo Bacuri.

E o Bacuri uma drvore esbelta e formosa, indigena da AmazG-
nia, de tronco direito e rolico que pode attingir um metro de dia-
metro e 6-10 metros de alto até a ramagem pouco farta e pouco
cerrada. A altura total pode elevar-se a 15 e 20 metros. A casca
¢ acinzentada e grossa.

F6lhas oblongas, inteiras, brilhantes, de um verde-claro, oppos-
tas e grandes — 10 a 12 centimetros de comprido por 4-3 de lar-
go. Flores formosas, grandes, terminais, solitdrias, hermaphroditas,
com 5 sépalas e outras tantas pétalas grandes — 3 a 4 cm. de
comprimento — brancas por dentro e cor de rosa por fora. Esta-

2
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|218] J. S. TAVARES ! AS FRUTEIRAS DO BRAZIL 11

mes numerosos, reunidos em cinco feixes ou fasciculos. Estilete fi-
liforme, coroado pelo estigma dividido em 3 partes, corresponden-
tes aos lGenlos do ovdrio. No Pari, segundo informagoes que, ama-
velmente; me forneceu o Sr. J. C. Oliveira, as flores desabro-
cham em sctembro e sio muito apreciadas dos periquitos.

O fruto ¢ uma baga oval ou subglobosa (fig. 6) de grandes
dimensoes — 7 a 10 centimetros de comprimento — de ¢or ama-
rella quando madu-
ra, A casca, dura e
muito grossa como
se vé na fig. 6, envol-
ve uma polpa bran-
caouamarellada, mu-
cilaginosa, agridoce,
e de sabor delicadis-
simo. lsta polpa, for-
mada pelo mesocar-
po, pode conter 3, 4
(¢ o mais ordindrio),
2 ¢ mesmo uma so
semente grande—33
mm. de comprimen-

to por 20 mm. de
grossura. Neste e nos
frutos seguintes, a
parte da carne cor-
respondente ao lugar ' e Sk O R
onde falta uma se-

FiG. 7 — Vista de um bacuriral, na Ilha de Turu

mente tem o nome (Marankioj. Cliché de C. Torrend.
vulgar de filko ou
Silhote.

A polpa bem madura ¢ de sabor. agradivel e de perfume deli-
cioso, mas de difficil digestao. Por ordindrio, ndo a comem crua,
mas fazem com ella compotas grandemente estimadas e a famosa
marmellada de Bacuri, muito superior a goiabada. A casca do pomo
serve também para fazer doce. Nunca provei o fruto, saboreei
apenas as caldas e compotas.



12 BROTERIA : SERIE DE VULGARIZAGAO SCIENTIFICA |2 10]

ista pomareira € indigena do Norte do Brazil onde cresce es-
pontaneamente nas mattas da Amazénia, no Pard e no Maranhao.
No interior deste altimo Estado, a cada passo se encontram pelas
chapadas macissos destas drvores formando bacurizais (fig. 7).
Vegeta igualmente nos Estados
de Goyaz e de Matto Grosso e
cultivam-na em o Rio de Janei-
ro, onde a vi no Jardim Botanico.

Eis o que sObre a sua dis-
tribuigao escreve o Dr. J.Huber
{Notas sobre a patria e distri-
buigiao geographica das arvores
fructiferas do Pard, Boletim do
Musen (Goeldi, vol. v, 1004, p.
300): <lincontra-se dos dois la-
dos do rio Pard, sendo muito

commum na costa SE. de Ma-
rajo, onde ¢ uma -das arvores
caracterfsticas das mattas mar-
ginaes e dos tesos e campos al-
tos mais ou menos cerrados.
Nas matas da estrada de ferro
de Braganga elle parece ser um
pouco mais raro; encontrei-o
tambem nas varzeas jaltas do rio
Capim. Nio me consta a sua
presenga ao N. do Amazonas e
tambem nao creio que se ache

no alto Amazonas, mas & fre-
quente ao longo dos affluentes

FiG. 8 — U Bacupari (Rheedin sp.) ’
cultivado no Jardim Botinico do M€ descem do planalto brazi-

Rio. Cliché¢ de ]. S. Tavares. leiro e se acha espalhado até na

-parte septentrional do Paraguay

(Endlich), Claude d'Abbeville (1614) menciona esta arvore
no Maranhao.

[X raro encontrar aqui o bacury cultivado, e as arvores que se
acham por exemplo espalhadas na cidade de Belem, sio provavel-
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mente antes um producto de germinacio espontanea de sementes
jogadas f6ra, que um resuitado de cultura methodica. O bacury é
alids uma arvore bastante vivaz entre nds, e ndo precisa cuidados
de cultura. Derrubado, elle se reproduz facilmente de rebentos que
nascem nas raizes em grande quantidade. Assim acontece que em
Marajé (Soure) elle é considerado até como um vegetal nocivo, in-
vasor e difficil de exterminar, principalmente nos pastos artificiais
perto das casas,»

XXXVIII — Bacupari (Rhecdia macrophylla Mart.)

Os nomes de Bacupari e Bacuri e suas formas populares —
Bacuri-pari, lhacuri, Ubacuri, Thacupari — andam muita vez con-
fundidos, dando-se indistinctamente a drvores muito differentes.
Deveria reservar-se a denominacio de Bacuci & Platonia insignis
Mart., ficando para as diversas espécies de Rhcedia o nome de BHa-
cupari e as formas populares acima indicadas. Quando a estas es-
pécies se applicasse o nome de Bacuri, havia de Juntar -se-lhe a
palavra falso ou bastardo, afim de evitar a confusio e o discrimi-
nar do Bacuri genuino ou verdadeiro.

As espécies principais do género Rheedia sao a R. brasiliensis
Pl. et Tr., a R. gardneriana Pl. et Tr. ¢ a R. macrophylla Mact.
Desta s6 falarei, por ser a tnica que conhego.

I5 uma bella 4rvore (fig. 9) que pode altear-se a 16 metros, de
folhas grandes — até 30 cm. de comprido por 10 de largo — coriid-
ceas, inteiras, oppostas, brilhantes e glabras. As flores, pequeninas
e pedicelladas, nascem solitirias em grande ntimero ao longo dos
raminhos donde ji cairam as f6lhas, nos pontos que correspondem
aos nés. Hd-as hermaphroditas e unisexuadas (por abortamento) ;
sao constituidas por 2 sépalas, 4 pétalas esverdinhadas e dispostas
em cruz, NUMerosos estames curtos, e estilete com estigma afuni-
lado. O fruto é uma baga ovdide, de casca lisa, coridcea e ama-
rella, e pode chegar a 6 cm. de comprimento por 4 de grossura,
sustentado por um longo pedinculo, geralmente monospérmico
pelo abortamento de trés lGculos e das sementes correspondentes,
e assim vem a conter trés fitkotes. A polpa do fruto provém do
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desenvolvimento de um arillo, é agridoce e agraddvel ao paladar,
muito inferior porém ao Bacuri verdadeiro, .

Vive no Estado do Rio e também em o Norte. Segundo a Fo-
ra Brasiliensis de Martius, cresce espontineo nas mattas do Para

e S

Fic. o — Um Bacupar: (Rheedia macrophylla Mart.), cultivado no Jardim
Botinico do Rie. Clich¢ de J. S, Tavares.

e das Guyanas; no Pard ¢ bastante cultivado, a par do Abiu, Abri-
ci e de outras pomareiras.
Vi-o no Jardim Botanico de Rio onde enflora em fevereiro e margo.
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XXXIX — Abricé do Para (Mammea americana 1..)

E o Abrico uma bella arvore, da familia das Guztifferaceae, co-
mo as precedentes, de copa muito densa (fig. 10), ¢ de {olhas gla-
bras, oppostas, inteiras, brilhantes em ambus as faces, grandes ¢
com nervyras reticuladas e ressaltadas em ambas as pdcinas do
4s ou em n-

limbo. As flores, bastante grandes, despontam sol
florescéncias paucifloras, na axilla das folhas. Constam de duas sé-
palas, de 4 a 6 pétalas e

de grande numero de esta-
mes livres ou ligados na
base. Ovirio com 2-4 li-
culos.

()s pomos sio umas
bagas enormes, redondas
ou arredondadas, que po-
dem crescer a I0-15 cen-
timetros de diametro. L'm

que recebi na Bahia, tra-
zido do Para em setembiro
de 1913, pesava 623 gram-
mas e tinha I1 cm. de dii-
metro; dizem-me que 0s
ha com um kilo de piso.

A casca, muito grossa -

3 a4 mm.—¢ de cor de FiG. 10 «— Abrico do Pard (Mammea ameri-
terra, como os sapotis, e cana L.J, cultivado no [ardim Botinico
nlOSqllCil(lil dg pcqmrnaﬁ do Rio. Cliché de J. Stdalvares.
verrugas ou pontos mais ‘

escuros, ao modo de cabegas de alfinete. A polpa ¢ consistente,
cor de oiro ou amarello-avermelhada quando madura, perfumada,
com fiapos-em menor namero e menos consistentes do que na
manga, os quais adherem as sementes. Iistas sio enormes, em n-
mero de duas a quatro (as mais das vezes, trcs), e occupam qudsi
toda a extensdo do fruto, a modo de gommos de laranja. A polpa
e o sumo sio o extremados, que rivalizam com o mangostio, o
melhor fruto da India. () xarope e o doce de abricé tambEm
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sao muito apreciados, visto conservarem todo o aroma e sabor
do pomo. ' :

No Pard comem-no as vezes com agclicar e gelo. Os europeus,
40 menos ao principio, nio apreciam tanto o Abricd, como apre-
ciariam um alperce ou outra fruta delicada da Furopa.

Em todas as épocas do anno, se veem frutos nos Abricotei-
ros, a0 modo das Laranjeiras da Bahia. Muitas vezes nio colhem
0s pomos, mas esperam que elles caiam de sazonados. Como porém
o péso & muito, pode succeder que se fendam ao cair nalguma
pedra.

Pela destillagio das flores, preparam na Martinica a dgua de
Créole que auxilia a digestio; e com o succo tirado dos ramos fa-
zem um qudsi vinho, denominado Momin ou 7oddy, muito estima-
do na mesma Ilha,

A madeira do Abricé & boa para marcenaria. As sementes,
amargas, parecem ser antihelminthicas.

Esta drvore, a que tamb&m dio os nomes de Abricé das Anti-
lhas, Abricé de S. Domingos e Abricoteiro, origindria das Aati-
lhas, estd perfeitamente aclimada na Amazonia, onde com o Ba-
curi é dos frutos mais estimados, mérmente para doce.

Vegeta bem no Jardim Botianico do Rio onde crescem varios
pés. Em 1911, quando eu demorava na Capital Federal, criaram
essas drvores alguns frutos que, por coisa rara, foram roubados em
meio crescimento, nio aproveitando a ninguém,

J. S. Tavarss.
> 9> 4> 20

AUTOMOVEIS EM CIRCULACAO NOS ESTADOS UNIDOS

Em 1913, havia em circulagio nos Estados Unidos 1.000.513
automoveis. Este nimero foi aumentando considerdvelmente de
ano para ano; de forma que em 1910 contavam-se na América do
Norte 5.945.442 automdveis, S6 no Estado de Nova York em ju-
lho de 1010, passavam de 500 000 os registos de automdveis.

Segundo uma informagio publicada em Inglaterra pelo «IFuel
Research Boards, o namero de automéveis actualmente registados
nos Estados Unidos elevar-se hia a mais de 12 milhoes |



O MILDIO E OS SEUS TRATAMENTOS

VI — Ultima calda. Os pulverizadores. Conelusiao

Ultima calda. — Antes de terminar, referir-me hei a uma in-
dicagio scientifica da lucta contra o mildio, que creio nao & geral-
mente usada — a applicagio da calda apds a vindima., Todos os
tratadistas se referem a ella, todos a aconselham e contudo pou-
quissimos lavradores (se os ha) a praticam. Esta calda tem por fim
combater um ataque intempestivo do mildio ji no outdno; a van-
tagem ¢ evidente: defender as folhas que até murcharem estio
desempenhando uma funccao util 4 planta.

— Mas ¢é facil fazer esse tratamento em epoca de tanta faina ?
Haverd tempo e pessoal para o fazer?

-— Nestas duas interrogagoes estd talvez a desculpa dos vltlcul-
tores.

A queda prematura das folhas é prejudicial e no anno seguinte
os seus efleitos revelam-se ; mas serd mais prejudicial do que o erro
de arrendar a pastores as vinhas depois de vindimadas? Se nesses
prejudiciaes arrendamentos se vai buscar um accrescimo de rendi-
mentos, serd possivel nio s6 impedir essa ma pratica, mas ainda
convencer da necessidade de uma despesa maior? Eis os pontos
em que me fundamento para avaliar a difficuldade de aliar o dicta-
me theorico aos usos e abusos inveterados.

Pulverizadores. — Sobre os instrumentos usados para a appli-
cagio das caldas, escusado ¢ entrar em largas exposi¢oes; ha-os
muito perfeitos, satisfazendo a principal condigio da perfeicao das
caldas—o jacto finamente dividido a envolver a videira numa nuvem
tenuissima da dissolugao do sulfato. Com isso dois resultados se con-
seguem — attingir facilmente as partes escondidas da planta e nio
accumular grandes quantidades de liquido, que; sendo muito, es-
corre para o solo, com prejuizo manilesto.

Appareceram uns pulverizadores de pressio que theoricamente
sdo superiores aos usuaes; naquelles ficam livres as duas maos do
operario; emquanto com uma segura a agulheta, com a outra le-
vanta a rama, para descobrir as yaras, folhas e cachos escondidos ;
mas a esta vantagem se oppoem alguns inconvenientes — sio mais
pesados, demoram mais tempo desde que se esvasiam até que estio
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outra vez em acgiio para continuar o trabalho, e, por fim, como a
pressao do ar vai diminuindo com a sahida do liquido, o jacto vai
tambem enfraquecendo. Creio pois que praticamente os pulveriza-
dores de alavanca, sio mais aconselhaveis.

0. Mass6 aconselha que se conserve a agulheta perpendicu-
lar @ linha das cepas e se mova no sentido horizontal e nio no ver-
tical, pois assim se attingem melhor todas as partes da planta.

Conclusao. — Como conclusio geral na campanha contra o
mildio, devem os lavradores nio perder de vista, que no estado
actual da sciencia agronomica, s6 sio eficazes os fratamentos pre-
ventivos e que os sacs soluvers de cobre combatem com eficacia o
terrivel inimigo das videiras, pelo que devem usi-los precocemente
no apparecimento das primeiras partes verdes; apos este, os ou-
tros sdo fixados pelas condigoes de desenvolvimento das vides, pela
variabilidade das estagoes, pelas condigoes locaes. Continuam os
estudos sobre este terrivel destruidor do trabalho agricola mais
compensador e que entre nds produz a maior riqueza nacional, ¢
talvez que um dia o resultado desses estudos ponha ao alcance dos

Tabellas de Blattner indicadoras da riqueza em cal viva (Ca0), contida
no leite de cal, segundo a sua densidade ou grau areométrico

Grau Baume Dengidade 'l"]‘iul'l:::mﬂ{:i: Giriu Baume: Densidade (.'ali"[:‘l:i.mﬂf;.l:
| 1007 0 I S 16 S rras e
2 [OoI4 | 16,5 17 I, 134 FHETT0
3 E022 Vit Li26 1841 E\ T2 ioo 181
4 F0RG b il Lol e AT S Lo 293
s L0376 2 P 162 f 206
(5 bt o K S e o 21 1,171 13 =2l
i OS2 M-S G Y 22 1,180 j 220
8 | 1,060 | 75 23 1,100 s
Or 11N 1,067 (i 84 24 1,200 | 255

10 | LOZ8 v 5 1,194 25 1,210 it 203
8 I T e R N e 26 1,220 i 281
I e o0k o LTS 27 1,231 i 205
RS Y e S T 287 S oy 300
¢ R 6 o i s T 20 1,252 324
F5i iy 60 B [ o B 1,263 330
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viticultores meios curativos mais baratos e de mais facil manejo do
que 0§ que expuzemos.

Quando, a pag. 161, tratei do methodo de Sicard, prometti
a0 leitor as tabellas de Blattner, para com ellas poder determi-
niar a quantidade de cal existente na dgua por meio do densime-
tro. I%ssas tabellas ficam exaradas na pagina precedente.

J. v Merio £ Marros,

COESASITHTELS

Como pode cada qual fazer o sabdao em sua casa

() gabiio esti actualmente muito caro; para a lavagem da roupa, hd
grande economia em o preparar em casa, principalmente em familias nu-
merosas, em colégios, semindrios e hoteis,

De duas maneiras se pode fazer o sabio —a [rio e a quente. O pri-
meiro método emprega-se para o sabiio fino ; 0 segundo serve para o sabiio
barato ordindrio.

Preparagdo a frio. — Em 4 litros de dgua, dissolvem-se 350 gramas de
soda cdustica, formando assim uma lixivia. Nesta, deitam-se dois litros de
azeite, e com uma espitula ou colhér de madeira bate-se tudo durante duas
horas, sempre para o mesmo lado. Passada hora ¢ meia, comega tudo a to-
mar corpo: meia hora depois, estd jd solido, tendo desaparecido a lixivia.
Seguidamente, deita-se nas formas (na falta de fOrma prépria, um taboleiro
serve), onde se conserva 36 horas até endurecer. Depois, corta-se em bar-
ras ou em cubos, conforme se quiser. Para enxugar, niio se deve por ao
sol, nem ao lume, mas sim num lugar bem arejado. Em tempo hamido, de
inverno, ndo leva menos de um a dois meses. Antes de enxuto e bem duro,
nio se deve empregar, que de outra sorte desfaz-se na dgua maior quanti-
dade do que ¢ mistér. i ]

Querendo fazer sabonetes, emquanto se prepara a massa deita-se-lhe
a substincia corante, e aromatiza-se com uma esséncia agradivel.

Préparagao a quenfe. — A férmula mais econdmica ¢ a seguinte:

Pamg O A ettt kel LS lB a0 e 4 (10, 10 litros
Sodarcausttn RO P Toe =i & s 750 gramas
Sehai Gl L Uur SRR g 15 4 kilos
Ao e A T ML TR P R R 1 litro
Colofénia (ou mesmo resina de pinheiro) 750 gramas

Dissolve-se a soda na dgua fria e coa-se por um pano, tendo o cuidado
de lhe nilo tocar com as mios, para se nio magoarem, Junta-se-lhe a colo-
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f6nia em po (se o nilo estiver, pisa-se), a qual se dissolve ficilmente. Numa
vasilha & parte, derrete-se o sebo, coa-se e deita-se-lhe o azeite. Esta mis-
tura vai-se Jangando na lixivia que j4 tem a colofénia e deve estar quente
(sem ferver), a0 mesmo tempo que se vai mexendo, sempre para o mesno
lado;, depois sumenta-se o fogo até levantar fervura. Nesta altura, hd de
haver grande tento em que a pancla nio arrufe ou espume, saindo o liqui-
do para fora com o demasiado calor. Continua-se sempre a mexer para o
mesmo lado com uma colhér ou espitula de madeira, sem nunca parar, até
a massa estar cozida, o que se dd hora e meia a duas horas depois de co-
mecar.

— Como se conhece que estd cozido?

— Fécilmente. Quando o lfl’.]l;id(), levantado na colhér, cair em fio como
o aglicar em ponto de cabelo, ¢ sinal de estar qudsi pronto. Pouco depois,
tire-se de novo um pouco. de liquido e deite-se numa pedra: se, no espiaco
de uns dois minutos, se solidificar, estd jd cozido. Pdra-se logo a fervura, ¢
conserva-se o liquido na caldeira ainda uma ou duas horas. Em seguida,
deita-se nas {6rmas ou num taboleiro onde se solidifica e endurece em 36
horas. Corta-se em barras e enxuga-se i sombra, em lugar ventilado.

A férmula indicada € a mais econdmica, por se diminuir nela o azeite
que hoje estd carfssimo. Em absoluto, poderia suprimir-se fotalmente o
azeite, mas o sabiio conservaria algum cheiro a sebo e nio se poderia em-
pregar na lavagem da roupa, seniio antes da barrela,

O melhor sabilo seria o em que se empregassem partes iguaes de sebo
e azeite. Este pode sempre ser substituido por um dleo vegetal — azeite de
palma ou de dendé, dleo de coco, de ricino, ete. Mas estes dleos estio
actualmente mais caros do que o prdoprio azeite.

Observagdo:. — Para dar idea da economia que se pode fazer com a pre-
paragio caseira, baste atender ao seguinte:

Na Galiza onde eston escrevendo (fim de novembro de 1920), o sabiio
ordindrio vende-se a duas pesetas por quilo; feito em casa, com a férmula
acima indicada, e custando o litro de azeite trés pesetas, sai por menos
de uma peseta o quilo, ndo computando o trabalho de quem o faz; v sabio
fino, nas mesmas condicOes, orca por cinco reales (1,25 pes.) ¢ quilo. Fica
assim bem manifesta a vantagem de cada qual o preparar em casa.

A colofénia extrai-se da resina do pinheiro e vende-se no comdércio.

Quando se mexe a lixivia ¢ indispensdvel mover a colhér sempre no
mesmo sentido, que de outra sorte estraga-se tudo. A colhér deve ir até
ao fundo da panela onde gira e por isso a vasilha nfio hd de ter remendos.

Convém que estejam dypas pessoas para, quando uma estiver cansada,
a outra a substituir no trabalho de agitar o liquido. Para aromatizar o sa-
bdo ordindrio, aconselho que se deite na lixivia uma pouca de dgua em
que se tenha cozido flor de tilia, cujo pefime passa para o sabio.

DioNEL,



A pesca no Rio Minho

Os lueros. Estatisticas portuguesas e espanholas; differencas éntre
umas e outras. 0 Salmfo: distribuicio geographica, escassez
sempre crescente, conservas; a vida do salmido na agua doee e
ne mar, desova; porque voltam a agua doee; eomo se conhece
a idade. 0 Savel e a Lampreia. Epilogo: necessidade impres-
cindivel de um laboratorio ichthyogénico.

III — Qs lucros

. O Rio Minho, consoante se disse acima, ¢ em toda a Peninsula
Ibérica o mais rico de pescado. Para tanta abundancia conoorre a
sua posicio geogriphica, a limpidez e tranquillidade das dguas, os
numerosos affluentes que, fora do regime torréncial, se langam na
parte baixa do Rio, e bem assim a falta das construcgdes hydrau-
licas e a ausfncia da navegagio a vapor que, pelo ruido, afugenta o
peixe.

Ainda nao hd muitos annos, eram os portugueses qudsi os Gni-
cos senhores do Rio; mas os gallegos, quando deram pelos gros-
sos rendimentos que da pesca auferiam os seus rivais, comegaram
a lhes fazer concorréncia, abandonando as pescarias no mar durante
os meses de fevereiro a junho. Augmentou assim extraordindria-
mente o nlimero das rédes, dos barcos e pescadores; o peixe se-
guiu ordem inversa, diminuindo grandemente. Para ndo o acaba-
rem, féz-se mester, por 1900, elaborar um regulamento internacio-
nal, a que se sujeitassem portugueses e espanhdis, obrigados pelo
servico de vigilancia e fiscalizagio exercido por duas lanchas-ca-
nhoneiras, uma espanhola, portuguesa a outra.

No tempo da ceifa que para a lampreia vai desde o principio
de janeiro até ao fim de junho, e para o sivel se estende desde 15
de fevereiro até fins. de junho, o Rio povoa-se de noite e de dia,
concorrendo ndo s6 os pescadores de profissio, mas ainda os ope-
rarios, jornaleiros e artistas, que para todos hd trabalho e maiores
lucros do que lhes fornece o seu mistér: uns (e sdo os mais) alis-
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tam-se nas cobradas, outros trabalham por jornal, sem comparti-
rem os rendimentos das pescas.

Os barcos e gamelas de tresmalho redam s6 de noite, cada qual
por sua conta, tirante as raras vezes em que se junta a cobrada
no Pozo e Debanadera na riba espanhola, ou no Lago, préximo da
barra, na margem portuguesa. ()s barcos e gamelas de algerife
fazem sempre o0s lancos, juntos em cobrada, durante o dia, nos
areinhos internacionais ou nas margens do Rio. Naquelles, conser-
vam-se os homens is vezes durante a subida da maré com dgua
por cima do joelho, animados com a abundaincia do peixe, no meio
da grita e vozearia da rapaziada, vozearia que se ouve a um e
dois kilémetros de distincia.

Os pescadores sio os primeiros a nio occultar os grandes Ju-
cros que lhes proporciona a pesca, e a dizer que o Rio dd muito
dinheiro. As noites e dias escassos sio bem compensados pelos
dias e noites de pescarias abundantes. Vi as vezes gamelas que de
manhd abicavam & praia com um ou dois peixes apenas, mas ou-
tras manhds carregavam um e mais cestos de sivel. Na ceifa de
1920, calculam que em média cada barco das cobradas de algerife
ganhou 300%00; & fama que houve barcos das cobradas nocturnas
que fizeram dois e trés contos. De uma cobrada portuguesa diur-
na sei eu, que na mesma ceifa marcou no seu rol trés contos no
espago de nove dias. Sei tamb&ém que dois pescadores espanhéis
numa s6 noite granjearam 50 duros, e que outros dois, pertencen-
tes a uma quebrada nocturna, durante toda a época da pesca de
1020, apuraram 3.000 pesetas. /A pesca dos espanhéis, em a noite
de 20 para 21 de abril altimo, foi calculada por um pescador em
500 sdveis. Se foram vendidos ao preco médio de 8 yeales cada um,
deram um producto total de 1.000 pesetas. Nas estatisticas officiais
que apresentarei no fim déste pardgrapho, apparecerao mais cla-
ros os notdveis rendimentos produzidos por esta indastria,

Na riba espanhola de Pasaje, os pescadores de tresmalho entre-
gam de manhi o peixe a um acambarcador que depois lhes pagari
conforme o prego por que o vender. A pesca do algerife ¢ com-
prada de tarde na mesma praia, a retalho ou por junto. Em Ca-
minha, fazem coisa parecida. O sdvel do tresmalho & entregue a re-
gateiras determinadas que o vio vender; o sdvel do algerife € ar-
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rematado pelos regatoes., IFfecham o rol de nove em nove dias, ou,
como se explicam os pescadores, depois de nove marés, deputan-
do-se dois ou trés homens de cada cobrada, para irem cobrar o
dinheiro aos regatdes e regateiras.

O peixe é completamente livre e ndo paga direitos nenhuns na
margem espanhola; na portuguesa, ¢ sujeito ao dizimo e paga ao
fisco 7 '/y por cento.

Cai a ponto aqui a lista dos precos de cada qualidade de pei-
xe, posto que muito varidveis segundo a abundincia ou escassez
da pesca de cada dia, e segundo a época, visto como no principio
da ceila siao bastante mais elevados.

Os peixes mais caros, pela bondade da carne e pela escassez
com que apparecem, sio os salmoes. Em Caminha e nas outras
povoagoes portuguesas, rendeu cada um, em média, no anno de
1020, 27 escudos; na margem espanhola, nunca se vendeu o kilo
a menos de 0 pesetas, sendo o preco normal 8 pesetas. O valor de
cada peixe oscillava entre 40 e 80 pesetas, havendo contudo al-
guns peixes maiores que foram adquiridos por 90 e 100 pesetas.
Foram portanto assaz mais caros do que em Caminha, em razao
do cimbio.

As lampreias foram cedidas, em média, pelos portugueses por
1560 pelos espanhois a 10 reales (4 reales fazem uma peseta), o
que, ao cambio que entdo corria, também era média mais elevada
do que a de Portugal.

Os sdveis na praia espanhola, ao principio da ceifa de 1020 e
mais tarde nos dias de escassez, valiam 12 ¢ 14 7eales cada um;
nos dias de abundancia, tiravam-se a 8 e 10 reales, e pescas houve,
como as dos dias 0 e 10 de abril, tio copiosas e ricas, que os me-
lThores sdveis safam a 8 zeales, e os mais ordindrios a 6. A média
dos pregos dos sdveis na ribeira portuguesa foi 1$84.

Vamos agora as estatisticas officiais, portuguesas e espanholas,
Aquellas ndo podem ser comp]etaa, visto como os pescadores so-
negam o peixe que podem, ao rol official, para se eximirem ao di-
zimo. As eslatisticas espanholas, ao invés, sio cabais, pois os pes-
cadores ndo tém interesse em occultar o peixe isento de impostos.

Os dois primeiros quadros que apresento ao leitor mostram-lhe
0 nGmero e valor das lampreias, salmoes e sdveis, pescados em to-
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das as dguas salobras de Portugal, durante o lustro de 1014 a 1618,
Seguem-se-lhes os quadros relativos ao Rio Minho nos 7 annos que
decorrem de 1014 a 1920. Sio estes que tém verdadeiro valor
para o nosso estudo. Corra o leitor os olhos pelos algarismos rela-
tivos a 1920. O namero de lampreias, salmoes e siveis colhidos
eleva-se respectivamente a 8,400, 233 e 108.474. Confrontando
com os annos precedentes, vé-se que 1920 foi anno abengoado e
de pesca abundante.

Valor da pesca da lampreia, salmdo e savel, em Portugal,
nos annos de 1914 a 1918, em escudos ou mil réis

1918 | 1917 1916 1915 é 1914
Lampreias . . . . r 7:004 . 8:633 2;5:9}'8;: 8:6065: 8:346
Dalmoes o ity & T g Tas it igrea] 1:148 7821 1:481
Sdveis e savelhas . . 118:161 78:342' 06:060! 88:334! 64:628

Nimero de lampreias, salmdes e saveis colhidos em Portugal,
de 1914 a 1918

1918 | 1917 1916 | 1915 | 1914

Lampreias . . . . ;:0835 11:752 35-895E I4: ‘-3965 16:657
Saloadesi 2t e o 100! 839 125 85 162
Sdveis e savelhas . .1220:4551707:602 241:801 |314:430|196:248

Nimero de lampreias, saveis e salmdes pescados no Rio Minho,
desde 1914 a 1920, pelos portugueses

1920 1919 1918 | 1917 1916 1915 1914

Lampreias . .. 8:496 + 6:062; 3663 7:150: 28:272 : 11:264 i S:i59
Salmdes . . .i 237, j 19 wg 5 $30 : 124 85 : 162
Sdveis e save-i ; i

lhas. . . .{108:474 i |o3 864 {5 K 090 i 48:723 ! 91:570 | 95:844 |103:810
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Valor da pesca da lampreia, salmdo e savel no Rio Minhe,
desde 1914 a 1920, em escudos

1920 | 1919 | 1918 | 1917 1916 | 1915 @ 1914

Lampreias . .! 14:165 5:866 1 3:717 j 5170 E 18:615 ¢ 6:583 1 3:954
SalmGes . . .i 6:344 996 1:912! .9i531 1 rige ! 782 1 13481
Sédveis e save-;
Thas. . . . ./ 200:165 i 128:125{ 521654 : 37:333 | 54:743 | 41:696 40:975§
Outras espé-; i i : :
CleR Lo

| 1427 'z:383§ 2:7:9§ 2:5635 !:64|_§ 1:5906
Total: . .5223.005 136:414  60:666 : 54:7635 77:066 = 30:702 | 48:006

A seguir, lance a vista para os pregos do mesmo anno. O va-
lor da pesca do salmdo, lampreia e sivel somma 220.674 escudos.
Juntando a esta quantia o valor dos outros peixes, apanhados no
primeiro semestre (%), isto é, 1.3319, teremos um total de 222.005
escudos. Attente agora nas estatisticas espanholas relativas a 1920.

Peixes colhidos: 140.000 sdveis, 227 salmoes (?) e 10.185 lam-
preias; valores respectivos: 434.326, 15.488, e 235.561 pesetas.
Acresce o valor de 8.8035 pesetas, correspondente aos outros pei-
xes apanhados no Rio, ou seja um total de 484.180 pesetas. Com-
putando a peseta ao valor actual de 1500, as pescarias do Rio Mi-
nho, portuguesas e espanholas, renderam em 1920 a quantia total
de 706.185 escudos, ou sejam 706 contos.

Como o leitor acaba de reparar, os algarismos da pesca espa-
nhola sdo bastante superiores aos da portuguesa, o que fard mara-
vilhar a quem souber que o material portugués é mais abundante
e que também as cobradas portuguesas sao mais numerosas.

— Donde vird differenga tdo sensivel? Serdo os gallegos pes-
cadores mais hidbeis e mais fragueiros? :

{!) No momento em que estou langando estas notas ao papel (novem-
bro), ndo ¢ possivel apresentar os algarismos do segundo semestre de 19z20.
Note-se porém que priticamente essa falta qudsi nada prejudica as estatis-
ticas; no primeiro semestre ¢ que se faz a qudsi totalidide da pesca.

(¥) As estatisticas espanholas ndo explicam o nimero dos peixes; for-
necem apenas o niimero de kilos. Para o cdlculo do nimero, suppus que a
média do péso na lampreia ¢ um kilo, no sdvel trés e 8 no salmio.
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— Nio lhes nego habilidade nem soffrimento nos frios e in-
tempéries da rude tarefa da pesca; nao me parece porém razod-
vel avantajd-los aos portugueses. A verdadeira causa da differenga
hi de ir procurar-se aos direitos, a que procuram esquivar-se os
pescadores portugueses. Por aqui se entenderd a grande quantidade
de peixe portugués que se subtrai ao fisco por toda a extensio da
parte baixa do Rio, e mais ainda na regido das pesqueiras, algu-
mas das quais andam arrendadas por pregos fabulosos (até um
conto de réis).

Falta-me ainda tratar um ponté que pode interessar a alguns
leitores, convém a saber o resultado da pesca das diversas rtdes.
Tenho de me restringir aqui as estatisticas espanholas, que as por-
tuguesas ndao falam de semelhante assumplo, a respeito do Rio
Minho. Eis o quadro referente a 1920.

Material e valor da pesca espanhola no Rio Minho, em 1920

N TS Gente Valor do peixe, em pesetas
| das rédes des gamelas; Ll D
3 i i galn

SAVEL | LAMPREIA - VARIOS

Algerites. .. 151

151 . 7341 7.678 231.761} — —
Tresmalhos.. 119 110! 2381 5.054 1065.045! — —
Lampreeiras, 4 Arkonn Siiv csmind 172:34Q 0 nas= il
Sacadas. . . 7 5 42 1.810i 7.6i4i 1.8571 3.005
Cabaceiras .: 126! 11 126 939: 18.637; 7.068 136
Botirdes . .. 323 3 rsa: — i T1.260:10.353; 5:400
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Segundo se colhe déste quadro, a pesca do salmdo e sdvel com
os algerifes superou bastante a dos tresmalhos. As cabaceiras e bi-
turones ou botirdes apanharam tamb&m muito sivel, e sobretudo
muita lampreia. Os botirdes sio as piores armadilhas para as lam-
preias e os que mais as dizimam no Rio, com grandes lucros e
pouco trabalho dos donos das pesqueiras. Nao admira, pois, que
cheguem alguns déstes a apurar alguns milhares de pesetas, du-
rante a ceifa. De 10,185 lampreias colhidas pelos espanhéis em
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1020, tdo sémente 030 se emmalharam nas lampreeiras; 1.011 foram
fisgadas; 610 cafram nas sacadas; o resto, que é mais de duas
térgas partes, ficaram presas nas cabaceiras, em ntimero de 3.187,
e nos botiroes — 4.420. Se tais ratoeiras nao foram, eram 7.556
lampreias que s¢ aproveitavam para reproducgao, repovoamento do
Rio e utilidade piblica. O mesmo se diga dos 13 salmdes que en-
traram nas cabaceiras. Se, entre elles, havia alguma femea, foi uma
perda grandissima, consoante o leitor verd abaixo.

IV — 0Os peixes: Salméo, S4vel e Lampreia

Dio o nome de peixes emigrantes aos que nao vivem sempre
nas mesmas paragens, antes fazem excursoes mais ou menos ex-
tensas em épocas certas. As viagens umas vezes sao limitadas e
os peixes ndo saem do mar (sardinha, atum, bacalhau, anchova,
arenque, cavalla, etc.); outras, os peixes mudam de meio, e per-
correm ndo raro distancias de 1.000 e mais kilometros nos cauda-
losos rios da Europa e da América, passando da dgua doce para a
salgada (enguia), ou vice-versa saindo do mar e procurando as dguas
salobras e doces, -para nellas fazerem a desova (s6lho rei ou estur-
jao, lampreia, salmao, sdvel e savelha). O seu estudo constitui um’
dos capitulos mais interessantes da biologia.

() mais conhecido e mais bem estudado déstes peixes é sem
divida o salmio; vamos-lhe passar em resenha as migragdes e as
phases da vida, o ‘nascimento na dgua doce, a passagem para o
mar, a permanéncia neste, a volta a dgua doce, a desova e fecun-
dagaa dos ovos, o modo de lhe conhecer a idade e a causa por
que das dguas marinhas torna aos rios onde nasceu. Apresentadas
estas nogdes, poucas palavras bastardo para o sivel e lampreia,
jd que as phases sdo anilogas.

1) O Salmao (Salmo salar, L.)

£ um robusto e magnifico peixe (fig. 3) de forma esbelta e
de carne extremada, firme, compacta e de cor de rosa ou avermelha-
da. A cOr e a consisténcia da carne vao todavia diminuindo e des-
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vanecendo-se com a permanéncia do salmdo na dgua dos rios, sen-
do por éste respeito tanto melhor, quanto mais perto do mar é co-
lhido. Os flancos e o ventre apresentam cor branca, rosada ou ama-
rellada com reflexos nacarados; o dorso é de c6r escura acinzen-
tada ou esverdeada; a cabeca (nua e sem escamas), o dorso e os
flancos sio mosqueados de raros salpicos negros ou mais
escuros que o fundo. Na linha média do corpo, correm-lhe supe-
riormente duas barbatanas dorsais, comegando a primeira adiante
das ventrais. A barbatana caudal, na idade adulta, tem a margem
posterior qudsi sem chanfro; o macxillar superior posteriormente
passa além do centro dos olhos. O comprimento normal dos indi-
viduos adultos é um metro, o péso, 6, 8 e mais kilos; apparecem
contudo exemplaresyagigantados que medem 1",50 ou 17,60 de
comprido e 25 a 30 kilos de péso.

Os salmdes sdo peixes vorazes, robustos e luctadores.” Nascem
na dgua doce onde se conservam uns dois annos, até ao momento
em que descem para o mar Atlantico; daf sobem de novo, vinda
a época da reproducgio, a desovar na dgua doce. A maior parte
morre depois da desova: alguns voltam ao mar e podem desovar
segunda e, muito raramente, terceira vez

Distribuigdo geographica. — Vive o salmio no hemisphério
norte, nas regides frias e temperadas que demoram acima de 41
graus e meio de latitude, s6 no Atlintico e nos rios tributdrios
déste, tanto na Europa, como na América. Nunca foi possivel acli-
mé-lo nos rios e ribeiras que vao desaguar no Mediterrineo, pro-
vavelmente por faltar neste a enorme quantidade de peixes e crus-
tdceos necessdrios a satisfazer-lhe o appetite devorador, Na bacia do
Pacifico é substituido por peixes de um género préximo —- Oncor-
rhynchus — de carne também fina, ¢ igualmente emigrantes.

Escassez sempre crescente do salméo. — E facto averigua-
do que, desde hd bastante tempo, o salmdo vai diminuindo na Eu-
ropa em todas as nagoes. Muitos rios que antigamente se gloria-
vam de lhe dar entrada na primavera e de lhe fornecer boas con-
digdes para a desova, actualmente ji ndo véem em suas fguas o
peixe mais requestado dos moradores das suas margens.
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As obras hydrdulicas modernas, e sobretudo a vida industrial
dos rios, o ruido das mdchinas de vapor tém modernamente afu-
gentado de alguns rios o salméo; noutros casos, a escassez ¢ até o
desapparecimento explicam se ficilmente pela guerra sem quartel
que lhe movem os pescadores, sem peias de regulamentos sabia-
mente elaborados e vigilantemente applicados, donde resulta nao se
fazer a desova nem a criagio. Accresce o desleixo dos governos
em repovoarem os rios, por meio de estabelecimentos de piscicul-
tura.

Na Peninsula, pode quisi dizer-se que o Gnico rio onde entra
o salmio é o Minho (!), depois que abandonou os rios do Cantd-
brico. Nelle porém, como em toda a parte, decresce a olhos vis-
tos, embora irregularmente. A diminuigdo foi sobretudo sensivel
nos primeiros annos do século actual. Emquanto em 1885 se pes-
caram em Portugal 812 salmdes, em 1903 s6 foram colhidos 15, e
em 1003, 43. A pesca dos Gltimos annos, de-certo mais animado-
ra, tem-na o leitor nas estatisticas acima apresentadas, Dellas cons-
ta que em 1914 cafram 162 salmdes; em 1015, 85 em 1916, 124;
em 1017, 830; em 1918, I10; em 1010, 49; e em 1920, 233.

Nio deixarei de apontar aqui uma particularidade digna de no-
ta. Os pescadores do Minho soem dizer: canno de salmdo, anno
de maldigio», como se o salmao lhes fizesse escassear o outro pei-
xe, mormente o sdvel. Isto estaria de accOrdo com os instinctos
do salmio que & robusto, voraz e luctador; na dgua doce, porém,
os machos ndo comem e seguem reunidos as fémeas que hdo de
desovar; ndlo ¢ provivel que vdo acossar os sdveis e lampreias.
Alids, as estatisticas de 7 annos, acima exaradas, ndo parecem dar
razao aos pescadores, a ndo ser em 1917. Em 1920 e 1914, 0 nG-
mero dos salmdes ndo pode ser havido pelo mais inferior, e con-
tudo a pesca do sivel foi copiosfssima.

Em todo o mundo, se vendem conservas de salmdo em latas
herméticamente fechadas. Essas conservas nao sio, claro estd, do
salmao da Europa, cuja escassez acabamos de ver; preparam-nas
os Estados Unidos com a carne do salmio do Pacifico (Oncorrhyn-

(*) No Rio Lima, em 1916, pescaram 3 salmdes. Creio que 86 excep-
cionalmente 14 entram,
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cus), a que me referi acima, e que os norte-americanos vao multi-
plicando aos milhoes, por meio da piscicultura scientfficamente di-
rigida, para abastecimento de tdo rica inddstria. ) salmdo da Eu-
ropa, ésse vai aformosear as mesas e satisfazer o appetite dos gran-
des senhores, nos lugares da pesca ou a grandes distancias, para
onde viaja envolvido em gélo. Raramente o salgam; fresco é que
&lle apresenta as qualidades notdveis que o fazem um dos pratos
mais appetecidos e deliciosos.

A vida do salméo. — O salmido nasce na dgua doce das ribei-
ras e rios; alli passa um ou dois annos, em seguida baixa ao mar,
onde encontra alimento que lhe farte a voracidade e o faga cres-
cer rdpidamente ; adulto, volta novamente a d4gua doce s6 occupado
da desova e reproducgio da espécie.

A sua vida pode portanto repartir-se em trés estddios — pue-
ricia, adolescéncia e virilidade —, para me servir de expressoes
consagradas a vida do homem. Na primeira e segunda phase, s6
trata de si e da prépria conservagdo: quando lhe escasseia o ali-
menlo na dgua doce ou salobra, desce em cardumes ao mar onde
cresce com admiravel rapidez e armazena no corpo grande quanti-
dade de materiais de reserva; na terceira phase, qudsi se esquece
de si proprio, para se occupar s6 da descendéncia, gasta os princi-
pios nutritivos armazenados, nao se alimenta e emmagrece com a
desova a ponto de definhar, vindo ordindriamente a morrer de-
pois della.

Vida do salméo na agua doce quando novo,— O salmio-
zinho nasce no fim do inverno ou no principio da primavera. Saido
do ovo na dgua doce, conserva sotoposta ao abdoémen a vesicula
vitellina, a qual pouco a pouco é reabsorvida, desapparecendo ge-
ralmente aos dois ou trés meses, podendo contudo ir até aos 3,
consoante for a temperatura da dgua. No outono seguinte, mede
Ja 5 ou 6 centimetros de comprimento. Conserva-se na dgua doce
ordindriamente dois annos, as vezes um sd, emquanto o compri-
mento do corpo ndo excede 12 a I35 centimetros, e o péso nao
supera 4O grammas. Nesta altura, o dorso ostenta cor azul com re-
flexos metillicos ; os flancos e o ventre sdo prateados e brilhantes;
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aquelles, remendados de azul. £ entdo que se dirigem ao mar em
cardumes de grande vivacidade, nadando rio-abaixo, auxiliados
pela corrente; junto da barra, demoram-se algum tempo, como
para se habituarem a dgua salgada ; por fim, todos se escoam para
0 oceano, piara ndo mais apparecerem, senao no perfodo da desova.

A vida do salméo no mar. — Nas dguas marinhas, o salmio
¢ voracfssimo. Na primavera sobretudo, fornecem-lhe abundante
alimento os cardumes de peixes e crusticeos que nadam 2 super-
ficie do mar. O péso augmenta-lhe ripidamente, com o compri-
mento e grossura correspondentes.

Decorridos 2, 3 ou 4 annos, os salmdes saem do mar e sobem
rio-acima, ordindriamente na primavera. Ndo raro porém, ainda
nao adultos, mas capazes de se reproduzir, abandonam as dguas
marinhas, depois de nellas haverem passado mais de um anno.
Abaixo, indicarei os processos por que ¢ possivel conhecer a idade
dos salmoes, e portanto o tempo que vivem no mar.

A desova na agua doce, — Pelos salmoes colhidos nos rios,
sabe-se que elles sobem em pequenos cardumes, compostos de
uma fémea seguida de machos novos que ainda ndo attingiram o
completo desenvolvimento, e por um macho adulto que é como
guia e defensor daquella qudsi familia. Esta conserva-se emquanto
elle viver, embora seja colhido um ou mais dos salmoes novos ; se
élle ou a fémea desapparecer, toda a progf:rl‘m futura se perde tam-
bém. Sabe-se igualmente que dos salmdes novos que acompanham
a familia uns pesam dois a quatro kilos, outros 4 a 6. Os primei-
ros viveram no mar passante de anno; os segundos, dois annos.

Os grandes reproductores, machos e fEmeas, com 8 e mais
kilos de pfso e um metro e mais de comprido, conservaram-se
no oceano 3 ou 4 annos. A cOr é em todos igual, sejam novos ou
adultos; as fémeas podem ordindriamente discriminar-se pelo
mosqueado do dorso mais raro e de cOr menos intensa do que
nos machos.

Entrados os salmdes nos rios, seguem reunidos em familias,
como acabo de dizer, nadando de preferéncia pelas correntes mais
fortes com grande ligeireza, visto como podem vencer 40 e 50
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kilometros em 24 horas. De dia, descansam s vezes nos pegos e
lugares sombrios, para se furtarem as perseguicdes; mas de noite
viajam sempre. Pelas ribeiras, affluentes dos rios por onde sobem,
ndo entram se ndo forem muito limpidas e de corrente impetuosa.
Os obstdculos que encontram pelo caminho — agudes e outras que-
das de dgua — nao lhes cortam o passo nem os descorogoam; parecem
feitos para a lucta.

Quando se approximam de alguma cachoeira, param, como
a lhe medirem a altura, vio e vém, e de vez em quando lan-
gam a cabega fora d'igua; se a altura ndo ¢é superior a 2 ou
3 metros, salvam-na de um salto, todos em fileira, continuando depois
a nadar velozmente. Se a altura for tanta, que ndo a possam galgar,
tém por afronta voltar atrds; mais depressa se deixam alli morrer,
depois de desovarem bem ou mal. Quando nada lhes tolhe a car-
reira, chegam até s partes superiores dos rios, penetram pelos
affluentes mais estreitos e escarpados, pelos ribeirds e arroios, onde
a dgua estiver limpida, corrente, bem arejada, com o leito de ro-
cha, calhaus ou seixos pequenos. E éste o lugar escolhido para a
desova,

Cada fémea é capaz de por 1.500 a 2.000 ovos, por kilogramma
de péso. Se tiver 10 kilos, como nio & raro, poderd langar obra de
15.000 a 20.000 ovos. Os elementos reproductores sao expulsos, ro-
¢ando o ventre pelos seixinhos do leito da corrente, onde abrem um
como régo. A fémea ¢ seguida por todos os machos da familia nesta
operagdo, sendo os ovos fecundados por todos, tanto que sio
postos.

Os ovos sio redondos, translicidos, com 3,5 a 6 millimetros
de diametro. Pelo seu péso, vdo-s¢ ao fundo e ficam por entre os
seixinhos e calhaus que tapetam o leito da corrente, onde, banha-
dos pela dgua e abandonados dos pais, passam pela incubagio que
dura 2 a 6 meses, conforme a temperatura da dgua.

Feita a postura e a fecundagdo dos ovos, os salmdes ficam
esgotados e wmuito magros, depois de perderem 2s vezes qudsi
metade do peso. A maior parte morre, vindo os corpos boiar a
tona d'igua. Os que sobrevivem (10 a 350 %), levados pela
corrente, a que nao oppoem mais resisténcia do que voltarem a
cabega contra a direcgio da dgua, descem rio-abaixo. Assim pene-
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tram no mar, onde com farto alimento engordam novamente, para
voltarem segunda vez a agua doce, no anno seguinte, na época da
reproducgao. Pouquissimos sio porém (1 %) os que retornam
pela vez terceira ao oceano, e menos ainda, se os hd, os que vol-
vem quarta vez.

O tempo que o salmio, saido do mar, passa na dgua doce para
a desova e fecundagio varia entre alguns meses e um anno. Du-
rante todo @sse tempo, o peixe ndo se alimenta e ndo cresce, a
par e passo ‘que perde péso, pelo gasto das reservas alimentares
que havia accumulado nos seus tecidos.

Porque tornam os peixes emigrantes a agua doce a deso-
var ? — Parece coisa extranha que os salmoes e outros peixes
emigrantes, em ¢pocas determinadas tornem a dgua doce onde
nasceram. Que elles, quando novos, baixem ao mar, fdicilmente se
explica pela escassez ou falta de alimento. Quem os leva porém a
emprehender uma viagem laboriosa e arriscada, abandonando o
mar, quando Ii encontram comida que farte e todas as condigdes
necessdrias a vida? A admiragiio recresce, se considerarmos que
hd salmoes que podem, depois da desova, voltar uma e duas vezes
ao mar, ;

As explicagdes até agora apresentadas, isto é, o instincto espe-
cial que os leva cegamente para a dgua doce a fazer a desova, ou
uma previdéncia hereditdria que os impelle a procurar para seus
filhos as afortunadas condicdes do meio em que elles foram cria-
dos, ou ainda a memoria especial que o3 convidaria a voltar a
dgua doce onde viram a luz do dia, mal se podem hoje invocar,
por inverosimeis e nio demonstriveis. A verdadeira causa destas
emigragoes comega hoje a entrever-se na explicagio plausivel da
escassez do ar nas dguas marinhas. Com effeito, o sdvel, approxi-
mando-se a época da reproducgdo, precisa de respirar mais activa-
mente e de queimar maior quantidade de oxygénio do que a for-
necida a d4gua do mar pelo ar nella dissolvido. (%)

(1) Segundo o Dictionnaire de Chimie de A. Wiirtz (L. 1, 20 partie, 1876,
p. 1211}, 0os gases dissolvidos nas dguas do mar — oxygénio, azote e anhy-
drido carbénico -— variam, & superficie, de 10 a 30 centimetros cibicos por
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Esta maior exigéncia de oxygénio Vvé-se na truta dos nossos
lagos e rios, a qual no captiveiro procura, mais que nunca durante
a época da reproducgio, as dguas mais batidas e mais ricas de ar,
quais sao as que se precipitam em lengol pelas cascatas. Nio
admira que ao salmao, que & do mesmo género que a truta, no
tempo da desova lhe sobrevenha uma exigéncia ainda maior, em
razio do maior volume do corpo e das reservas nutritivas que de-
vem ser oxydadas. Assim ¢ que o salmio entrado na dgua doce
onde encontra maior abundancia de ar dissolvido, se dirige sempre,
com grande afan, contra a corrente, orientando-se no sentido das
zonas mais oxygenadas, seguindo-as sempre até aos arroios que se
despenham das montanhas, onde as dguas divididas e caindo de
pedra em pedra dissolvem maior quantidade de ar.

Ninguém admire, pois, que o salmdo no mar se dirija para a
costa préxima da foz dos rios, onde a dgua ¢ mais oxygenada, e
que pelos mesmos rios nade até encontrar nos affluentes a maior
quantidade de oxygénio que lhe convém até desovar. Istas via-
gens e a sua causa determinante, até certo ponto, poderiam com-

litro. Augmentam com a profundidade até oo e 800 metros, mas a 1.200
metros qudsi niio existem ji. A tona d'dgua, o oxygeénio oscilla entre 1 e 3
centimetros ciibicos, o azote entre 12 ¢ 17, e 0 gds carbonico entre 2 € 40.

A dgua doce ¢ geralmente bastante mais rica de ar dissolvido, mas as
proporgdes variam muito, como se colhe do quadro que o mesmo Diccio-
nario apresenta na pdag. 1203 (l. ¢.), com respeito a rios franceses e que re-
produzo em seguida :

Gases dissolvidos num litro de agua doce

Rios Ros = 0 Az | Co

Sena, acima | !
de Paris.! 3,9 cc.! 12 cc: 16,3 cc,
Doubs ......01 9,5 2182 »i 1728 >

Rheno, em i T
Strasburgo.! 7.4 cc.i 15,9 cc.i 7,6 ce
Rhddano, em ; ;

Genebra . 8 351845 1 84 » iiVesle ........ 68 »1 186 >: 58>
[oire, em i i i : I :
Orleans. giom Ei13,0 et 8 e
Garona, em i
Tolosa.! 7,9 » i 15,7 3 i 17.3
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parar-s¢ aos fropismos que estamos acostumados a ver nas plantas
e bem assim nos animais inferiores, ()

Como se conhece a idade do salméo ? — Dois sao os méto-
dos por que se pode vir no conhecimento da idade do salmao —
pela marcagdo e pelas estrias das escamas. O primeiro ¢ directo,
indirecto o segundo. Digamos algumas palayras sobre cada um
delles. _

" Marcagdo. — Nas pescarias importantes da Inglaterra ¢ da No-
ruega, marcam alguns salmoes novos e robustos com uma placa de
prata ou de ebonite que leva esculpido o més, anno e loca-
lidade ; prendem essa limina ao opérculo branchial ou & guelra dor-
sal, e deixam novamente em liberdade o peixe marcado, na espe-
ranga de mais tarde ser outra vez colhido. Grande nimero dés-
tes peixes ndo tornam a ser vistos; masos que de novo caem
na réde fornecem dados de grande monta para a confirmagao do
método indirecto que passo a descrever.

(1) Esta explicagio das migracdes dos salmoes abre margem para po-
dermos entrever a causa das migragies de outros peixes que, sem sairem
do mar, viajam em carcdumes abundantissimos, em ¢épocas determinadas.
Tais sdo os atuns, sardinhas, bacalhaus, a renques, anchovas e cavallas, As
suas viagens, com serem mais limitadas do que antigamente se cria, sio
regulares ¢ o seu conhecimento ¢ de summa importincia.

As pescarias da sardinha, cujo valor em Portugal em 1918 montou a
13.018 contos, as do atum e do bacalhau devem ser contadas entre as de
maior monta para vdrias nacoes.

Nos salmdes, a causa da migragio do oceano para a dgua doce ¢ uma
s — a necessidade que sentem, no tempo da reproducgio, de uma respira-
¢do mais activa e por tanto da dgua doce, geralmente mais oxvgenada em
razio da maior quantidade de ar nella dissolvido. Nos peixes acima cita-
dos, ¢ certamente a influéncia do meio gue os leva também a mudar de pa-
ragem — maior quantidade de oxygénio dissolvido, emn diversos lugares e
differentes épocas do anno, temperatura da dgua, grau de salinidade ou a
fundura. Conhecida a causa que actua s6zinha ou pelo menos mais enérgi-
camente, ou, por cutra, conhecida a natureza de fropisme (ue leva cada
espécie a tais viagens, fica a0 mesmo tempo conhecido o modo e occasido
de fazer a pesca abundante e seguramente. £ assim que os pescadores das
regioes setentrionais se servem ji do thermémetro, para calcularem a que
fundura hiio de langar a sedela para a pesca do atum,
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Bxame das estrias das conchas. — Nos salmdes e outros peixes,
pode vir-se no conhecimento da idade pelo exame directo das esca-
mas, feito por transparéncia a0 microscipio, como a inspecgdo dos
dentes, das pontas ou dos cascos revela a idade de alguns animais
domésticos, e pela observacio das camadas concéntricas de um
tronco se descobrem os annos da drvore.

A ‘escama do salmiao ao microscépio, na zona das linhas, mostra
duas partes: uma central onde as linhas ou estrias sio muito finas
e préximas e que corresponde a idade em que o salmdo pequenino
viveu na dgua doce; e uma parte mais larga, chamada campo, onde
as linhas sao mais espacadas e correspondentes ao tempo que o
salmio se conservou no mar, antes da primeira desova.

Estas linhas do campo so tanto mais largas e espagadas, quaato o
alimento foi mais abundante e o crescimento mais rdpido, de um
modo semelhante ao que se passa no tronco das plantas, cujas cama-
das da primavera, em que a seiva foi mais copiosa, sao mais largas do
que as do outono. A época em que o alimento é rico e abundante
fica escripta em linhas largas e espacadas ; a outra metade do anno
em que o peixe e crusticeos, de que se alimenta o salmdo, escas-
seiam, estd indicada no crescimento da escama por linhas mais finas e
mais juntas. Uma pequenina zona do campo com linhas mais largas,
seguida de outra com linhas mais estreitas, representam ambas dois
semestres ou duas épocas de um anno, de alimento muito copioso
e de alimento menos abundante. :

O exame das escamas nio somente nos elucida sobre a vida
marinha do salman, mas ainda acérca da desova.

Saido do mar, o salmio todo o tempo que demora na dgua
doce nao se alimenta, emmagrec: e perde péso. Nesta phase ndo
hi pois estrias de crescimento nas escamas, mas a margem recorta-
-se-lhes finamente. Se o salmio sobreviver e voltar ao oceano, as
estrias de crescimento continuario, ficando contudo inscriplos os
cortes e dentes da antiga margem, por onde ficilmente se conhe-
cerd que o peixe ja tinha subido uma vez a4 dgua doce para a
desova. >

Fica portanto clara a relagio entre as estrias e a idade, e bem
assim as pbases por que passou a vida do salmiao. Por esta forma, se
descobriu que o peixe novo reside de ordindrio na dgua doce dois
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annos, poucas vezes um s, e raramente mais de dois. E também
pelas linhas de crescimento que se sabe quantos annos o salmio
estanciou no mar, e quantas vezes veio a desovar na dgua doce.
Foi, claro estd, pelo exame das escamas dos peixes marcados,
que se descobriu a exactiddo déste méthodo: sem o processo di-
recto, muitas davidas seriam insoliveis na inspecgido das linhas.

2) O Savel (Clupea alosa, Cuv.)

O savel (fig. 4) ¢ um bello peixe de carne estimada, embora
um tanto indigesta e prépria a exercitar a paciéncia de quem a
come, pelas muitas espinhas finas que lhe correm em todo o com-
primento (}). IY bastante mais pequeno que o salmao (o péso nio
attinge 4 kilos, e 0o comprimento nao ultrapassa 50 a 60 centime-
tros), de cér verde azulada no dorso, prateada e nos flancos ventre ;
nos lados do corpo, corre-lhe a linha média ventral com uma ca-
rena dentada a modo de serra. Além da cor, distingue-se imme-
diatamente do salmio por ser mais espalmado e menos esbelto, e
por ter a barbatana caudal aforquilhada, a b6ca muito mais pe-
quena, o focinho menes agucado e uma s6 barbatana dorsal.

A savelha ou saboga (Clupea finta, Cuv.) € outra espécie muito
menos abundante do que o sivel, mais pequena, mais grossa e
mais gorda. Nos flancos, adiante, apresenta 5 a 6 salpicos escuros.
Dizem os pescadores que é melhor para fazer caldo succulento.

O sdvel, ao invés do salmio, vive igualmente no Atlintico e
no Mediterranco. Entra em todos os rios de Portugal, desde o Mi-
nho até ao Tejo, durante a primavera, tempo em que se faz a
pesca; do Tejo para o Sul; escasseia cada vez mais.

o

A pesca no Rio Minho s6 é permittida desde 15 de fevereiro
I ]

(') Em vez de cortar o sdvel em postas, antes de o cozinhar, é prefe-
rivel escald-lo em duas metades, tirando-lhe inteira a espinha dorsal e as
outlras espinhas principais. Se o cozinheiro nio as quiser inteiras, divida
essas metades em duas ou trés partes, e asse-as, guise-as ou frite-as. Nio
se querendo sujeitar ao trabalho de o escalar e lhe tirar as espinhas, faga
0 peixe em postas muito delgadas e frite-as bem até seccarem ; as espinhas
desfazem-se e podem-se comer sem difficuldade com a carne. Pode também
o sdvel conservar-se de escabeche em bom vinagre.
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até 30 de junho. A época da maior entrada, ou, consoante dizem
os pescadores, o coragdo da ceifa, ¢ o més de abril.

As migragoes do sdvel sio semelhantes s do salmao, com esta
differenga principal, que a desova ndo se faz tio longe do mar, e
os sdveis pequeninos, com o famanho de sardinhas pequenas, bai-
xam 2s dguas do oceano em cardumes por setembro e outubro,
s6 com alguns meses de idade.

O sivel niao sobe tanto acima como o salmio, segundo acabo
de dizer, nem sai das partes baixas do rio; escolhe para a desova
leitos arenosos e proximos dos pegos ou de aguas fundas, aonde ja
nio correm as marés, sempre na dgua doce. A desova na'égua
e a fecundagio dos ovos fazem-nas os siveis como os salmdes, mas
sem permanecerem tanto tempo na dgua doce, pelo fim da prima-
vera ou no comégo do estio.

3) A Lampreia (Petromyzon marinus, 1..)

A lampreia & um peixe vermiforme, falto de escamas e de bar-
batanas peitorais e abdominais. Na parte superior do corpo, er-
guem-se duas barbatanas dorsais, a ultima das quais corre até a
caudal que é curta e arredondada. A cor é branco-acinzentada, as
vezes amarellada ou verde, sempre remendada de preto ou azeito-
nado no dorso, flancos e barbatanas. A boca abre-se ao modo de
funil, rodeada de libios membranosos, e disposta para chupar o
sangue dos peixes sdbre que se fixa, {erindo-os com os dentes cir-
neos. Nutrem-se tamb@m de molluscos e outros animais pequenos.
As guelras, em nimero de 7 de cada lado, estio em cavidades a
communicar com o exterior por outros tantos orificios, dispostos
em renque como os buracos de um pifaro.

A carne da lampreia ¢ fina, muito estimada e sem espinhas,
por ser o esqueleto cartilagineo.

Os auctores enumeram tres espécies de lampreias — Petro-
myson marinus 1., P. fluviatilis 1.. e P. Planeri Bloch., as quais
bem podem ser variedades de uma sé espécie. A primeira vive
no mar ¢ sobe pelos rios a desovar; as outras duas residem sem-
pre na dgua doce. Em Portugal nio creio tenha sido encontrada
mais que a primeira, a qual cresce a um metro de comprimento,
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podendo o péso attingir kilo e meio. Entra nos rios do Norte —
Minho, Lima, Civado e Douro (nio me consta que entre no Ave);
nos do Centro até ao Sado, a julgar pelas estatisticas da pesca, ¢é
muito rara; nos do Sul, parece que nio existe. No Rio Minho,
onde abunda mais que em nenhum outro, comega a apparecer
no principio de janeiro, sendo a sua pesca permittida desde essa
época até ao fim de junho. O tempo da maior abundancia é margo.
Colhem-na com as lampreeiras, com as fisgas e sobretudo com os
botiroes e cabaceiras. Dizem os pescadores que ella nio ouve, mas
que, em compensagao, tem vista penetrante.

A desova ¢ tempora, pois na segunda quinzena de abril ji se
lhes veem caddveres a boiar na dgua. Por isso, a pesca prética-
mente nao vai além do meado de abril. I‘azem a desova na dgua
salobra, desde a barra do Minho, e na dgua doce, ji na parte um
tanto mais alta do Rio onde se levantam as pesqueiras.

A lampreia desova portanto mais precocemente e mais perto
do mar do que o sivel, e ste mais cedo do que o salmio e na
parte média do Rio - regiao das pesqueiras —nos lugares onde
nio chegam as marés e onde corre sémente iigua doce. O salmao
viaja bastante mais longe e reproduz-se de preferéncia nos affluen-
tes e arroios de dgua limpida, muito arejada e batida.

Epflogo: urgéncia de um laboratério ichthyogénico

A pesca do Rio Minho occupa, em ambas as ribas, cérca de
3.000 homens que nella tém empatado um capital importante, Em
1020, o valor das pescarias elevou-se a uns 706 contos, proporcio-
nando meios de subsisténcia a povoagoes numerosas, como sio
Caminha, Villa Nova da Cerveira, Valenga e Mongio na margem
portuguesa, e lLa Guardia, Salcidos, Camposancos, Goydin e Tuy
na margem gallega.

No mesmo anno, pescaram, numa e noulra ribeira, 248.474
siveis, 18.681 lampreias e 460 salmoes. listes algarismos na sua
mudez eloquente mostram claramente a importincia das pescarias
do Rio Minho e quanto deva ser o carinho e vigilincia com que
as duas nagoes interessadas hao de olhar pela execugio do regu-
lamento internacional e pela repovoagio do Rio.
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Os sdveis e lampreias ficil é que se conservem em quantidade
sufficiente, sem outras despesas, vista a sua abundincia relativa ;
mas os salmoes vao diminuindo progressivamente e é provével ve-
nham de todo a faitar num futuro nio longinquo..Impde-se por-
tanto com urgéncia imprescindivel a criacao artificial dos salmdes
num estabelecimento piscicola, como os tém hoje todas as nagoes.

A sciéncia biol6gica mostra a facilidade com que se obtém
a desova e fecundagdo dos ovos dos salmoes pescados e a respe-
ctiva incubagio em viveiros especiais, a0 abrigo dos inimigos, sendo
depois as crias langadas nos rios aos milhoes.

Escolha-se o lugar que pareca mais adequado na margem do
Rio — Mongdo, Tuy —e de combinagdo estabelegam os go-
vernos espanhol e portugués um laboratério ichthyogénico para
a criagio dos salmdes que em poucos annos repovoem o Rio, lhe
accresgam extraordindriamente a riqueza e assegurem a perma-
néncia do melhor e mais estimado dos peixes da.Peninsula.

Bom exemplo nos estdo dando nesta, como noutras indastrias,
os Estados Unidos que nido perdem lango de se enriquecerem. A
piscicultura esti grandemente desenvolvida nessa florente repl-
blica. Para me limitar ao salmdo, s6 o laboratério ichthyvogénico
de Craig Brook obteve, em 1014, de 289 salmoes ftmeas, da mes-
ma espécie que 0 nosso, 1.954.479 OVOs, dos quais nasceram
1.804.313 peixes. No mesmo anno, os 7 laboratérios de Alaska
obtiveram 133.084.500 ovas de salmoes do Pacifico. Nao se
admire pois o leitor de que os norte-americanos tenham os seus
rios ricos de salmoes que lhes dao carne abundante para as suas
mesas e para em conserva exportarem para o estrangeiro.

A vista dessa actividade, muito seria para incriminar a nossa
inchria e desleixo, se ndo augmentissemos, e mais ainda se dei-
xarmos perder a riqueza que temos num sé rio da Peninsula.

Por sobejamente compensado me haveria de algum pequenino
trabalho que tive nestes estudos, se um dia visse levantado na
margem do Rio Minho um laboratério ichthyogénico a assegurar
o manancial da riqueza piiblica - -a perpetuagao dos salmoes.

J. S. Tavares.



AVICULTURA

As ragas das galinhas .

Dentre as aves domésticas, sio mencionados somente, no Ve-
lho Testamento, o pombo e a rdla; ao galo referem-se apenas os
livros dos Provérbios, de Job e Isaias; nos monumentos egipcios,
tamb&m ndo aparecem sendo o pato e o pombo ; por outro lado os
primeiros autores gregos nao fazem mengao dos patos, pombos, gali-
nhas e marrecos. Com &ste fundamento, supde-se que para a Euro-
pa nio foram trazidas as galinhas anteriormente ao século vi an-
tes da era crista.

Pela maneira de falarde Varra o e Columela, parece que os ro-
manos, além das galinhas comuns, ji tinham algumas ragas espe-
ciais. Afora estas, mantinham os habitantes de Roma grande soma
de pombos e patos; estes eram engordados artificialmente, como ain-
da hoje se usa. Pelo que toca aos pombos, havia ragas, no dizer de
Plinio, que eram pagas a péso de ouro, e por isso ndo admira que
nalguns pombais se albergassem mais de 5.000 aves. Engordavam
também milhares de tordos apanhados a lago.

Nos tempos de luxo da Repiblica, dispendiam somas fabulosas
com os pavoes que era moda irem adornar os festins, em que os
romanos se refestelavam. Nao era a carne coridcea e dura destas
formosas aves que levavam a mesa dos grandes senhores, mas (ni-
camente as cabecas, para lhes saborearem os miolos! Imagine o
leitor, que enorme quantidade de pavoes se fazia mester para um
désses lautos banquetes, de cujo luxo mal podemos fazer idea pe-
las descripgdes que deles nos gestam !

() peru nao apareceu na Europa antes do descobrimento da
Ameérica, em 1408, onde vivia em estado de liberdade e provivel-
mente também domesticado, ao menos no México. Foi trazido para
[ispanha e Portugal, donde passou para outras nagdes da Europa,
nos dois primeiros quartéis do século xvi.

Ii" Gnicamente as galinhas que me vou relerir neste capitulo,
como tenho feito até agora. Jd tratei dos galinheiros, dos produtos

4
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Giteis — carne e ovos —-, da alimentacao das galinhas e da criagao
natural e artificial dos pintos, por meio das galinhas e das incuba-
doras e criadeiras. Falta-nos estudar as ragas e as doengas das ga-
linhas, pontos muito importantes. O capitulo das ragas serd ex-
tenso e forcoso ¢ subdividi-lo em virios pardgrafos. Comecemos
pela

- XIV — Classificagédo das ragas

A grande comodidade com que, de uma regido para outra, se
transportam ovos e galinhas, se por um lado facilita a propagagao
e conservagiao das ragas, por outro faz com que seja fdcil a mistura
e a mestigagem, quando ndo hd a devida separagao. Por éste res-
peito, os bandos de galinhas, mais do que os de nenhum outro ani-
mal doméstico, sao heterogéneos e formados de individuos diversos
nos tamanhos, nas cores e noutros caracteres, nao havendo qudsi
dois galindceos iguais. A @ste conjunto de galinhas, que ndo per-
tencem a nenhuma raga definida, ddo-se os nomes de raga comum
ou galinka comum que melhormente se substituiriam pelo de 7a¢as
COMUNS. :

As racas seleccionadas, geralmente obtidas por cruzamentos
bem dirigidos, sio actualmente muito numerosas, umas jd antigas,
outras do altimo quartel do sééulo xix. Nessa grande variedade,
todos os autores que tratam de galinicultura procuram introduzir
ordem, agrupando as ragas para facilidade do estudo. Ndo faltam
autoras que as designam por nomes latinos, mas a maior parte dao-
-lhes nomes vulgares, o que para o comum dos leitores é muito
mais vantajoso. A estes Gltimos autores me encostarei eu tamb&m.

As classificacdes usadas sio de dois géneros : nas classificagoes
naturais, atende-se ao conjunto dos caracteres principais e ao pa-
rentesco que liga entre si as diversas racas : na classificagdo arti-
ficial, a atengdo nao se fixa mais do que num 6rgio, ou nalguma
outra particularidade, por exemplo a regido de origem ; 0 agrupa-
mento faz-se inicamente em relagido a ésse 6rgao ou particularidade.

As classificagdes naturais, hoje exclusivamente usadas em zoolo-
gia e botinica, estio muito pouco desenvolvidas e qudsi na infincia
em galinicultura, pelas dificuldades em que o estudo tropeca. A com-
paragao das racas no conjunto dos caracteres, mostraria por exem-
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plo a afinidade da Leghorn com a Andalusa, com a Minorca e com
a Bresse negra, as quais formariam um grupo natural; por outro,
indicaria a afinidade déste com o segundo grupo, constituido pela
Elberfeld, a Dorking de crista simples, a Coucou de Rennes, a
Coucou de Esc6eia, o Antigo Combatente inglés e o Combatente
do Norte. Os caracteres do parentesco destas ragas encontrar-se
hiam na crista simples dentada, nas cores da plumagem, negra com
reflexos esverdeados, branca, amarela e vermelha, e bem assim nas
comunicagdes frequentes entre os paises origindrios destas ragas.

As classificacdes artificiaie sio as mais usadas em galinicultura.
Os autores da Franga adoptam ndo raro a classificagio em 7agas
francesas e ragas estrangeiras. Qutros, atendendo s6 ao lugar de
origem, agrupam-nas em: racas medilerraneas, ragas, francesas,
belgas, inglesas, americanas ¢ asidticas. Alguns acrescentam, a es-
tas, as ragas combatentes e ands.

Cornevin dividiu as racas em trés grupos, tomando por base
o ntimero de 4 ou 5 dedos (fetraddctilas e pentaddctilas), a exis-
téncia da crista ou de poupa, e a forma da crista.

Na opinido de Dechambre, na classificagio das ragas haviam
de ter-se em conta os elementos seguintes, na ordem que vou indi-
car: @) péso ou tfamanko do corpo ; b) perfil; c) membros ; d) propor-
¢oes gerais; €) plumagen:.

As classificagdes que atentassem nestes caracteres podiam ser
naturais, muito completas e vantajosas para quem as quisesse es-
tudar. Por exemplo, a respeito das proporgoes gerais, poderiam
as racas repartir-se em:

1) Hypermétricas, cujo tamanho excede a média : Grandes Com-
batentes, Langshan, l.a Fléche, Barbezieux, Castelhana, Orpington,
Brahma. Conchinchina, etc.

2) Eumétricas, de tamanho regular: Crévecoeur, Houdan, Man-:
tes, Braekel, Paduana, Leghorn, Andalusa, Elberfeld, Coucou de
Rennes, Hamburguesa.

3) Blipométricas, de tamanho pequeno, inferior 4 media: Pe-
quenos Combatentes, Nangasaki, Negras e Bantam.

Cada um déstes grupos poderia subdividir-se em Longilinhas,
de formas muito esbeltas; Mediolinkas, de formas menos esbeltas;
e Brevilinkas, de formas pesadas. Um exemplo para cada uma des-
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tas subdivisbes no primeiro grupo: Hypermétricas longilinhas:
grande Combatente; Hypermétricas mediolinhas: Castelhana: Hy-
permétricas brevilinhas : Conchinchina.

XV — Boas qualidades das ragas

Para descrever e apreciar cabalmente cada uma das ragas, de-
vem ter-se em vista os seguintes elementos principais: 1) rusticidade ;
2) precocidade ; 3) bondade da carne; 4) nitmero de ovos postos por
ano; 5) finalmente, aptiddo para chocar os ovos.

A rusticidade ou propriedade pela qual a galinha resiste ficil-
mente as condi¢cdes do clima, e, sem grandes cuidados do avicul-
tor, se acomoda aos diversos terrenos e alimentos que ela mesma
procura no campo, ¢ qualidade muito aprecidvel. A precocidade
ou rapidez do crescimento € tamb®m muito estimada, pela econo-
mia e lucros que traz ao dono. Precocidade e rusticidade andam ge-
ralmente juntas'no mesmo grau em cada raga. A' bondade da car-
ne também se atende, pois a galinha, passado o tempo das melho-
res posturas, aos trés ou quatro anos, tem o fatal destino de ir pa-
rar ao prato do dono. Ser boa ou mé criadeira pouco monta nos
actuais estabelecimentos avicolas, onde a incubagdo artificial é qua-
si exclusivamente empregada.

O que importa mais que tudo ¢ a produgao dos ovos, o maior
rendimento destas aves. Muita vez, a bondade das ragas s6 se en-
cara sob éste ponto de vista; galinha boa poedeira, é galinha muito
estimada; galinha md poedeira ninguém a quere. Se a boa poedeira,
a galinha junta a precocidade, a rusticidade e boa carne, entio cons-
titai a galinha ideal. O que ela porém nao pode ser é boa criadeira.
Boa poedeira e boa criadeira sio termos que se excluem mitua-
mente e ndo podem coexistir juntos. Para a galinha ser boa cria-
deira, a primeira condigio é chocar; ora, emquanto a galinha estd
choca, nio poe. As melhores poedeiras nunca chocam ou chocam
rarfssimas vezes. Depois de concluida uma postura, a boa poedeira
descansa trés ou quatro dias, e logo comega nova postura. Fica
portanto claro no espirito do leitor, que uma boa criad=ira nunca
pode ser grande poedeira.

Com respeito aos ovos, podemos considerar-lhes ndo s6 o nG-
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mero absoluto, mas ainda o tamanho e a época em que sio pos-
tos. No outono, os ovos escasseiam cada vez mais, e nos meses de
novembro e dezembro faltam qudsi por completo. Liste grave in-
conveniente evita-se nas racas comuns, fazendo as criagoes por
forma que as primeiras posturas das frangas venham a coincidir
com os meses de escassez, consoante jd disse noutro lugar aos lei-
tores. Para o que ¢ mistér tirar os pintos em margo, o mais tardar.

Mas hd racas especiais destinadas a fazer as posturas nas épocas
em que faltam os ovos. Tais sdo as racas asidticas e as que pro-
vém do cruzamento delas com as ragas europeias: Conchinchina,
Brahma, Langshan, Orpington, Faverolles e Wyandotte.

Pelo que respeita ao volume, nas primeiras posturas das fran-
gas, 0s 0vos sao mais pequenos do que hio de ser quando a gali-
nha terminar o crescimento; o tamanho cresce também quando
com a idade as posturas comecam a diminuir. Os ovos cujo péso
excede 65 gramas sio pagos no mercado a precos mais elevados.
Como o péso ¢ correlativo do tamanho, visto que todos os ovos
tém sensivelmente a mesma densidade, no comércio dividem os
ovos em trés lotes, fazendo-os passar por anéis de trés categorias
— grandes, médios e pequenos. Ragas que ponham habitualmente
ovos grandes, cujo péso médio ande por 7O gramas, pode dizer-se
que nao hd sendo duas -— a Castelhana ou Espanhola e a Andalusa.

Nao faltam avicultores que nas suas galinhas, além das quali-
dades indicadas que respeitam a utilidade, requerem também for-
mosura. Had com efeito ragas esbeltas e muito bonitas, como sao a
Paduana em primeira linha, a Andalusa e a Hamburguesa. A pri-
meira qudsi ndo prima senao pela beleza, visto como as outras
qualidades sao ordindrias. E' delicada, ma criadeira, mediocre poe-
deira e de carne inferior.

Com relacao as principais ragas, vou apresentar ao leitor o qua-
dro de Ch. Voitellier, em que as qualidades das galinhas estao
expressas em algarismos — desde 1 a 20 — , para brevidade e fa-
cilidade da leitura. Os valores dos algarismos correspondem aos
das notas escolar.s: I a ., mawn; 5 a O, mediocre; 10 a 14, St
ficiente; 15 a 17, bom ; 18 a 20, muite bom. Eis o quadro que pode
prestar real servigo aos avicultores:
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Relanceando os olhos por &ste quadro, o avicultor verd imedia-
tamente quais sejam as ragas que mais lhe convém.

As melhores poedeiras sdo a Leghorn, Andalusa, Castelhana ou
PBspanhola, Mantes, Wyandotte, Plymouth Rock, Hamburguesa e
Braekel. '

Como melhores criadeiras apresenta o quadro as ragas asidticas
— Conchinchina, Brahma, l.angshan e Indiana —e as que delas de-
rivam pelo cruzamento com ragas europeias —Orpington, "averolles

Na precocidade levam vantagem a Wyandotte, Plymouth Rock,
Faverolles, Mantes em primeira linha, seguidamente a lLeghorn,
Bresse, Braekel e Andalusa.

Na rusticidade disputam primazias a Leghorn, Wyandotte, Ply-
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mouth Rock, Faverolle, Orpington negra, as asidticas, Bresses, An-
dalusa, Mantes e Braekel.

As de melhor carne sido: La Fléche, Bregse negra, Crevecoeur,
Mantes, Coucou de Rennes e a Houdan. Se agora olharmos, nio
para-cada uma das boas qualidades em separado, mas para o con-
junto das primeiras quatro — precocidade, rusticidade, bondade da
carne e nimero de ovos —, as ragas que as reunem em grau mais
elevado sio a de Mantes, as Bresses, a IHoudan, e a Coucou de Ren-
nes, todas francesas. '

Este quadro ndo basta, porém, ao galinicultor; precisa conhe-
cer em particular cada uma das ragas, ao menos as melhores. E o
que vamos fazer nos pardgrafos seguintes, dando a descripgao re-
sumida, com a figura, das mais notdveis ragas. Os leitores ndo es-
perem ver a descripgio das ragas portuguesas, porque nao as te-
mos; 08 nossos maiores nao se dedicaram a esta indastria, nem a
éste género de estudos. Neste como noutros ramos de indastria, fi-
cimos muito aquém de outras nagoes. Em Portugal ndo hd senao
ragas comuns, por sinal muito abandonadas; os estabelecimentos
avicolas e os galinheiros dos amadores, actualmente numerosos, es-
tadeiam ragas estrangeiras magnificas. Muito se poderia conseguir
com as nossas ragas comuns, seleccionando-as met6Gdicamente e
melhorando-as por essa forma. Ter-se hia a grandissima vantagem
da seguranga do bom resultado, j4 que se trata de galinhas acli-
madas, desde longa data, em o nosso torrdo abencoado.

Diongr,
& b SO0 900

As casas comerciais do Rio. — Em 1019, havia inscriptas no
Rio de Janeiro 23.580 comércios, muitos dotados de grossos capi-
tais. Em 1020, o ntimero de casas comerciais deve ter-se elevado
a 24.000.

0 voto feminino na Italia. —Segundo um telegrama de Roma,
de 22 de novembro fltimo, a Cimara aprovou, por grande maio-
ria, o projecto de lei que concede as mulheres o direito de votar
nas eleicoes administrativas. Ficam pois, desde jd, 14 milhoes de
mulheres auctorizadas a tomar parte nas eleigOes gerais e nas ca-
marfrias. Sdo portanto 22 as nagoes em que as mulheres tém di-
reito de voto limitado ou ilimitado.
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0s Estados Unidos primeira poténeia naval. — A nio se darem su-

cessos imprevistos, os Estados Unidos serdo em 1923 a primeira poténcia
naval do mundo. A essa data, o programa de construgoes navais, elabo-
rado em 1916 pelo Conselho de Marinha, estard completamente executado.
Este programa compreende 10 novos «Dreadnoughtss e 6 grandes cruza-
dores coiragados do iltimo modélo Estas 16 novas unidades, juntas ds 19
em servigo, entre as guais o «<Tennesseer o mais recente e o mais pode-
roso dos navios de guerra, elevardo o total dos «Dreadnoughts» e <Super-
dreadnoughtss americanos a 35, ou sejam 7 divisdes navais de 5 unidades
cada uma. Fstes algarismos, que sdo oficiais, ndo deixaram de fazer impres-
s@o na Inglaterra, aonde o primeiro Lord da marinha, Sr. Long, lhes reco-
_nheceu diante da Cimara dos Comuns completa antenticidade. Dos 10 su-
perdreadnoughts sdo: 4 de 32.500 toneladas e 21 nds, e 6 de 43.200 tonela-
das e 23 n6s. Os 6 grandes crhizadores terdo 43.500 toneladas e uma velo-
cidade de 33 n6s ou milhas. Em 1023, os Estados Unidos terdo uma arma-
da de 35 navios gigantes, de um deslocamento total de 1.500.000 tonela-
das, armados todos de canhdes de 6 polegadas ¢ langando projécteis de
945 kilos.

Além destas grandes unidades de combate, os Estados Unidos estio
construindo 1o cruzadores ligeiros de 7.100 toneladas e de uma velocidade
de 35 nods, A armada dos Estados Unidos possui, desde 1916, 260 torpe-
deiros e numerosas frotas de submarinos. De 1 de outubro de 1918 a 1 de
t de outubro de 1919, 0s estaleiros americanos construiram 1 couragado e
300 torpedeiros.

Descobrimento dos jazigos de petréleo. — A revista norte-americana
<Electricien» assegura que se ensaion com pleno éxito no Estado de Te-
xas um aparelho com que se pode determinar com exactidio a situagdo
dos jazigos de petréleo. Consiste o sistema em formar um circiiito eléctri-
co através da terra, submergindo um fio isolado em um pintano ou noutro
reservatorio de dgua ndo corrente. Este fio estd unido ao polo negativo de
uma bateria eléctrica ; ao polo positivo une-se o fio de investigagio, que se
arrasta pela superficie do terreno em todas as direcgbes e a grandes dis-
tancias. Todo o terreno compreendido entre os dois fios eléctricos é atra-
vessado de correntes que vio do anddio ao catddio e gque tomam natural-
mente a direcgdo onde encontram menos resisténcis. Como o petrdlen é o
tinico mineral do solo através do qual a electricidade ndo pode passar, €
ficil compreender que uma camada désse liquido oferecerd grande resis-
téncia it corrente, e que um electrémetro mostrard facilmente a perda da
corrente, devida a essa resisténcia.

J. M. pa Cunsa.
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