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A pesca da Baleia no Brazil

De Junho a Outubro para o mar se alarga,
Qual gigante maritimo a Baléa,
Que palmos vinte e seis conta de larga,
Setenta de comprido, horrenda, e feia:
Opprime as agoas com a horrivel carga,
E de oleosa gordura em roda cheia,
Convida o pescador, que ao mar se deite,
Por fazer, derretendo-a, util azeite.

Caramuri, Canto vu, estrophe 69.

Deu comégo a pesca da baleia, no Brazil, por 1603, o biscai-
nho Pedro de Urecha que viera com o governador D. Diogo
Botelho. Tomou esta indastria grandes incrementos nos Estados
de S. Catharina (armagoes da Piedade e Santanna de Alagoinha),
S. Paulo (S. Sebastido, Villa Bella da Princeza, Bertioga e Santos),
e Rio de Janeiro (Guarapuava, Imbituba, Itapocorohy e S. Domin-
gos). Segundo o testemunho de Gabriel Soares (Zratado Des-
criptivo do Brasil em 1587, cap. 125), entrava no Reconcavo da
Bahia grande ntmero de baleias, durante o inverno (!). I o P. An-

(1) Certa occasiio em que duas baleias ficaram em sécco, teve G a-
briel Soares ensejo de fazer as suas observagdes de naturalista, segundo
refere por estas palavras no mesmo capitulo :

«E emquanto as baléas andam na Bahia, foge o peixe do meio d'ella,
para os baixos e reconcavos onde ellas nfio podem andar, as quaes ds ve-
zes pelo irem seguindo dio em secco, como aconteceu no rio de Piraji o
anno de 1580, que ficaram n'este rio duas em secco, macho e femea, as
quaes foi ver quem quiz; e eu mandei medir a femea, que estava inteira,
e tinha do rabo até a cabega 73 palmos de comprido, e 17 de alto, féra o
que tinha mettido pela vasa, em que estava assentada; o macho era sem
comparagio maior, o que se nido pdde medir, por a este tempo estar jd
despido da carne, que lhe tinham levado para azeite ; a femea tinha a boca
tamanha que vi estar um negro mettido entre um queixo e outro, cortando
com o machado no beigo de baixo com ambas as milos, sem tocar no beico
de cima; ¢ a borda do beigo era tio grossa como um barril de 6 almudes ;
€ 0 beigo de baixo sahia para féra mais que o de cima, tanto que se podia
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chieta conta numa de suas cartas, que da janella do seu quarto
se gozava a contempld-las no mesmo Reconcavo. Agora s6 de
maravilha alli acode alguma, de acossadas que andam.

A pesca limita-se actualmente ao Estado da Bahia — Caravellas
(sul) e em frente & barra do RecOncavo.

As lanchas em que os pescadores intrépidos se entregam a
&sses langos arriscados téem o nome de baleciras. Sio de fondo
raso, com 12 a 18 metros de comprido, guarnecidas de um s6
mastro erguido a ré, e com os toletes acolchoados, em ordem a
evitar o ruido que afugentaria as baleias. A tripulagido consta do
arpoador cujo mester ¢ o mais diflicil; femoneiro que é o arrais
ou patrio do barco; moco d'armas a quem sdo confiados os ins-
trumentos da pesca; e mais 8 mocos, dois dos quais sdo auxiliares
sem nome especial, chamando-se os outros, dois a dois, Jaleeiros,
arvieiros e eseoleiros.

As armas consistem no arpio, longo instrumento de ferro com
a ponta de aco munida de duas farpas. O cabo do arpdo ¢ uma
vara de madeira de lei, de dois metros de comprido. No meio da
haste de ferro prende um calabre de grande comprimento que en-
fia. numa alga do cabo de madeira, depois de enrolado num sarilho
que vai na proa. Sem falar nos facoes e cabos menores, leva
ainda a baleeira uma langa, segura noutro calabre — vinkoneira —
e mais dois cabos de reserva, que téem os nomes respectivamente
de ostacha (180 metros de comprimento ) e Javarinto.

Depois de ouvirem missa, que os brazileiros nio mofam da
religidjo como infelizmente se vé nalgumas terras de civilisacdo
adiantada, saem os 11 pescadores a Deus e a ventura, em cata
do monstro marinho com que hio de combater horas, sendo o dia
inteiro. Como avistam o ceticeo e se lhe podem avizinhar, trava-se
uma lucta encarnicada em que o homem nem sempre leva a me-
lhor.

arrumar de cada banda nelle um quarto de meaclio; a qual baleia estava
prenhe, e tiraram-lhe de dentro um filho tamanho como um barco de 30
palmos de quilha; e se fez em ambas de duas tanto azeite que fartaram a
terra delle dous annoss. Ainda niio ha um século era a cidade do Salvador
illuminada a azeite de baleia.
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Fisgada a baleia pelo arpoador, afasta-se ripidamente a baleeira
por evitar os golpes da cauda com que o ceticeo a metteria irre-
medidvelmente a pique. O monstro mal ferido nada furioso, des-
enrolando o calabre, e por fim arrasta comsigo baixel e pescado-
res, até que, esvaziando-se em sangue e tingindo de rubro as
ondas, lhe amansa a faria, e o arpoador consegue alanced-la mais
a seu salvo e segurd-la com novos cabos. Se os pescadores se
véem em perigo de naufragar, a Gnica salvagdo esti em picar o
cabo, deixando a baleia livre. Quando esta morre exsangue, ao
moco d'armas compete amarrd-la a barlavento da baleeira, para
ser conduzida ao contracto ou fibrica de azeite, onde os valentes
sio recebidos ao som dos foguetes e mesmo da misica. E, para
augmentar a alegria e compensar a escassez dos ordenados, o ar-
poador recebe 100$ de gratificagdo, o temoneiro 50%, e os mogos
10% cada um.

Na Bahia, de ha poucos annos a esta parte, a pesca da baleia
qudsi se nio faz a brago, mas em dois vaporzinhos (baleciros), per-
tencentes a4 casa Duder & Brother. O arpido, preso no calabre,
¢ arremessado por um pequeno canhdo sdbre a baleia. A biqueira
do arpio leva um reservatério de pélvora que se incendia auto-
méticamente, por meic de uma espoleta, ao enterrar-se no animal.
Os fragmentos estilhacados espalham-se pelo corpo, ao mesmo
passo que o sangue repuxa em columna acima da dgua. Se, por
ventura, niio basta o primeiro arpdo, atiram-lhe segundo e terceiro.
Morta a baleia, insuflam-lhe ar por meio de uma bomba, para
boiar mais ficilmente, cortam-lhe a barbatana caudal, e amarram-na,
de cabega na dgua, ao costado do vapor; quando sio duas, pen-
duram uma a cada ilharga. Esperam a occasido da preamar para
abicarem a Manguinho, na ilha de Itaparica (fig. 13), onde estd a
fibrica de azeite ou contracto como soem chamar-lhe no Estado
da Bahia.

O calabre que suspendia o ceticeo do vapor é levado para
terra, onde o fixam, continuando o corpo a boiar a tona d'igua.
Na vazante da maré, fica em sécco e ¢ immediatamente esquar-
tejado, & luz do dia ou ao clardo dos archotes.

Venha o leitor assistir comigo ao esquartejamento do monstro
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que jaz estendido no areal hamido (fig. 14), pois a scena & cheia
de vida e interesse para quem nunca a presenciou.

Ja vem lesta a chusma dos facdes e faguinkas, membrudos ra-
pagoes de cor, pernas e bracos arregacados, e cabeca defendida
do sol tropical por um chapéu de palha de largas abas. Nio falta
a arraia mitda nem a matilha dos cies a farejar o pitco, seguros
uns e outros de levar rasca na assadura.

Com um golpe circular limita o wmestre dos facies o espago
comprehendido entre a cauda e a cabega, onde se ha de separar o
toicinho. Comega immediatamente a faina (fig. 15), cada qual no seu
posto. Fendendo a linha média do ventre voltado para o ar, cada
um dos facoes escorcha, pouco a pouco, uma larga manta de toi-
cinho cuja grossura pode chegar a um palmo ou palmo e meio,
a0 mesmo tempo que um mogo o auxilia, sustendo a manta com
uma comprida vara (coreque), terminada num gancho agudo
(fig. 15).

Antes de irmos ver para onde leva o toicinho a rastos ou s
costas aquella procissio de homens tio pouco limpos, repare-me
no mestre dos faguinkas que esti regulando o servigo da descar-
nadura. Olhe que bello lombo aquelle que tem de grossura mais
de um palmo!

Parece que lhe causa engulho a carne um tanto mais escura
do que a de vacca! Pois ha de saber a pouco a gente desfavore-
cida da fortuna nas cidades de Itaparica e do Salvador, apesar do
cheiro nauseabundo que langa. Bem pode a carnagem desta baleia
render passante de 200% ou 300%.

De volta para a Capital, mostrar-lhe-hei a grande quantidade
de cestos de carne que vao no vapor da carreira. Das visceras
nada se aproveita, a nio ser a fressura.

Olhe para aquelle arcaboico enorme, ji despido da carne, prin-
cipalmente para os agigantados arcos de pipa que sio as costellas.
As vértebras servem aos curiosos para cadeiras, e aquellas immen-
sas omoplatas para mesas. Os outros ossos ficam ahi pela praia
em grandes rimas (fig. 16), sendo que podiam, triturados, servir
de bom adubo para as terras. Alguns pescadores véem por elles,
para os langar em determinados lugares, em ordem a attrahir o
peixe. Veja essa cabega monstruosa; a bocca, de dois ou trés me-
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tros de comprido, nio tem dentes. No ceo da bocca estd implan-
tada de cada lado uma série de 300 a 1.000 liminas cOrneas e
falciformes, a que chamamos barbas de baleia ('), e sio um como
crivo, dentro do qual nadam milhares de peixinhos, molluscos e
outros pequeninos animais de que o ceticeo se sustenta e vai
engulindo, a medida que lhe appetecem. Nas baleias que visitam os
mares da Bahia, as barbas sio geralmente curtas e por isso mes-
mo exportadas em pequena quantidade. Ia, porém, espécies cu-
jas barbas excedem 3, 4 e 5 metros de comprimento, servindo
para diversas indastrias — varas de guarda-soes, espartilhos, cte.

Na immensidade dos mares criam-se outras baleias do grupo
dos cachalotes, conhecidas aqui na Bahia pelo nome de spermacet,
por signal bastante raras e muito estimadas, as quais téem 40 a
50 dentes conicos no maxillar inferior e se alimentam principal-
mente de lulas.

'As baleias adultas cujo comprimento regular vai de 19 a 22
metros ¢ o ptso médio anda por umas 60 toneladas chamam os
nossos pescadores caxarrcos ou caxarrellos, excepto quando sio
ftmeas gravidas ou que estio amamentando, que essas téem o
nome de madrijos. Os filhos, quando pequenos (ao nascer podem
ter ji 5 e 6 metros de comprimento) chamam-se balcotes ou ba-
leatos, em meio crescimento denominam-se seguilhotes o meio-
-peives (fig. 14). Esta cujo arcaboigo estd vendo era de cOr de aze-
viche lustrosa, salvo o ventre remendado de branco. Aqui estao
ainda as duas barbatanas peitorais ou a@las, com ftrés metros e
meio de comprido e 85 centimetros de largo.

Parece que principia a enjoar com o cheiro e a incommodar-se
com o mosquedo. Nio receie que lhe faga mal. Veja a cara de
satde de todos ©sses mocetoes. Nio consta que houvesse nunca
epidemia em Manguinho, sendo a populagio superior a 100 pes-
$0as.

Vamos agora ver a fibrica, um qudsi inferno lobrego.

Nesta primeira dependéncia estio mulheres, a qual mais feia
e suja, a separar a carnagem; alli partem os homens o toicinho
que trazem em grandes postas para estes caldeirdes de cobre que

(1) No Brazil ddo-lhes imprdpriamente o nome de larbatanas.



CA DA BALEIA NO BRAZIL

S

J. . TAVARES: A PE

‘saavae] 'S ‘[ op ud ) — ‘opyumnb opivf
23S 0 W03 SOPVINII0 $IPI 50 431D 40 WISDUADI 3P S07539 SOWIIIN §O WDSIALDI SIUIINUE S| "OVSHIIND IPUD.LT WD SOPDOJUOUD
50550 50 35-wpa Huod vp opuns “vragvg v v UM )4ONbSI 0 a4} 0D ‘(D24vdDil) OypnSuvIy 3P PIoad PAT— Q1 DI




78 BROTERIA : SERIE DE VULGARIZAGAO SCIENTIFICA

chamam fachas, aquecidas pelas fornalhas cujo fumo tolda os ares
(fig. 13). Do toicinho, depois de derretido, ndo ficam sendo os
torresmos. O azeite passa por &éste como coador e corre para
aquelles grandes tanques de cimento onde aclara ¢ se conserva
liquido, sendo depois envazilhado em pipos de madeira, chamados
quartolas, que levam uns 200 litros.

O 6leo ou azeite de baleia ¢ de duas qualidades — ordindrio
que se destina principalmente ao fabrico do sabio e a lubrificagio
das machinas (}), e medicinal, 6leo purificado que serve em phar-
mdcia para a preparagio das diversas emulsoes, chamadas de d/co
de figado de bacalhan. Déste nio tem ellas nem o cheiro, sem em-
hargo (105 ﬁp[)ﬂl’;ltosos reclamos com que apparecem no commedér-
cio. A sua efficicia nio se pode, todavia, por em duvida. Aos 15
annos salvaram-me do rachitismo, for¢ando-me a tomar dleo de
figado de bacalhau; naturalmente havia de ser este azeite de baleia
purificado que ainda hoje me repugna. O resultado esti-se a ver;
nio sou dos mais magros.

Iistd tudo visto; temos de montar, sem perda de tempo, e ca-
valgar & beira-mar a toda a brida, para pegarmos o vapor de Naza-
reth que passa em Itaparica as duas horas da tarde. A prosa nio
poderid ser animada; vd admirando, entretanto, as ribas encanta-
doras desta ilha que seria um éden, em maios inglesas. Na traves-
sia para a capital lhe ultimarei o que falta sobre a pesca da baleia
e mostrarei as estatisticas da exportagio.

A época das pescarias da baleia vai de junho a outubro, qua-
dra em que estes ceticeos cruzam os mares do Brazil, ao que
parece para fugirem aos rigores do inverno do sul (*). IFora da
barra qudsi se ndo pesca senio nos baleeiros. Altm dos da casa
Duder & Brother, em 1012 e 1913, estiveram pescando, em

(1) Ultimamente parece que se encontrou meio de extrahir a margarina
déste 6leo, completamente inodora. Se assim [Or, retomard grande impor-
tincia a inddstria do azeite de baleia.

(2) As baleias sobem do sul para as bandas do equador principalmente
em julho, agosto e setembro; em outubro arripiam caminho, podendo ain-
da pescar-se algumas, nessa occasiio,
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frente ao Morro de S. Paulo, dois vapores noruegueses, desman-
chando as baleias colhidas, dentro de uma barcaca.

No Municipio de Caravellas as pescarias fazem-se ainda a brago.
Em 1093, havia alli 7 baleeiras que pescaram nesse anno 32 ba-
leias, nimero muito inferior ao dos annos precedentes. Durante o
lustro de 1901 a 1903 foram exportados de Caravellas 4.010.530
litros de azeite, com o valor official de 415:266$300; e de 1001 a
1904 foram vendidos para o estrangeiro 15.598 kg. de barbas de
baleia, cujo valor official foi de 2:647%169.

Na Bahia o namero de baleias mortas cada anno anda por 200.
A casa Duder & Brother exporta annualmente 2.000 a 2.3500
quartolas de azeite de baleia, o que vem a dar 400 a 500 tone-
ladas, ficando o kilo posto a bordo em 160 rs. (*, ou seja um
total de 64 a 80 contos.

Os direitos da pesca sio de  Exportagao do azeite de baleia bra-
duas categorias — municipais em zileirc_i, desde 1908 até 19i4. Os-
algarismos em grypho represen-
: Y : tam a parte correspondente ao
parica 30% por baleia adulta e Extade ds. Bakia,

1:3% por meio-peixe ou segui-  m— —

Quantidade em E:anur official em
Annos kilos : mil réis papel

que se pagam a Camara de Ita-

lhote, e estadoais que consistem
nos impostos aduanciros do azei-

te vendido para o estrangeiro. .255.[}'6?
=

I 2
1.253.976 | 2
703.202 | 1

0 quadro seguinte mostra a 1908 :
quantidade e valor do azeite de |
li 703.770 | 135:9268
: 760.511 | 148:616%
\
[
|

baleia exportado do Brazil, des-
de 1908 até 1914. Os algaris- 1010

mos que vao em italico repre ?60'5” 148:616'5
AL RO g L 021.993 | 202:352%

|
sentam a exportagio do Estado 1911 1.021.993 | 202:3528
: {
7

da Bahia, que vem a ser a tota- .524.204 | 302:738%
lidade ou a quisi totalidade. Dos 40794 _,()9:!'?&5
annos 1013 e 1914 nio sei ainda 1913 el e

013 Ol4 1 1 air 1014 006.300 19;‘:269$

qual a parte que corresponde a

Bahia.

(1) Este valor foi-me fornecido verbalmente pelo Sr. Duder. O valor
official ¢ superior a est1 quantia.
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O azeite de baleia segue qudsi todo para Inglaterra, mérmente
para Liverpool e Glascow.

Para fechar &ste artigo, nido resisto ao prazer de trasladar
para aqui as estincias de Santa Rita Durdo (Caramurd, canto vn), l.
relativas a pesca da baleia, continuagio da que transcrevi no co-
mego.

Tem por espinhas ossos desmarcados,
O ferro as duras pelles representio,
Donde pendem mil busios apegados,
Que de quanto lhe chupdo se sustentam :
Nao parecem da fronte separados
Os vastos corpos, que na aréa assentio,
Entre os olhos medonhos se ergue a tromba,
Que ondas vomita, como aquatil bomba.

Na boca horrivel, como vasta gruta,
Doze palmos comprida a lingua pende, l
Sem dentes; mas da boca immensa, e bruta
Barbatanas quarenta ao longo estende:

Com ellas para o estomago transmuta,
Quanto por alimento n'agoa prende,
O peixe, ou talvez carne, e do elemento
A fez immunda, que lhe di sustento.

Duas azas nos hombros tem por bragos,
Que aos lados vinte palmos se diffundem,
Com aza, e cauda os liquidos espagos
Batendo remio, quando o mar confundem:
E excitando no pélago fracacos,
Chorros d'agoa nas ndos de longe infundem ;
£ andando o monstro sobre o mar boiante,
Cré que ¢ Ilha o inexperto navegante.

Pror. J. S. Tavares S. J.



Vista pareial da ecidade da Parahyba do Norte

Esta cidade, capital do Estado da Parahyba, foi fundada em 5 de agosto
de 1585, dia em que se firmou a paz entre Portugueses ¢ Talajaras. Estd
edificada sobre terreno accidentado, na margem direita do rio Parahyba, e
divide-se em cidade alta e baixa ou Varadowre. Aqui expande-se o com-
mércio, ao passo que na cidade alta vive a sociedade mais distincta e ¢r-
guems-se os edificios principais — Paldcio do Govérno que € o antigo Collé-
gio da Companhia de Jesus, Thesouro Estadoal, Delegacia Fiscal, Quartel da
Policia, Correio, Theatro de S. Rosa, Pago Episcopal, Collégio Diocesano e
Collégio das Neves. E também alli que foram levantadas as diversas egre-
jas da cidade, sendo as mais notdveis a vasta Cathedral (1633), Carmo e S.
Francisco (esta com o tecto decorado de boas pinturas). Comecaram ha
pouco a ser edificados dois novos bairros — Tambid e Trincheiras — que
virflo brevemente a ser a parte mais elegante e sidia da cidade alta.

As instituigdes mais importantes da cidade cujos habitantes montam a
pouco mais de 30.000, sio a Santa Casa, o Instituto Histérico e Geogrdphico
Parahybano, o Instituto de Protec¢iio e Assisténcia A Infincia, Orphanato,
Asylo da Mendicidade, e Asylo de Alienados, A instrucgiio primdria ¢ mi-
nistrada nas escolas do Govérno e em virias particulares (algumas noctur-
nas); a secunddria no Lyceu Parahybano, Escola Normal (para mécas),
Collégios Diocesano, N, Senhora das Neves, S. Jalia, N. Senhora da Con-
ceigdo e Curso Santanna, sem contar o Semindrio. Tem jd a cidade dgua
canalizada e uma rede de bonds eléctricos; ¢ illuminada a electricidade e
brevemente terd também esgottos, melhoramento indispensivel,

Pror. J. S, Tavares S. J.



A CULTURA DO ALGODAO

Uma visita a Estagdo Experimental de Coroata
(Estado do Maranhao)

Por C. TORREND 8. .

Ill.— Adubacao e amanho da terra

A questio dos adubos na agricultura ¢ de suma importincia
para o Brasil, se se quiser aproveitar o mesmo terreno por anos
sucessivos e obstar a insensata derrubada das matas que tantos
prejuizos causa nalguns Estados da Unido.

F16. 18 — Arado Torpedo a lavrar. Estagdo Experimental de Coroatd

Para o algodiao como para todas as culturas, a adubagio racio-
nal é aquela que restitui ao solo os elementos que lhe tirou a co-
Iheita precedente. Ora as experiéncias de andlise quimica, feitas no >
algodoeiro, provam que esta cultura faz um gasto excepcional de
potassa e dcido fosférico. Por isso os agrénomos costumam reco-
mendar muito o uso da cainite — sais ricos de potassa-—, os caro-
¢os de algodio triturados, ou os residuos do respectivo Gleo, bem
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Fic. 19 — A grade de discos a trabalhar. Estagio Fxperimental de Coroatd

¥ic. 20 — Corta-socas a trabalhar, Estacdo Lxperimental de Coroatd
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como o dcido fosforico. Empregam-se na proporgio de 100 kilos
de cainite por 350 kg. de carogos, e 330 kg. de dcido fosférico.

Nas fazendas que dispoem de estrumes de curral, &ste prestard
evidentemente grandes servigos; ¢ contudo insuficiente, se nao
for reforcado com carocos de algoddo ou pelo menos com dcido
fosférico (*). As quantidades déste composto variam conforme a
fertilidade dos terrenos, desde 150 até 500 kilos por geira (0,40
hectares). Tenha-se cuidado em nio colocar a semente sobre o fer-
tilizante. Deixa-se, pois, sempre uma pequena camada de terra
entre os dois.

No Coroatd dividiram o campo destinado ao algoddo em virios
talhdes, recebendo cada um adubacio diferente. Uns receberam
estrume de curral, em regos abertos com o sulcador Alabana e
depois cobertos com a grade Zig-zag; outros levaram carogos de
algoddo nas mesma condigdes de lavra e de gradagem; noutros
lancaram adubos de curral espalhados com a carroga de distribuir
adubos ; outros finalmente receberam adubos quimicos — salitre de
Chile, cloreto de potdssio e superfosfato, cuja dosagem foi feita de
acordo com a andlise das terras. Um hectare foi dividido em '/,
de hectare, e féz-se a experi¢ncia de adubos levando em conta o
azoto, potassa e dcido fosférico necessirios a uma boa terra, com-
binando quanto possivel a quimica com a experi¢ncia. A férmula
adoptada foi a seguinte: Por hectare, 645 kg. de azoto, 851 kg.
de dcido fosférico e 117 kg. 300 gr. de potassa.

(1) A preparacio déste adubo composto faz-se do modo seguinte:
Toma-se certa quantidade de estrume de curral, cérca de 10 alqueires por
ex., estende-se no chio em camada de perto de 8 cm. de espessura, depois
espalham-se por igual sobre esta camada 1oo litros de dcido fosfdrico, co-
brindo-a em seguida com uma camada de 10 alqueires de carocos de algo-
diio triturados e bem molhados, Esta camada ¢ igualmente regada com ou-
tros 100 litros de dcido fosférico dissolvidos em dgua. Recomeca-se a mes-
ma rotaciio até concluirem as quantidades que se desejam empregar. Depois,
¢ tudo coberto de uma camada de boa terra vegetal de cérea de 12 cm. de
grossura e deixa-se ficar durante 4-6 semanas. Para ser langado nos campos,
cortam-se determinadas porcdes verticalmente, misturam-se bem e espa-
lham-se pelo régo na ocasiio da semeadura, ou lancam-se no terreno de
cultura antes de lavrado.
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Como o campo de experimentagio do Coroatd estd nos seus
principios, nido se pode ainda julgar dos resultados destas expe-
riéncias. Logo que se chegar a algum resultado positivo, ndo dei-
xarei de dar conta nos nossos leitores, contando para isso com a
obsequiosa colaboragio do director da Estagdo, Sr. Dr. William
C. de Souza.

Fi6. 21 — Ramos de algodde Seridd (Gossypium barbadense).
Lstagdo Livperimental de Coroatd

Com respeito a preparagio prévia do terreno, foi por muito
tempo discutido se devia fazer-se uma lavra rasa ou profunda.
Hoje, para o algoddo como para todas as culturas, a opinido una-
nime dos agrénomos ¢ que a primeira lavra deve ser funda e
completa quanto possivel, pulverizando o solo, multiplicando-lhe
as superficies e pondo-as em contacto com a atmosfera. Porém
nas lavras subsequientes nio ¢ preciso tanta fundura, visto que, a
nio ser a raiz central, que ¢ aprumada, todas as outras sio pouco

6
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fundas e se contentam com layra rasa. Mais tarde, quando se trata
de arejar o terreno para uma 2." ou 3.* colheita, a lavra rasa &
absolutamente necessaria, pois as lavras fundas haviam de ferir
muitas raizes, o que determinaria a morte ou o raquitismo da
planta,

Depois de revolver completamente o terreno por uma lavra
funda, ¢ preciso gradi-lo e passar-lhe um rdlo para conseguir a
pulverizagio completa da superficie.

No Coroa-
ti, depois de
desbastarem
os terrenos, la-
vraram-nos no
2.” ano, fazen-
do uma lavra
simples com os
arados 7orpedo
(fig. 18) e de-
pois outra de
cruzamento em
todo o campo.
Passaram-lhe
em seguida as
grades de dis-
cos (fig. 10)

Tornado e Cut-
Fi6, 22 — Algodio Seridd (Gossypium barbadense). Way, e por al-
Lstagdo Lxperimental de Coroald. timo as grades

de Zig-zag.
Depois da terra estar bem preparada e pulverizada, e, depois de
seleccionar rigorosamenle as sementes, procedeu-se i sementeira
com os semeadores B/l e Shazone, ficando vdrios intervalos con-
forme a espécie de que se tratava.
Para o G. arborcunt e o G. barbadense (Seridd) deixaram dois
metros entre as linhas, e metro e meio entre as plantas.
Para o algodao herbiceo, assim como para o Sed-Island e o

Upland Big-Ball, deixou-se um espaco menor (1,"50 entre as linhas




C. TORREND: A CULTURA DO ALGODAO S/
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para o herbdceo, 1,20 para o Sed-Island, 1,"10 para o Upland

Big-Ball), e cérca de um metro entre as plantas.
IV. = Cuidados durante a vegetacao

Depois de plantado, o algodociro precisa de ter as raizes bem

Fi6. 23 — Cdpsulas ou capuliros de algoddo lerddceo.
Listagdo Foxperimental de Coroald.

arejadas. Para isso as lavras muito rasas, como acabo de dizer, sdo
de suma utilidade.

-

Iiste trabalho de arcjar as raizes ¢ auxiliado pelas capinas.
A primeira faz-se quando as ervas ruins comecam a abafar a
sementeira, isto & conforme o grau de fertilidade do terreno,

quando as plantinhas tem 10-15 cm. de altura, Nesta occasiao
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arrancam-se as plantas raquiticas e calca-se a terra em volta do pé
das que ficam.

A segunda capinagao faz-se quando a planta atinge a altura de
40-30 em., e a terceira quando chega a época da florescéncia. De-
pois de se formarem os botoes florais, & preciso evitar com muito \
cuidado mexer nas plantas, pois as flores sio muito caducas e
correm o risco de cair com o mais leve toque.

A poda. — Esta operacio ¢ diversa, conforme se trata do algo-
dio herbdceo ou arbdreo. No primeiro ¢ muito vantajoso, sendo

F16. 24 — Algoddo herddceo, criado na fstagdo Experimental de Coroatd

indispensivel, cortar-lhe pelo menos a extremidade da haste pri-
madria, quando a planta tem cérca de 20 em. de altura, isto ¢ uns
30-40 dias depois que comecou a brotar.
Esta supressio acelera a vegetagio dos ramos laterais e por
tanto apressa tamb&m o aparecimento das flores e das cipsulas, '
Mais tarde uma poda idéntica, feita nos ramos laterais, favorece
o desenvolvimento de abundantes botoes Norais.
No algodido arbdreo a pritica esti longe de ser uniforme. Nao

faltam fazendeiros que nunca lazem poda alguma; outros conten-

B e s
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tam-se de cortar os Jadrdes ou pequenos grelos, e os ramos laterais
que aparecem sobre o tronco principal. Esta operagio faz-se com
um serrote ou com uma tesoura, ao passo que para a poda do al-
godao herbiceo basta a unha do dedo polegar com a do dedo

\ indicador.

Depois da primeira colheita, nalgumas regides, nio se cortam
as socas, mas contentam-se sémente com podar os ramos secun-
dirios, operagio que outros fazem junctamente com a apanha da
primeira colheita. No Brasil, muitos fazendeiros cortam raso a
planta logo depois da colheita, alegando que a soca dd mais de-
pressa flores e cdpsulas do que o pé da colheita precedente. No
Coroatd éste trabalho ¢é feito por meio de corta-socas (fig. 20).

) Sr. Dr. Affonso Mattos, ilustre Presidente da Cimara do
Maranhio, dea-me a informagio seguinte, deveras interessante.
Contou-me que, no logar de Batalha no Ceard, quem estd encarre-
gado da poda do algodio arbireo ¢ um gafanhoto. Comega éle a
aparecer no momento em que o algoddo principia a criar os rami-
nhos ¢ gemas ou botoes das (Olhas.

O insecto corta todos estes botoes e.as partes mais tenras dos
ramos, donde resulta pouco tempo depois uma proliferagio ma-
ravilhosa de gomos florais. Quando a praga salutifera do gala-
nhoto ndo aparece, a colheita fica reduzida a muito menos de
metade,

A irrigacdo. — Como disse acima, se nao houver irrigagio ar-
tificial, no Coroatd e nos logares expostos as sécas, o algodio her-
biceo ndo resiste, e di apenas uma colheita. Quando esta irrigacio
for possivel, conforme a natureza do terreno, far-se ha de’'15 em 15
dias ou mais vezes, tendo o cuidado de nao deixar a d4gua empo-
cada ou estagnada, pois esla cultura nada mais teme do que a de-
masiada humidade. I por isso que nos Estados Unidos, nos cam-
pos em que as dguas teem pouco escoante, o algodio herbdceo se

. cultiva em leiras, ou eminéncias formadas pela terra intermedidria
entre dois sulcos, tragados em sentidos contririos. Desta maneira
a irrigagdo por estes sulcos laterais faz sentir s6 de longe a sua
acgio refrigerante as raizes que nio correm perigo de sofrer o
excesso da humidade,

R P A e Ry




A longevidade em Portugal
Prro PROF. J. S. TAVARES S. [

Uma das estatisticas mais interessantes do censo de Portugal
em 1911, discriminada pela vez primeira em quadros especiais, ¢
a que respeita A longevidade, Prendeu-me a attengio ésse trabalho
bem elaborado, e confesso, que nido imaginava fosse tio elevado o
nimero de pessoas idosas que viviam em o nosso pais, na occa-
sido do Gltimo censo. Subindo a 5.060.056 o nimero de habitan-
tes, o das pessoas de 80 ou mais annos crescia a 52.783, sendo o
dos centenirios 303, como se colhe do quadro seguinte em que os
algarismos estao confrontados com os do censo de 1900:

Nimero de individuos de 8o ou mais annos, nos censos de 19 e 1900

Ccnh[) (lc ll)ll - Lcn-m (]L I(JOO
Idade : . : :

luhl llomens :\lulhernag 1uml Homens : \Iulhcrcs

Continente : : i :
De 80 a 84 anos 3[.444? 12.;955; l8.64g§ 29.3035: 12.4522 16.851
De 85a8 » ... 0.589 3951 5.638 8.474 3.509. 4.875
Degoao4 » ... 3974 1.357; 26170 2.773; 987 1.786
Deosagg » .. 1.330 447. 883 883 311} 522
De 100 ou mais anos” 355 113} 2420 278 78, 200
Total. .. 46.692 18.663 5Ti 17.427: 24-234

Ilhas .- . |
De 80 a 84 anos .. 3. _)66 1.401 2.505.' 3.4335 1.3332 2.080
De85a8 » .. 1.352 301; 851 1.008 423 675
Degoaog4 » ..i 5701 1970 374 4190 147 272
Deg9sag9 » ..; 162 53 109 : : 80
De 100 ou maisanos. 40,  17i 23 ; 27
1 Total...| 6.001; 2.220 3.862 5.107 1.973 3.134
Total ger'!l. - 52 783 20. 892 3. 89] 46. 768 l9 400 27.368
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Nimero total dos ancidos de 80 e mais annos, em cada districto,
segundo os censos de I1goo e Ign

Individuos de ho nu l'l'l"ll‘\ :ll‘lO‘:

Districtos T ul.ll Hmnem : Mulheres
! moo f oot i 1900 lgn {1900 : 1911

L ANEITO i aiwarosoes i 3.502 3910 1 1.419 1.504 2.083 ! 2.415
2. Beja & 8g4 1.057 358 409 49b 1 58K
3 Bragn sesiiiivra i 3.r2g 3100 © 1.300 1.153 1.8235 2.013
4. Braganca ......... ‘ 1.052 1.165 500 g3o | deand Ol fBgs
5. Castello Branco ...; 1.505 i 1.936 0 098 | 870 867 i 1.066
6./ Coimbrai:.ov i i 3541 | 4.060 ; 1.523 1 1.665 : 2.018 | 2.393
75 BYOra vodaiaa - 950 ! 976 429 442 521 i 534
BriBarey e b « UET6 i O44 b o 752 838 824 © 1.1006
9. Guarda i 1796 i 2,197 | 817 974 i 979 i 1.223
to. Leiria ............0 2422 2979 ri1o5i r3ori 1317} 1.678
v isbeacuriiirs 4 5084 5889 19671 2148 3.217 i 3.741
12, Portalegre i 8179 o933 440 i 3516 513
£ Lo y (p NI ——— i 4846 1 4855 : 1.628 | 3.048 | 3.227
14. Santarém .........; 2.926 i 3.587 i 1.435 1.659 | 2.152
15. Vianna do Castello! 2.261 | 2.411 907 1.289 1.504
|() Villa Real ........ {1910 1 1.906 : 823 1027 i 1.083

41 | EE———— i 3472 3.6002 1.534 1.996 | 2.158
T()t:l] no Continente .. 41.661 : 46 692 '18.663  24.234 284029
18. Angra do Heroismo! 1.317 | 1.568 | 545 827 1.023
19 HORa s oise s i 187 1 1.456 | 501 728 935
20. Ponta Delgada ... .} 395 | 1.613 ! 597 862 i 1,016
21, Funchal .......... { I i 1454 1 586

Total nas Ilhas ..
Total geral...:

9
52783

O leitor, ao correr os olhos por &ste quadro, de certo reparou
que os algarismos referentes as mulheres sio notdvelmente supe-
riores aos dos homens. O ntimero déstes nio excede no continen-
te 18.6603, ao passo que o das mulheres attinge 28.028. Nas ilhas
0 namero destas ascende a 3.862, sendo o daquelles apenas
2.226.

Este facto nio nos surprehende, visto como, desde crlam,'as,
estamos habituados a ver mais velhas do que velhos. No que, po-
rém, muitos leitores qui¢d nao attentaram foi que a desproporgio
cresce bastante com a idade. Assim, dos 335 centendrios do con-
tinente, 113 eram homens e 242 mulheres, de arte que mais de.
duas tércas partes sio formadas por estas,
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segundo os censos de 1900 e gl

Proporgdo dos macrébios, em cada districto, para 1.00o habitantes,

[‘mpurg.w por L. oua hahltmtca

Populacio rial

Districtos 'l'otal Homens | Mulher es

ll]oo 1911 N)OO u]::;u;oo;tglti 1900 1911
T velrar. L., Jesi i i, .,5 1 (;(:: 4,68, 4,48 6,87 7,18 303.169 336.243
2VBEIA Lo {5,210 5,49 318 2,44 3,03 3,05 1063012 192.499
3 BEARA 5ot s 8,74 8,28: 3,64 3,02 5,10 5206 357.159] 382.276
4. Braganga ......... 5,68 6,07: 2,70! 2,77. 2,08 3,30, 185.162; 192.024
5. Castello Branco . : 8,03 3,22 3,601 4,000 4,42 216608 241.184
6. Coimbra. .. oiewa 06{; 11,30 4,58, 4,64 6,08 6,060 332.168 330.387
o EVOrR Gl i 6,58; 3,35 2,08 4,06, 3,60 128.062] 148.203
SROre ianidienivaeads 7,12} 2,95 3,07 3,22 4,05 255.191i 272.861
9. Guarda......... 6 36 8,08 3,120 3,58 3,74 4,50 261.630! 271.616
FOR LI AR et se ! 0,14 11,34; 4,62, 4,95. 5,52} 6,30° 238.755 202.632
U EASDOR < 7,30 6,91 2,77 P 4,53 4,39 700.500! 852.354
12. Portalegre ........ 31 2,92; 3,10; 4,141 3,03] 124.431 141.481
e ol o TR e N : : {5,100 4,75. 597.035: 079.540
14. Santarém i : i 5,86 6,000 2831541 325773
15. Vianna do Castello .i10,50 10,60 4,51; 3,99] 5,99 6,01 215267 227.250
16. Villa Real .......... 7.88: 7,761 3,64} 3.35! 4.24; 5.41i 242.196] 245.547
i A oy I 8 SR e 8,63 8,85: 3,66 4.95i 517 403‘25q‘ 410.744
Total no Continente..: 83 347 4,83 708
18. Angra do Heroismo. 17,05:22,41! 6,68 7,70i11,27; 57
19, Horta ... .. . .i21,40:29,08. 8,3110,1013,18; 53
20. Ponta Delgada ..... H P47 i : 553
21, Funchal ....... ... : : 783
Total nas Ilhas. . v 5i 412348
Total geral.. f ¢ 5355.423.1325.960.056

Nunca vi explicagio plausivel desta notdvel differenca que
tamb&m se dd noutras nagdes; por isso direi o que me parece.

A longevidade maior na mulher ndo vem, claro estd, da maior
robustez, pois o seu organismo ¢ mais fraco e delicado. A época
da puberdade na mulher antecede a do homem, precocidade
que, junta ao crescimento mais ripido desde a idade de 10
annos, theéricamente nos faria antever uma existéncia menos lon-

ga que a do homem.

Mas o organismo mais robusto ndo ¢ muita vez o que mais

resisténeia offerece de

facto. Individuos ha,

muito sadios e sem

nunca haverem soffrido doencga alguma, que succumbem & primei-
ra infermidade infecciosa; ao passo que organismos débeis podem
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resistir perfeitamente, acostumados como estio A lucta, ji que
os phagocytos andam, para dizer assim, adestrados a acudir ao pri-
meiro rebate, e a bater-se como ledes, investindo com os micrébios
invasores que intentam assenhorear-se dos orgios e apparelhos.
Assim se justifica o proléquio popular— mulher doente, mulher
para senipre.

Acresce que, em 0 nosso meio, os macrébios sio geralmente re-
crutados na classe frugal e trabalhadora do campo. Ora, emquan-
to o homem continua geralmente labutando na velhice, exposto
as intempéries e rigores das estagdes — calores, chuvas e {rios —
a macrébia pouco sai de casa, encontrando no seu lar o conchégo
que o corpo alquebrado do ancido ndo logra senio de noite. Por
onde ndo & maravilha que as macrébias resistam mais tempo.

Os 355 centendrios do continente estavam assim reparticos,
com respeito a idade. Havia 105 homens e 221 mulheres com 100
a 105 annos; 2 homens e 6 mulheres com 105 annos; I homem e
2 mulheres com 100; 3 homens e outras tantas mulheres com
107 ; 1 mulher com 108; 3 mulheres com 109; T homem e 2
mulheres com 110; 1 mulher com 112; 1 homeém (o mais ancido
dos portugueses) com IT4; I mulher com 115; I mulher com
118, e finalmente outra com 120,

Como os macrébios téem geral tendéncia a exaggerar o na-
mero das suas primaveras, a Seccao do censo de 1911, perten-
cente a 4." Repartigio da Direcgio Geral da Iistatistica, depois de
concluido o mesmo censo, féz um inquérito especial acérca de
todos os centenirios, logrando a confirmagio da idade, e apuran-
do algumas notas biogriphicas interessantes. Ilis o resumo dessas
notas (') relativamente aos macrébios de 109 ou mais annos:

<0 decano dos portugueses na estatistica da «l.ongevidade»
era, portanto, em Dezembro de 1911, uma fémea, vitva, com 120
anos, que disfrutou regular saade, porém impossibilitada de tra-
balhar, por cegueira, hi dois anos, nio se encontrando ja no uso
das suas faculdades mentais, residente no distrito de Braga, na
freguesia de Santo Adriio, de Vila Nova de Famalicdo, a linda

(1) Cfr. Censo da Populacio de Portugal no 1.,° de Dezembro de 1911.
Parte iv — Longevidade, Pag, vui, Lisboa, Imprensa Nacional, 1914,
8
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vila e importante centro agricola do Minho, com 2.330 habi-
tantes.

Seguem-se, entre as pessoas mais idosas de Portugal, com 118
anos, uma [émea solteira, impossibilitada de trabalhar hd trés
anos, em precdrias circunstincias, exercendo a profissio de jor-
naleira, nascida no lugar de Alcaravela, onde viveu até aos I0
anos, e depois sempre na vila e freguesia de Sardoal, no vale do
Tejo, distrito de Santarém; outra femea com 115 anos, casada,
com trés filhos, possuindo regulares meios de subsisténcia adqui-
ridos nos trabalhos de lavoura, residente no lugar e freguesia de
Mamarrosa, de concelho de Oliveira do Bairro, distrito de Avei-
ro; um vardo com II4 anos (o mais velho dos vardes), vidvo ha
35 anos, tendo gozado regular satde, porém impossibilitado de
trabalhar hd dois anos, Gnicamente por decrepitude e disfrutando
sempre boas condigdes de subsisténcia, nascido na freguesia de
Aldeia das Dez e residente hi muitos anos na freguesia de Alvo-
co das Virzeas, lugar proximo da Serra da Lstréla, freguesia e
concelho de Oliveira do Hospital, do distrito de Coimbra; uma
femea com 112 anos, vidva hi 12, tendo sete filhos, disfrutando
regular saide, porém em mis condigdes de subsisténcia, nascida
no concelho de Arraiolos, vindo residir hi muitos anos para o lu-
gar de S. Jordio, anexado i freguesia de S. Marcos da Abdbada
na margem da Ribeira de Azambuja, do concelho de livora ; uma
fémea com 110 anos, viava, com 8 filhos, disfrutando regular sat-
de, porém impossibilitada de trabalhar hd alguns anos, com maus
meios de subsisténcia, residente sempre na freguesia de Sacavém,
de 3.910 habitantes, no concelho de Loures, distrito de Lisboa;
outra fémea também com 110 anos, vitiva ha 33, com seis filhos,
disfrutando sempre regulares meios de subsisténcia e boa satde,
residente na freguesia de Gove, com.1.542 habitantes, situada na
estrada de Mesio Frio a Baido, no distrito do Pérto, e ainda tam-
bém com 110 anos um vardo, viivo ha 16, com dez filhos, disfru-
tando boa sahde, trabalhando ainda hoje, e com regulares meios
de subsisténcia, nascido na freguesia de Sarzedas, e residente hd
25 anos no lugar de Cebolais de Cima, situado na margem direi-
ta do rio Ponsul, distante 6 quilémetros da sede do concelho de
Castelo Branco.
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Além deéstes individuos viviam ainda em Dezembro do ano de
1011: com I09 anos, uma viGva que teve nove filhos, disfrutando
boa saiide, impossibilitada porém, de trabalhar hia 2 anos, pela
idade, com maus meios de subsisténcia, residente sempre na fre-
guesia de Lousd, com 6.251 habitantes; uma fémea, com 100 anos,
casada seis vezes, vitva 11:1 II anos, tendo dois filhos e disfrutan-
do regular satide e bons meios de subsisténcia, residente na fre-
guesia de Mata Mourisca, no concelho de Pombal, com 3.266 ha-
bitantes; outra vitva tamb&ém com 109 anos, tendo quatro filhos,
disfrutando boa satde e regulares meios de subsisténcia, residente
hi 30 anos na freguesia de S. Félix da Marinha, com 3.324 habi-
tantes; com 100 anos tamb&m uma viGva que teve nove filhos,
possuindo sempre bons meios de subsisténcia e residente no sitio
de Achada dos Judeus, freguesia e concelho de S. Vicente, do
distrito do [Funchal.»

Concelhos onde a longevidade é maxima ou minima, por districtos
e ordem decrescente ou crescente

3 [=] 14
Districtos Concelhos Districtos | Concelhos ‘g EEE
H {252
No continente No continente
Coimbra ..... ;"I abias e, % ardz ..\ 3.00
Santarém, . :Constincia .. .; :F j i 3,18
JLeitiai e PANCITO L h . vl ; 3,34
AW eI 10 e, e iOliv. clr) H'nrm 17.43 ; ‘Griandola i 3,51
LRIt s atse e ‘Alvaidzere....i 17,40 iBeja ... iOurique. ..... i 3,52
Santarém. , ... Sardoal ...... § 17,29 Braganca..... :Alfand. da Fé.: 3,54
BT 7 - oriais Lagos..... S or6,0y FLisboa .t ‘Barreiro ..... 3,60
Beiria .. ‘Porto de Més .: 16,62 ¢Beja ......... tMonra e es 3,77
Coimbra .....: iPenela .......i 16,3 [AEANCA . . Lo Vimioso...... 4,20
Vian. do Cast.”.Caminha ..... i15,8 ishoai i ‘Alcicer do Sali 4,21
Nas ilhas Nas ilhas

.} Calheta  Machico . ..... 6,46

Ang. do “L"j‘\'c]aa ......... i 40,14 ii Santanna ..... 7,20
Lag. das }‘]mL‘s 37,09 i Funchal..... Pérto Santo ..{ 7,79

Horta \La;,c-a do Pico -i35,54 i S. Vicente....: 7,96
"""" ( . R do Pico - 34,08 i Funchal ......} 8,24
Magdalena....! 32,03 i Ponta Delgada: Lagoa ....... 11,58
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Se confrontarmos a longevidade do continente com a das '
ilhas adjacentes, acharemos que nestas ¢ muito maior (14,77 2l
do que naquelle (8,41), e que a dos Acores ¢ bastante mais ele-
vada do que a da Madeira.

s macrébios de idade mais avangada sdo s6 3 nas Ilhas — 1
uma mulher de 103 annos em Angra, uma mulher de 106 no
Funchal e outra de 100 no concelho de S. Vicente (Madeira).

Se percorrermos agora os quadros das pag. 91, 92 que nos indi-
cam o nimero total de velhos de 80 ou mais annos nos diversos
districtos, bem como a percentagem dos macribrios em relagio a |
mil habitantes, notaremos, que a maior longevidade no continente
reside nos districtos de Aveiro (11,06), Leiria (11,34), Coimbra
(11,30), Santarém (11,01), Vianna do Castello (10,60) e Vizeu
(8,85). Os seguintes districtos estio abaixo da média do continen-
te: Braga (8,28), Guarda (8,08), Castello Branco (8,03), Villa Real
(7,76), Porto (7,14), Faro (7,12), Lisboa (6,91), Portalegre (6,73),
Evora (6,38), Braganca (6,49), e Beja (5,40). Os districtos de maior
propor¢ao de pessoas de 80 e mais annos sio todos successiva-
mente confinantes — Santarém, Leiria, Coimbra e Aveiro; os de
percentagem minima — Lisboa, Beja, Ivora e Portalegre e Bra-
ganca també&m sao limitrophes, excepto o altimo, situado no extre-

mo norte,

Para éste resumido estudo ficar mais completo, apresento ain-
da ao leitor o quadro da pag. 95 onde ficam estampados os con-
celhos que téem maior e menor proporgao de pessoas idosas, em
relagio a [.000 habitantes, tanto no continente como nas ilhas
adjacentes.

S -

A superficie total do continente portugués abrange 8.910.640 he-
ctares, dos quais se podem considerar como productivos 6.003.540. ]
Os terrenos lavradios occupam 2.337.773 hectares (33,4 )5 os
prados naturais e pastios vestem 1.025.777 (27,5 °/,); as mattas
cobrem 1.956.446 (28 °/); e as culturas arborescentes e arbusti-
vas extendem-se por 773.542 (11,1 °/,).




A PROFILAXIA DA LEPRA

Pelos multiplos casos de lepra que se nitam na capital federal e nou-
| tros pontos do Brasil, formou-se no Rio de Janeiro uma comissio mdédica,
| sem cardcter oficial, com o fim de investigar a causa da doenga e obstar

A sua alarmante difusiio, obtendo das autoridades piblicas a aplicagdo
das medidas que as suas pesquizas mostrarem necessdrias a debelar a ter-
rivel infermidade.

Na refniio de 5 de Navembro Gltimo (1913) o abalisado médico, Sr.

Dr. Adolpho Lutz representante da Sociedade Brasileira de Dermatologia,
imputou a transmissio da lepra ao mosquito Culey fatigans, aconselhando
para hospitais de leprosos as localidades isentas quanto possivel de mos-
quitos. Ademais, pediu que o acesso déstes 0sse vedado por tela de arame
ou mosquiteiros, especialmente quando houver doentes em periodo febril,
como medida de absoluta necessidade, pelo perigo em que se encontra a
vizinhanga. Regeitou a propagacio hereditdria, e den como medida imper-
s de bom resultado qualquer isolamento sem profila-

feita e sem esperang

xia contra a transmi

10 pOr mosquitos.

Baseado no grande conhecimento que possui da bibliografia sobre a
lepra, nas suas observacdes e experiéncias, postas de lado outras teorias
da génese desta infermidade ¢ de somenos importincia, exclui a transmis-
siio por hereditariedade ¢ contdgio.

Geralmente na Europa foi admitida a contagiosidade, sempre que a
moléstia era freqliente e bastante espalhada. Quando, porém, rariava, ou
se limitava a poucas familias, ou quando havia sG casos importados, ou

—

ia em diminui¢io notdvel, recorria-se A hereditariedade, por nio ser nesse
caso satisfatéria a hipdtese da contagiosidade. Mas tal suposigio ¢ incom-
preensivel nagueles paises em que a lepra sendo [reqliente ataca igual-
. mente os imigrados de paises indemnes. Tenho conhecido, disse, mais de
cem individuos déstes com a moléstia apanhada no Brasil e noutros focos.
A transmissio hereditdria nfio se collie de a lepra ser comum em certas fa-
milias: vdrias ha ¢ com muitos casos, cujos ascendentes contudo ou seja
por ser gente imigrada de terras indemnes, ou seja pelo mal nilo grassar
ali ainda em tempo de seus pais, nunca tiveram ocasido de contaminar-
-se. Citon outros casos inexplicdveis pela hereditariedade.
Também a hipétese do contdgio, que deu origem as gafarias com o fim
de isolar os atacados, niio oferece razio satisfatéria da transmissio, Os nu-
r merosos contagionistas datam dos estudos de Hansen ¢ Neisser; pois,
i antes da descoberta do bacilo da lepra, poucos havia,
A diminuigio sensivel ou o completo desaparecimento da doenga nal-
-5, ndio ¢ permitido atribui-los exclusivamente a simples isola-

gumas regio
mentos, Estes ndio compreendiam todos os doentes de um foco ; erraria
quem imaginasse o contrdrio. A lenta evolugio da lepra (ha casos em que

R
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a incubaciio foi muito curta, e outros em que parece ter sido muito demo-
rada) e por vezes a sua localizagdo vedariam a descoberta do caso leproso,
Além de que os préprios doentes e as suas familias nio raro tinham inte-
résse em oculti-lo. A mesma lentidio no desaparecimento apds as me-
didas de isolamento (nunca menos de 20 anos), ¢ pouco favordvel a tal
hipétese.

Certamente fica fora de divida a necessidade de certas circunstincias
na propagaciio da lepra, principalmente a da sua preexisténcia na localida-
de. Isto, porém, niio firma a hipétese do contdgio. Muitos individuos ataca-
dos jimais viveram com leprosos, e até alguns nem sequer ouviram men-
cionar tal moléstia. Numerosos europeus com lepra adquirida fora, por ve-
zes com evolugio tardia e depois de terem voltado & pdtria, vivem nos pai-
ses tidos de todos por indemnes de lepra, habitam as capitais, os hospitais
e até no meio de doentes com moléstias de pele, sem que tenham sido por
isso até hoje focos desta terrivel infermidade. Dois ou trés casos apenas se
contam, dados em pessoas da familia ou amisade dos doentes. Nesses hos-
pitais nem sequer tem ocorrido a infecglo dos médicos, irmis da caridade
ou de infermeiros, ao revés do Brasil, onde virias irmd@s da caridade, fran-
cesas e italianas, teem sido atacadas de lepra.

As tentativas de transmissiio do bacilo leproso nos homens e animais
nio teem resultado, como na tuberculose. Um caso apenas temos de um
condenado & morte, que preferin submeter-se A experiéncia da inoculagio
leprosa. Mais tarde viram-se-lhe tubérculos leprosos. Iiste caso, porém,
nada prova, pela inoculagio ser mui diferente das condi¢Ges na vida ordi-
ndria. Com estes resultados negativos, muitos autores inclinaram-se jd a
opiniio de que os bacilos eliminados das mucosas e da pele ulcerada, fi-
quem pela maior parte mortos ou pelo menos niilo infecciosos mediante o
contdgio directo, De outra forma o contdgio seria mais abundante ; em to-
da a parte haveria casos.

Explica a circunstiincia de haver casos que se prestam melhor que ou-
tros & propagaciio em condigdes favordveis, pela circulagio de bacilos vi-
vos e virulentos no sangue em perfodos febris, seguidos de novas erupcGes,
0 que nio ¢ licito afirmar nos casos térpidos.

Buscou analogias da lepra com outras doengas infecciosas, que nio sio
contagiosas directamente, em especial com a febre amarela, havendo casos
em que podem introduzir-se doentes sem o menor perigo, e outros em que
um doente basta para haver foco. Além disso, a moléstia pode contrair-se
sem o contacto directo com outro doente. As doencas que cita andlogas
qudsi todas siio transmitidas por insectos sugadores, ji dependentes, jd in-
dependentes de certa temperatura do ambiente ; assim a febre amarela, a
maldria, o tifo exantemiitico, a peste, e finalmente a lepra. O préprio facto
da possibilidade de cultivar o germen da lepra no ambiente, ¢ sinal de
transmitir-se por um sugador de sangue. Postos de parte os insectos suga-
dores ubiqhitdrios, atenta a sua freqliéncia nas grandes cidades, como pul-
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gas e outres, nos dipteros hematégafos devem buscar-se os transmissores
da lepra.

Prova desta afirmaciio parece o que tem sucedido em Hawai, onde
existem s6 duas espécies désses dipteros, ambas introduzidas depois de
18231 0 Culex fatigans e a Stegomvia fasciata. Ali tornaram-se abundantissi-
mos, em raziio das extensas culturas do faro e arros feitas debaixo de dgua ;
agora nenhum branco dorme sem mosquiteiro. Os primeiros europeus,
naufragados ali em 1749, misturaram-se com os indigenas; o mesmo fize-
ram o0s que oficialmente descobrivam Hawai em 1778 ; deixaram virias mo-
Iéstias, a lepra, porém, ficou ali sempre desconhecida. Os primeiros casos
sio posteriores & introdugio dos mosquitos acima mencionados; e de-
pois de 1840 multiplicaram-se tanto, que em 1889 a lepra havia atacado
5 9/, da populaciio indigena, sendo 2,5 Y/, isolados. E nio é por falta de
limpeza, tantas vezes invocada nestas questdes, por serem os Kanakas
muito amigos da dgua. Os estrangeiros teem adoecido na proporgio de 5 %/g.

Segundo as suas observacdes o maior nimero de mosquitos coincide
com a mais extensa endemia, Entre os dipteros, o mais suspeito ¢ o Culex,
por encontrar-se também nos pafses frios. Os phiebotomus, maruim, mos-
quitos pdlvora e motucas niio existem no Hawai; quando muito, teriio um
papel secundidrio na transmissiio da lepra.

Como regra geral, pode alirmar-se que os mosquitos picando em tu-
bérculos leprosos niio ingerem bacilos, mas tio sémente os absorvem nos
individuos febricitantes cujo sangue contenha bacilos. As experiéncias
com o Culex fativans sio dificeis, por ¢ste diptero picar s6 no estado livre.
Provivel ¢ também que s6 uma pequena proporcio de mosquitos se infe-
ctem e cheguem a transmitir os bacilos; que, se o contririo se desse, se-
ria mais comum a infecgiio, assim como mais ficil a prova.

A questio nio estd ainda resolvida, mas ¢ provivel, que o venha a
ser pricticamente com o trabalho necessirio,

A conferéncia do Sr. Dr. Adolpho Lutz foi grandemente elogiada
pelos colegas, perante os quais goza de sumo perstigio. Vinha, porém, fe-
rir de morte quanto haviam estabelecido os autores de melhor nota, e
por isso julgaram mais acertado proseguir no estudo proposto e ji come-
¢ado, empregando no entanto as medidas conhecidas, sem descurar esta do
Sr. Dr. Lutz contra a transmissio pelos mosquitos.

Ao dar cada qual o seu parecer sobre a conferéncia, ndo faltou quem
fizesse algum pequeno reparo.

Desta forma, o Sr. Dr. Belmiro Valverde, representante da asso-
ciaciio Médico-Ciriirgica do Rio de Janeiro, acatando a personalidade scien-
tifica do Sr. Dr. L utz, recorda que a opiniiio da transmissibilidade da lepra
pelos mosquitos vem de longa data, mas sempre contestada por virios au-
tores. A comissiio que estudoa éste assunto nas Antilhas dinamarquesas,
dirigida por Ehlers, afirma que existem raramente no tubo digestivo dos
mosquitos os bacilos de Hansen, e que estes dilicilmente transmitem a
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lepra. O americano Donaid Currie igualmente se nega a admiti-la em
vista das suas experiéncias. Lembra as observactes de Lebuf, de que na
ilha de Maré, sem pintanos nem mosquitos, se propaga bem a lepra. Re-
fere um caso de observagiio pessoal, aludindo i transmissio pelos vestidos
contaminados. Também chama a atenciio para as moscas transmissoras de
outras moléstias, menciznando as experiéncias de Marchoux, que infe-
ctou ratos, fazendo passear por cima deles moscas nutridas com polpas
de tubéreulos leprosos.

Este Gltimo facto foi contestado pelo Sr. Dr. Sampaio Vianna, re-
presentante da Sociedade Médica dos Hospitais, pois a lepra do rato nio
¢ idéntica & do homem. Trata-se neste caso de bacilos dcido-resistentes,
mas que ndo se identificam com os de Hansen. De resto, em tudo concor-
dava com as ideas do conferente.

Ferxanpes Banna.

e

AVICULTURA

INSTALAGAO DAS CAPOEIRAS

Necessidade. — A galinicultura rendosa nio depende s6 da
posse de numerosas aves com boa alimentacio; é preciso ter local
apropriado em que sejam convenientemente alojadas. Nenhum
zootéenico ha, que ndo insista nesta imprescindivel necessidade.
No emtanto muita gente o descuida como de somenos importan-
cia. Deixam as galinhas vaguear por onde lhes apraz, escolher o
domicilio que Ihes agrade com detrimento qudsi sempre do aceio
preciso a outros mesters, ¢ muitas vezes de sitios reservados ji a
outros animais. Algumas pessoas julgam ter alojamento para bom
nimero de aves em qualquer canto escuro de um estdibulo ou ca-
sinhola initil. Nao falta quem tenha galinhas em dguas furtadas,
nas lojas; até nas varandas sobranceiras aos caminhos ptblicos
se véem ndo raras vezes. L

A higiene das galinhas reclama com direito uma capoeira lim-
pa e ampla, abrigada das correntes de ar, sem [restas que deem en-
trada franca ao frio, aos gatos, as doninhas, aos ratos, e sirvam de
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guarida a numerosos parasitas de toda a sorte, com moléstia e nao
pequeno damno dos seus préprios habitantes. Mais de uma vez foi
demonstrado pelos zootécnicos, que a causa mais ordindria e fre-
quente das epidemias nas aves de curral, ou pelo menos a razao
verdadeira da minguada ou nenhuma produgdo, estd sobretudo na
caréncia de alojamento, na excessiva aglomeragdo das aves em es-
pagos diminutos e impréprios. Ha galindceos que vivem nos descam-
pados, contesta-se as mais das vezes, abandonados a todas as in-
tempéries das estagdes, sem deixarem por esta forma de gozar ex-
celente saide. E daqui pretendem baldadamente concluir a desne-
cessidade de tais instalagoes avicolas. IS uma conclusio err6nea,
sobre anti-econémica. As galinhas com tal modo de vida, além de
nao darem os produtos devidos a alimentagio que sc lhes fornece,
sao naturalmente obrigadas pelo seu instinto a tomar maior ragio
de comida, para fazerem face as perdas de calor a que continua-
mente se véem sujeitas,

Mais. Lembrdmos no niimero precedente, que a receita princi-
pal da galinicultura estava nos ovos. Pois bem ; poucas cousas siao
tao desfavoriveis a produgio dos ovos, e também ao crescimento
das aves domésticas, como a falta de capoeira. A postura abun-
dante e regular precisa de galinhas nido s6 boas poedeiras, mas alo-
jadas e alimentadas com esmero, amparadas dos frios. Em conclu-
sdo: diversos podem ser certamente os fins da galinicultura; po-
rém, ou tenda a produgdo e comércio dos ovos, ao fornecimento
da carne galindcea, a criagiio industrial de aves de escolhidas ra-
gas para reproducio, ou se destine Gnicamente a diversio do avi-

cultor, ¢ de necessidade determinar local apropriado e habitagao
a com material capaz, onde se recolham higi¢nicamente as aves. Uma
simples barraca; uma construgdo ligeira e ficil com tijolos; um
teto de madeira, de zinco, de colmo ou de qualquer outra maté-
ria sobre quatro muros ou tabiques, e uma porta, bem unidos en-
tre si, sem intersticios, podem bastar & falta de melhor agasalho,
contanto que seja fdcil a limpeza, e possa desinfectar-se em caso
de necessidade. Isto pelo menos, se o galinicultor quiser ser algo
COMPAassivo com as suas aves.

Eleicao do local. — Para construir ou instalar capoeiras, re-
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quere-se em primeiro logar a eleigdo acertada do terreno, conhe-
cimento da forma que devem ter, determinagio do material pre-
ferivel de construgao, dimensoes que necessitam, ordem dos polei-
ros, e outras minicias jamais esquecidas dos previdentes galinicul-
tores; tudo em perfeita harmonia com o viver destas aves.

As capoeiras ndo precisam de luxos, basta que sejam sadias;
cousas que dependem (nicamente do local e construgdo ajustada as
regras e condigdes que a prdtica prépria ou alheia aconselhe como
proveitosas. ]

Os terrenos com leve declive para facilitar o escoamento das
dguas pluviais, expostos ao lado sul ou levante, sio os melhores.
Devem ser inteiramente rejeitados os sitios dridos, baixos e himi-
dos, aqueles onde o sol ndo entra no inverno e a chuva pelo seu
Jado encharca. O mesmo se diga dos terrenos pouco arejados ou
violentamente agoitados do vento. Um pomar serve muito bem
para a criagdo das galinhas. Estas ndo fazem mal as drvores e até
adubam a terra, havendo cuidado em dar-lhe uma cava de vez em
quanlo,

Condigoes gerais. — Os galinheiros devem ser espagosos, lim-
pos, arejados e batidos pela luz directa do sol. Por esta causa ex-
poem-se ao Sul, com portas e janelas voltadas a éste ponto. Al-
guns galinicultores preferem que olhem a Nascente, negando-se a
admitir em absoluto o lado Sul, pelo simples motivo de que favo-
rece a cria de vermes; havendo, porém, cuidado e limpeza, éste
motivo talvez nio subsista. I5 assim que nas grandes instalagoes
estrangeiras de experiéncias, nos grandes concursos, os vemos vol-
tados quisi sempre que o sitio o permite, a parte Sul. O melhor
serd o proceder de outros quigd mais previdentes. Construem-nos
com portas ¢ janelas para o Sul e para o Levante, fechandou mas
e abrindo outras, conforme pedem o tempo e o bem-estar das aves.
Nao falta também quem opte pelo Sueste. De modo que ha pare-
ceres diversos entre os avicultores; todos, porém, sem excepgao al-
guma, concordam em rejeitar as partes norte e ocidental. Com a
exposicio poente, as capoeiras privadas de sol nas primeiras horas
do dia, conseqlientemente veem a ser himidas em virtude da len-
ta evaporagao do orvalho; e nem sequer lhes ¢ dado receber di-
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rectamente os raios da tardinha. Fique larga a porta de entrada,
de modo que seja ficil a limpeza; e tenha uma pequena abertura
inferior, pela qual as galinhas passem a vontade quando fechada.
Estas entradas hdo de fechar-se de noite; basta para isso uma por-
tinhola corrediga ou ligada por duas bisagras.

As janelas devem estar mais ou menos abertas continuamente,
salvo durante os grandes frios; pois a renovagio do ambiente na
capoeira & dos requisitos mais indispensdveis a boa satide das aves.
A passagem do ar pode regular-se ficilmente, munindo as janelas
de um caixilho com disposi¢do andloga a que demos para a entra-
da inferior das portas. Serd conveniente cobri-las com uma réde
para as galinhas ndo safrem por elas,

A humidade, como disse antes, ¢ muito desfavordvel a produ-
gao dos ovos. £ preciso, portanto, que o galinheiro esteja sempre
perfeitamente séco, e o chdo impermedvel, de escoante ficil, guar-
necido de areia, ou de folhas caidas das drvores e bem sécas, de
casca de aveia, trigo, ou cousas semelhantes.

Necessidade dos pateos no galinheiro.— Ia nas galinhas
uma tendéncia notdvel para a liberdade. Impedir-lha, é constran-
ger-lhes a natureza com prejuizo dos seus produtos e aumento de
despesa na alimentagdo, Nao pretendo com isto aprovar que as
aves andem vagabundas pelos campos, estragando tudo; mas sim
que tenham nos galinheiros fixos, uma tira de chao com pequenas
drvores, e alguns alpendres feitos pelo menos de madeira ou col-
mo. Os alpendres devem estar abertos pelo nascente, e tapados
pelo sul. Neles se podem abrigar as aves durante o mau tempo,
servindo-lhes igualmente para recreio.

Bom seria que as drvores fossem de rdpido crescimento; e nem
ha necessidade de que atinjam grande altura. Geralmente prefe-
rem os avicultores industriais a amoreira branca, pois, além de
boa sombra, fornece quantidade de frutos ligeiramente adstringen-
tes e assucarados, de que todos os galiniceos sio muito gulosos.
Existem contudo arbustos, que nio conveem aos galinheiros, tais
como o sabugueiro, buxo e outros, cujos frutos fazem mal as aves.

A experiéncia ordindria de todos os avicultores, atesta que és-
te piteo nio ¢ coisa de luxo, mas preciso em qualquer galinheiro,
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ainda que parega pequeno; e mais de uma vez tem sido compro-
vado pelas experi¢ncias particulares. Citarei somente duas, termi-
nadas por fins do primeiro semestre de 1915 na Austrdlia, no Ins-
tituto Agricola de Hawkesbury, por ocasidio de um concurso de
fecundidade das galinhas. Numa delas pretendia-se confrontar a
galinicultura de criagdo intensiva e semi-intensiva com relagio a
fecundidade; na outra precisamente se comparavam as diversas
formas de alojar as galinhas, tanto sob o ponto de vista econémi-
co, como produtivo em ovyos.

Em avicultura diz-se criagdo semi-intensiva, quando as aves,
afora o galinheiro, dispdem de algum qlilinteirozinhO para recreio
livre ; chamando-se simplesmente Znfensiva no caso contririo, que-
ro dizer, sempre que estejam continuamente encerradas na svua vi-
venda.

A primeira experiéncia levou-se a cabo com dois grupos de
100 galinhas da raga lLeghorn Branca, 6ptimas poedeiras. A ca-
poeira de cada grupo media 103<5,1", A destinada ao grupo de
criagdo semi-infensiva tinha anexo um como parque, todo enrel-
vado num 1,84 hectare de superficie. Os resultados foram total-
mente contririos a criagio sem parque.

O grupo enclausurado produziu a média anuval de 140 ovos
por galinha, ao passo
que o outro com seu

iDespesat o\ oy

Métodos de alo-i Média dos ovos.e i daali-} ] : \
jamento i valor correspondente | menta- ;p(’;;:ll- Pmdﬁmﬂho Chegou i
- b média de 1688,5. A
Pm calinhet mortalidade foi no pri-
o7 »t {
rosem par- : i meiro grupo de 2 %/,
ques.. i P LG, 45132 15942; 28190 .
i | 1954 L4D132:099421 2RI - miais que’ o gepundo;
; i T () quadro seguinte
Vivendoaoar . il 110 mostra o resultado da
“livresi 1857 49788 25084 25704 e, =
; : : i outra experiéncia. For-
i mavam o grupo de ca-
B ealinhel: da sistema de criagdo
ro com par- i e Sl * a5ao,
queiivads i 100,4! 45730: 15712 35018 6 excelentes galinhas
AR ISR AN O . da mesma raca l.eghorn

Branca.
O sustento das que viviam fechacas no galinheiro, compunha-se
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de uma boa alimentacio séca. As galinhas, porém, que viviam ao
ar livre ndo tinham mais que o alimento ordindrio. A receita final,
como ¢é ficil verificar, favoreceu a criagio dos galinheiros com
parque, segundo o que antes indicivamos,

Nao faltem nos galinheiros graos de areia calcdrea para as aves
debicarem. Gostam elas extraordindriamente de esgaravatar na ter-
ra solta, e espojar-se; ¢ um hibito que ninguém lhes deve impe-
dir. Além disso, precisam de pedrinhas que lhes servem de den-
tes. E' por isso que muitos avicultores lhes cavam debaixo dos al-
pendres ou cobertos uma fossa de pouco mais de vinte centime-
tros de fundura, que enchem de areia fina, por vezes de mistura
com cinza e varreduras dos celeiros, onde as galinhas a vontade
se entregam a ¢sse indefinivel prazer de espojar-se, livrando-se, ao
mesmo tempo que depenicam as varreduras, dos parasitas que as
atormentam. Sdo banhos de areia, muito salutares, Ista cova po-
de-se rodear de tiboas na altura de uns 20 centimetros, evitando-
-se por esta forma que se espalhe o contetdo.

Convém tapetar o solo do piteo com relva; di 6ptimo resul-
lado a silvestre, meio calcada ji, como a dos prados naturais.
Quando tal cousa ndo é possivel, serd bom ao menos calgar ou ci-
mentar o chio, ficando uma boa fossa com areia na forma acima
indicada.

Com tal medida contrariam-se um tanto os hdbitos das gali-
nhas; mas € preferivel isto, a té-las metidas num lamacal em tem-
po de inverno, e envoltas de poeira no verdo.

Um método de enrelvar estes quinteiros, ficil e barato, ¢ o se-
guinte. Cortam-se a enxadada ao longo dos caminhos, torrdes de
erva mais ou menos rectangulares, e colocam-se uns ao lado dos
outros, ligando-os bem entre si. Caso o tempo esteja um tanto hi-
mido, ou haja uma boa regadela, em breve estard todo o quintei-
ro coberto de relva fortemente pegada, dura ¢ sdlida, em que as
aves poderdo impunemente picar e esgaravatar sem receio algum
de a destruir. Por sobre esta ndo ha perigo em deitar a ragao ordi-

ndria do grio. A sua procura ¢ um exercicio satiddvel para as ga-
linhas; e, caso algum escape a4 sua vista, germinard, dando com
seus rebentos novos um alimento agraddvel e muito da gulosina
das mesmas.
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Todos os anos, de preferéncia no inverno, teem que ser lavra-
dos ou cavados os parques, bem como enrelvados de novo; por-
que a abundancia das dejecgdes, acumulando-se no solo, acabaria
por tornd-lo insalubre, e provocaria epidemias que sem davida
nenhuma poderiam causar a morte a grande nimero de aves.

Num estabelecimento galinicola, é conveniente que o terreno
seja 0 mais extenso possivel. Ordiniriamente os que sio mais im-
préprios para outros ramos da agricultura, sio os melhores. I por-
tanto economia aproveitd-los para criagao de aves de curral, tor-
nando-os por esta forma produtivos.

S. Pinro.

e M

COISAS UTEIS

Conservagdo dos ovos. — @) Pela cal. Ha industriais nas grandes ci-
dades que conservam 10 e mais milhdes de ovos, durante um ano, pela
forma seguinte. Primeiramente experimentam os ovos muito frescos, dois a
dois, batendo suavemente com a casca de um no outro, para ver se estio
rachados. Depois viio-nos empilhando num pote de gres até caberem, to-
mando a precaugio de colocar a parte mais estreita do ovo para baixo.
Em seguida deitam no pote digua de cal, de sorte que os ovos fiquem to-
talmente mergulhados. A dgua ou leite de cal prepara-se dissolvendo ou

. antes misturando 6 a 8 gr. de cal apagada, num litro de dgua. Os potes,

colocados em lugar fresco (a temperatura mais conveniente ¢ 7 ou 8 graus),
devem estar cobertos, para ndo entrar a luz. A primeira acgio da cal é pe-
netrar através da casca e tornar impermedvel a pelicula que estd por den-
tro. Além disso, forma-se por fora da casca uma pelicula de carbonato de
cdlcio, a qual se ndo deve quebrar, seniio no momento em que os ovos hilo
de servir.

&) Por meio do vidro solivel. Um dos métodos mais eficazes € o silicato
de potdssio dissolvido na dgua. Mergulham-se nesta os ovos, pondo-os se-
guidamente a secar s6bre uma folha de papel e sem se tocarem, que de ou-
tra forma ficariam colados ao objecto em que estivessem pousados, e nido
se poderiam despegar sem se quebrarem. O silicato fecha os poros da cas-
ca, vitrifica a superficie e impede a evaporacio, podendo os ovos conser-

var-s€ um ano.
¢) Por meio de verniz. Dissolve-se uma pequena quantidade de goma
laca em dlcool, para fazer um verniz ligeiro ; com &le cobre-se a casca dos
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ovos. Depois de secos, conservam-se em caixas com serradura ou farelo,
pondo os ovos ao alto, com a parte mais esireita para baixo. Quando se
houverem de gastar, metem-se em dlcool para dissolver o verniz; o cozi-
nheiro encontrd-los ha tdo frescos, como quando foram envernizados.

d) Por meio de um ligeiro cosimento. Tomam-se ovos postos nesse mes-
mo dia e metem-se em dgua a ferver durante dois minutos sémente. Dei-
xam-se esfriar e conservam-se como no caso precedente em serradura, fa-
relo ou cinza. Quando forem precisos, deitam-se em dgua fria e pde-se es-
ta ao lume. Em comegando a ferver, tiram-se imediatamente e servem-se,
tdo frescos como se, em lugar de virem da serradura, vieram da galinha,

Em todos estes métodos, como se vé, procura-se impedir a comuni-
cagdo da clara e gema com o ar, através dos poros da casca, evitando-se
4 evaporagio e o contacto com os germens existentes na atmosfera. No
Gltimo processo ¢ a albumina que se coagula por dentro da casca, forman-
do uma camada impermedvel.

A titulo de curiosidade, apontarei aqui também o seguinte processo
usado no Extremo Oriente.,

¢) Pelo sal. Cobre-se a casca dos ovos frescos com uma camada de
meio centimetro a um centimetro de espessura, composta de uma pasta de
cinza de madeira, sal e dgua. Ao secar, esta camada fica branca, em razio
das eflorescéncias do sal. Empilham se os ovos em logar séco onde se
conservam perfeitamente de um ano para o outro. Na ocasiiio em que de-
vem servir-se, metem-se em dgua para dissolver a camada exterior. Mas
0s ovos esldio jd extraordindriamente salgados, por haver entrado o sal
por osmose. Os Anamitas servem-se, pois, déstes ovos misturados com
arroz ou com outro alimento onde nio deitam sal nenhum.

Escolha dos filtros. — Costuma ser grande o embarago de quem pela
primeira vez quer comprar um filtro, tantas sio as marcas, acompanhadas
de pomposos reclamos e certificados de andlises. E' certo que os filtros
que se adaptam iis torneiras, continuando estas a deitar muita dgua, nada
valem, podendo tornar-se até prejudiciais. Se quiséssemos s tornar a dgua
limpida, bastaria qualquer filtro; desejando, porém, dgua livre dos micrd-
bios patogénicos que muitas vezes a inquinam, principalmente nas gran-
des cidades, nio ha filtro algum que mereca confianca senfio os de vela de
porcelana. Estas velas devem ser freqlientemente limpas, que de outra
sorte a filtragio deixa de ser antiséptica. E' por isso que aos filtros sio
preferiveis os aparelhos esterilizadores que funcionam com o ozone, ou
aquecem a dgua a uma temperatura elevada que depois se resfria. Na falta
déstes aparelhos, o mais seguro ¢ ferver a dgua, principalmente em tem-
po de epidemia tiféide, arejando-a depois de resfriada. A dgua fervida ¢é
tio gostosa como a outra, ao invés do que muitos pensan.

Limpeza das velas dos filtros. — Para limpar as velas de porcelana
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através das quais a dgua filtra, ndo basta esfregd-las com a escova, numa
corrente de dgua, pois as velas sobre nilo ficarem desinfectadas, pouco a
pouco vio-se entupindo. O método geralmente seguido consiste em meter
as velas na dgua a ferver, ou calcind-las num forno. Grenet que foi pre-
parador de Pasteur aconselhava, como perfeitissimo, o seguinte método :

1.”) Metem-se algum tempo as velas numa celha com dgua morna em
que se langa 1 a 2 por cento de cloreto de cilcio em pé, para desinfectar
e amolecer os depdsitos : =

2.%) escovam-se, as velas numa corrente de dgua para tirar os depési-
tos superficiais.

3.°) metem-se em dgua [ria, acidulada com dcido cloridrico (10 a 15 por
cento) para dissolver os diversos sedimentos calcireos, que se depositam
nos poros das velas. Esta operacio s6 ¢ necessiria quando se trata de
Aguas calcdreas, sendo indtil por exemplo em terrenos graniticos, como
sucede em muitas regides de Portugal e do Brazil.

Por (ltimo lava-se a vela em dgua corrente, coloca-se no seu lugar,
e deixa-se gotejar alguns minutos sem aproveitar essa dgua que leva os
@ltimos restos dos reagentes. '

No fasciculo seguinte exporei o modo como se esteriliza a digua pelos
agentes quimicos, para a tornar potdvel.

0
ARTE CULINARIA

Receitas praticas

DioxEr,

As gentis donas de casa

Fevereiro envolve-nos em seus bragos gelados. N'estes dias sombrios
de vento e de chuva onde se estard melhor que ao canto do fogio ? Mas a
lucta pela vida, o negocio, 0 emprego, a officina obrigam o homem a sahir
com todo o tempo. Passa o dia n'um trabalho incessante e penoso que seria
por vezes insustentavel, se o ndlo alentasse a visio do seu lar onde o espe-
ra todo o conforto que sabe inventar a mais terna mio feminina. ..

Chega transido, cansado, mal humorado talvez...

Mas como resistir ao conchego de sua casa: Uma doce figura de mu-
lher acolhe-o com o mais lindo sorriso, fal-o entrar na sala pequenina, con-
fortavel, onde o fogio acceso espalha calor e vida. Estd posta a mesa, e 0s
dedos finos que a cobriram de flores nio se dedignaram de amassar os de-
liciosos bolos, de preparar os petiscos que se vio saborear em breve...
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Os homens sdo uns gulosos!. ..

— Mulheres que me escutaes, se lhes quereis agradar, ide muito 4 co-
zinha!

Olhae pela boa alimentagio em vossas casas. Que seja tanto quanto
possivel solida, leve e sempre agradavel ao paladar. Quanta vez a felicidade
conjugal se afundou misera e prosaicamente numa panellal... O amor,
por grande que seja, mal resiste a uns jantares esturrados...............

Ahi vlo umas receitas boas que vos fardio passar uns momentos junto
do fogio da cozinha, emquanto nfo estd acceso o da sala. Com este frio nio
¢ para recusar. ..

Ha mulheres felizes que nasceram cozinheiras. Para essas ¢ um gosto
metter as mdos na massa... As outras a quem Deus nio concedeu esse
dom serdo recompensadas do seu sacrificio, vendo com que prazer o mari-
do, os paes ou os irmios saboreiam as delicadas iguarias preparadas com
tanto carinho para lhes agradar.

Pain de veau

1 kilo de vitella.

/g kilo de presunto, gordo e febra.

Miolo de 2 pies, molhado em leite, ou melhor em caldo.

" Sale pimenta a gosto.

FFaz-se um picado de tudo, formando em seguida um rolo que se unta
por [6ra com as gemmas de dois ovos e uma capa de pio ralado. Por ci-
ma cobre-se com pedacinhos de manteiga e mette-se no forno onde se
vae virando até ficar bem assado. Este prato ¢ muito apreciado pelos
sgourmets», Deve ser servido [rio.

Plum Pudding

230 gr. de passas.

230 gr. de corinthas.

380 gr. de gordo de rilada de boi, bem picado.

230 gr. de farinha triga.

125 gr. de pdo ralado.

180 gr. de assucar relinado,

5 OVOs.

Meia noz moscada ralada.

Sumo e casca de meio limio.

Meio calice de cognac e um pouco de cidriio partido.

Amassa-se tudo muito bem ; mette-se dentro d'uma férma untada com
manteiga, cobre-se e ata-se com um guardanapo. Em seguida vae a forma
para dentro duma panella, devendo ferver pefo menos 8 horas.

Serve-se muito quente, com mélho composto de vinho fino fervide com

assucar e canella.
8
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E’ o prato tradicional das Festas do Natal em Inglaterra e jd vae ten-
do entrada em muitas e boas casas portuguesas, a par dos preciosos mexi-
dos e das loiras rabanadas.

Palitos Gruyére

5o grammas de farinha triga.

50 gr. de manteiga,

50 gr. de queijo «Gruyére» ralado.

Amassa-se tudo muito bem com uma pouca d'agua e uma pitada de

sal.

Estende-se a massa com o rdlo, de maneira que fique com a espessu-
ra d'uma moeda de 500 rs. Corta-se em palitos finos e compridos, e vae ao
forno n'um taboleiro de folha untado com manteiga. Coze durante 10 mi-
nutos aproximadamente. Estes palitos despertam o appetite dos menos
gulosos.

Nio ha memoria de ficar um no prato!

— No caso de faltar o «Gruyéres, péde fazer-se esta receita com
queijo parmezio, dando identico e delicioso resultado.

S6 vos digo: experimentae. ..

LLENA.
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A SECCAGEM DAS MACAS

A seccagem das magds, depois de cortadas em rodellas e enfiadas
em arames, é indistria muito antiga no meio-dia da Rissia. Nos
departamentos do noroeste da Franga comecgaram a seccar as magas
nos fornos, haverd um século. A indastria chamada des pommes
tapées ganhou alli grande importincia, assim como a das magas
alemas, denominadas de Hamburgo, até que uma e outra foi sup-
plantada pela Norte-América cujos frutos seccos nos evaparadores
inundam actualmente os mercados europeus. Ndo podendo gastar
nem exportar a extraordindria quantidade de frutos criados na
Calif6rnia, os norte-americanos vieram estudar a Europa os diversos
processos de seccagem, e com o seu génio inventivo e espirito pri-
tico aperfeicoaram-nos ao ponto de desbancarem as inddstrias eu-
ropeias. Sio agora os europeus que estdo a imitar os méthodos
americanos. Eis como se procede com respeito as magas.
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Colheita. — Colhem-se 4 mao com cuidado, m6rmente as va-
riedades mais delicadas, e collocam-se em céstos. Depois de apar-
tadas as mais vistosas que se destinam 4 venda ou & conservagio
na fruteira, separam-se as restantes em grupos, segundo os tama-
nhos e forma, havendo de rejeitar-se as que estiverem moles ou
pisadas. Nunca se hio de misturar na mesma fornada magis de
diversas qualidades, pois o tempo que hio de estar no evaporador
e mesmo a temperatura déste podem ser differentes para cada uma
das variedades.

Descasque. — Ha mdchinas especiais para descascar as magis,
com grande economia e rapidez. Uma das melhores é a da casa
Vermorel. Daqui passam as magds a outra mdchina que lhes tira
o amago com as pevides, sendo depois cortadas em rodellas ou
antes em quartos, por uma terceira mdchina. As magds partidas
ennegrecem em contacto corﬁ o ar; torna-se mester branqued-las.

Branqueamento. — Num artigo anterior (d conservacio da
Jruta, Brotéria, vol. xv, fasc. 1, Jan. 1016, pag. 40) descrevi o
modo como se branqueiam os frutos depois de descascados, e por
isso ndo repetirei o que entdo disse. Collocam-se os quartos de ma-
¢d em cima dos taboleiros de vérga (os melhores sio os de mar-: '
melleiro) e submettem-se aos vapores do anhydrido sulfuroso, em
camara fechada, durante 2 a 3 horas. Daqui passam para os eva-
poradores.

Seccagem. — Ha muitos systemas dos evaporadores, entre elles
o de Vermorel (Villefranche, Rhéne, IFranga) que descreverei no
préximo fasciculo da Brotéria. O evaporador ha de installar-se em
lugar limpo e bem arejado, entre duas mesas onde se collocam os
taboleiros. Quando a temperatura do evaporador attinge 60 a j0O
graus, mette-se a primeira fornada de taboleiros, elevando.em se-
guida gradualmente o calor a 9o graus, em que se conserva até ao
fim da operagio que leva 5 a 6 horas. Procure-se que a corrente
de ar esteja bem regulada durante todo o tempo, accelerando-a no
fim da operagdo. Os frutos estdo seccos quando se cobrem de uma
fina pellicula alvacenta. O mais seguro, porém, é tomar um pu-
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nhado de quartos de magd; se, ao apertd-los fortemente, nao apre-
sentarem vestigio algum de humidade, e logo se despegarem quando
se abre a mio, ¢é signal que estdo bem seccos. Quando os tabolei-
ros tiverem mais de uma camada, como se faz nos grandes appa-
relhos industriais, ¢ necessirio remexer a fruta algumas vezes, para
a seccagem se fazer por egual.

Os frutos ficam duros e quebradigos, depois de seccos; abran-
dam-se arejando-os numa sala ventilada, em que as janellas este-
jam resguardadas por uma rede fina, em ordem a impedir a en-
trada das vespas e outros insectos.

As rodellas e quartos sem o amago, depois de seccos, téem o
nome de white fruits na América e servem para fazer doce e com-
potas a que ndo é mester juntar asshcar. As talhadas ou rodellas
séccas, ndo descascadas e com amago, chamam ckops; sio desti-
nadas ao fabrico da cidra, dlcool ou vinagre.

Embalagem e mercados. — (s americanos empacotam os
white fruits em caixas de madeira, forradas de papel de luxo cu-
jas bordas se dobram superiormente sobre as passas, antes de
collocar a tampa. Cada caixa pesa 50 powunds ou seja 22,680 kilos.
Os chops sio acondicionados em barris de 250 pounds.

As passas de maga podem servir de sobremesa agraddvel, sem
mais preparagdo; a maior parte, porém, sio empregadas no fabrico
de compotas e marmeladas.

Os melhores mercados na Europa sio a Inglaterra, I'ranga e
Alemanha. Em Paris costumam pagar o quintal métrico (100 ki-
los) de magas séccas de qualidade mediana, a 105-110 francos.
A retalho vale o kilogramma 1,50 a 2 francos. Jd véem os leitores

’

que ¢ inddastria lucrativa.
Pror. J. S. Tavares S. J.
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A Tacticuttura ¢ sens productos em Portugal

Resumo da sua evolugdo industrial nos ultimos quarenta annos

POR

AporrHo RAMIRES BAPTISTA

Manteiga. — O fabrico da manteiga estava em Portugal ha
quarenta annos limitado ds proporgoes acanhadas de uma industria
puramente caseira — ultimo recurso para aproveitar as sobras do
leite das crias. O cuidado de preparar a manteiga era entregue em
regra 4s mogas da cozinha, nas herdades, que disso se occupavam
conjunctamente com os outros misteres do lar rural.

A desnatagem fazia-se espontanea, pelo repouso do leite durante
a noite, em vasilhas de barro ou celhas de madeira, e fazia-se a ba-
tedura chocalhando a nata dentro de uma panella, ou batendo-a
com uma colher de pau.

Sendo o fabrico um recurso para aproveitar o leite que sobrava
das creagoes, comprehende-se que elle se limitaria, como fabrico
de producto destinado a venda, quasi exclusivamente aos centros
de populagdo bovina, e assim, nas Beiras e em Traz-os-Montes —
principalmente no Barroso e em Cambra — ¢ que se produzia toda
a- manteiga que entio vinha aos mercados das provincias sob o
nome humilde de manteiga da terra, vendida a pregos baixos, que
raro attingiam a 280 réis o arratel, chegando a vender-se muita a
320 réis o kilogramma. Destas manteigas destacavam-se as que
nos mercados transmontanos appareciam com o nome de manteiga
de bica, pelo feitio de extremos agucados que tinha cada pdo de
manteiga, que separadamente designavam tambem, cada um, pelo
de dica.

Salvo isso, apenas um ou outro proprietario, por um requinte
de luxo rural ou exigencia de paladar, possuia uma ou mais vaccas
especialmente destinadas 4 manteiga, para seu consumo exclusivo
ou tambem para venda por alto prego. .. e ainda quasi obsequiosa
A preparacio entdo, sempre por processos antigos, era no entanto
muito mais cuidada, dando]por isso ds vezes productos que eram
justificadamente muito procurados.
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Entalado nestas f6rmulas de heranga medieval, por largos annos
esteve este ramo da leitaria em Portugal, sahindo dahi pouco a
pouco por influencias diversas que eu vou precisar, umas vindas da
acgio do Estado e da iniciativa particular, outras nascidas de acon-
tecimentos financeiros que se deram nos ultimos vinte annos.

Vindas da iniciativa official, eu noto por ordem chronologica a
que exerceu a ferme modélo, qne viveu sob o nome de Quinta Re-
gional de Cintra, e que se organizou sob a sdbia direccdo de um
dos mais illustres professores contemporaneos. Nessa ferme do Es-
tado se tentaram os primeiros esforgos de aperfeicoamento lacticola:
assim o attesta a importagao feita para alli em 1863, pelo Governo,
de algumas vaccas e um touro de raga Al/derney — como se cha-
mava entdo aos individuos Fersey de certas nuances de pelagem,
antes da identificagdo que depois se fez. Os cruzamentos feitos en-
tre esse sangue e os nossos nada deram entdo que ficasse; mas;
se isso foi esteril, ndo o foi completamente o ensinamento dos
processos de leitaria praticado alli, nio tendo maior difusio nesse
tempo pelas condigoes de situagio dessa escola official.

Influencia mais importante teve a meu ver a antiga Quinta dis-
trictal do Porto — outra ferme modélo, semelhante 4s dos districtos
da Guarda e de Beja, creadas para difundir pela lavoura os pro-
gressos das praticas agricolas. Todas essas estagoes de ensaios e de
demonstragdo agricola concorreram para langar na lacticultura
porluguesa os primeiros aperfeigoamentos; mas cabe incontesta-
velmente o maior titulo nesta reivindicagdo historica 4 que se criou
no districto do Porto, dirigida em 1878 por um dos dois agrono-
mos que mais se illustraram nesse tempo pelo valor dos seus tra-
balhos, o snr. Alfredo Le Cocq, de quem toda a agricultura de
uma importante regiio recebeu, neste ramo, um dos maiores im-
pulsos que no seu inicio alli teve.

A sua iniciativa ficou attestada desde comego pela installagio
de uma leitaria, pequena, mas tdo aperfeigoada quanto entao podia
sé-lo, adquirindo-se para o seu fornecimento gado Fersey, Ayrshire
e Durkam. Foi ella a precursora de todas as leitarias espalhadas
hoje nessa regido, e assim, na Quinta districtal do Porto, situada
em Alemtem, e que depois se tornou conhecida pelo nome de
Quinta da Louszada, nasceu, mercé das condigoes agricolas dalli,
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. toda a lacticultura fabril do Além-Douro littoral e transmon-
: tano.
As quintas districtaes da Guarda e de Beja tiveram tambem
influencia salutar. A sua funcgio demonstrativa e de propaganda
) ndo se limitou ao fabrico de manteiga — dos mais simples em lei-
taria. Procuraram dar unidade ao fabrico do queijo, tentando,
como a do Porto, alguns typos estrangeiros que podiam ter aco-
lhimento nos mercados portuguéses, ficando assignalado o seu es-
forco nos productos que enviaram 4 Exposigdo nacional que em
1884 se realizou na Real Tapada da Ajuda. A Quinta districtal da
Guarda explorava gado da regido, a de Beja tinha, além das ragas
nacionaes — alemlejana, turina e arouguesa — alguns exemplares
Alderney (Fersey) com que tentou cruzamentos. A manteiga das
duas quintas vendia-se a 1$000 réis o kilogramma, a da Quinta
districtal do Porto attingiu no mercado o prego de 1$200 réis.

Por essa época, era no Barroso e em Cambra, centros de po-
pulagio bovina, que se produzia mais manteiga, mas, porque 0
fabrico era imperfeitissimo, os pregos raro passavam de 400 réis 0
kilo em Cambra, e de 600 réis no Barroso; aqui a manteiga era
geralmente melhor e alguma chegou a vender-se a 960 réis, mas
como prego puramente excepcional, no entanto revelador de certos
progressos naquella regiio. Em Cambra, mantinha-se o fabrico es-
tacionario na qualidade dos productos, mas avangava e avangava
muito na quantidade produzidi. Em 1880 calculou-se em cérca de
18:000 kilogrammas a cifra da producgdo annual; em 1884 um
negociante local s6 por si vendia 16:000.

O que é para notar, com relagio 4 qualidade, € que no meio

dessa massa de productos imperfeitissimos appareciam alguns de
superior quilate em contextura, aroma e sabor que depois desappa-
receram — bem extranho isto é — quando, no progresso da indus-
trializagio, a technica dos processos devia ser scientificamente
| ordenada.
[ Estavam neste caso as manteigas de preparagio muito cuidada
em pequena leitaria caseira, de-Penha Longa e de Villar d’'Allen,
que chegaram a uma procura excepcional, sustentando um prego
de 15600 réis o kilogramma.

S — Yy w—
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Em 1884 realizou-se em Lisboa uma exposigio agricola de pro-
ductos nacionaes, que deixou data memoravel. Foi a exposigio da
Tapada da Ajuda, onde ji concorreram 62 expositores de lacticinios.

Pouco depois, em 1888, effectuou-se a Exposigio Industrial de
Lisboa, tendo uma secgdo agricola em que figuram os lacticinios ;
em 1903 exposi¢io semelhante se realizou no Palacio de Cristal do
Porto, onde novamente appareceram lacticinios; por ultimo, em
1905 effectuou-se na Tapada da Ajuda uma exposigio exclusiva-
mente de machinas e productos de leitaria e olefcultura, que foi
largamente concorrida. Ahi, o ‘desenvolvimento da leitaria nesse
anno ficou attestado pelo numero de concorrentes e de recompen-
sas que foram concedidas.

Incontestavelmente estes concursos tiveram a sua influencia no
desenvolvimento da leitaria portuguésa, cujo avango ji se avalia do
numero de expositores em 1884 e em 1003,

Naquelle anno concorreram 62, em manteigas e queijos; em
1905, chegou a 85 s6 o numero dos que obtiveram recompensas.
As exposigoes internacionacs a que Portugal tem concorrido,
principalmente as de Paris, S. Luiz e talvez mais tarde a do Rio
de Janeiro para a queijaria, teem sido outros factores do progresso
da leitaria entre nés,

Em 1005 realizou-se em Lisboa um congresso nacional de leitaria
e olefcultura, que terminou pela exposi¢io a que me referi. A sua
reunido e a forma por que foram alli tratadas todas as questoes de lei-
taria ¢ o symptoma da importancia que esta industria ia jd tomando.

Este congresso ndo podia deixar de estimular o desenvolvi-
mento da leitaria portuguésa; mas, observando a industria de perto,
de entio para cd, eu mal noto, infelizmente, na technica fabril os
aperfeigoamentos que dahi logicamente deviam vir.

O maior impulso, ndo na expansio da industria mas no aper-
feigoamento dos seus processos, coube anteriormente aos decretos
de 18 de julho de 1888, do grande ministro Emydio Navarro.
Por esses decretos foram creadas escolas de leitaria, com a feigio
de f{ructuarias, nos districtos de Vizeu, Aveiro e Santarem, desti-
nadas a: caperfeigoar e desenvolver a industria dos lacticinios e a
promover o espirito da associagio agricola para o eshbe[cc:mento
de feitorias ou fructuarias de iniciativa populars.




— g

RAMIRES BAPTISTA ! A LACTICULTURA EM PORTUGAL LL7

Esta medida de fomento, de um alcance grande, nio colheu
entdo todo o fructo que colheria hoje, porque as circumstancias da
nossa economia eram entdo outras; todas as attengdes na lavoura
estavam systematicamente voltadas para cutros ramos da activi-
dade agricola que viciosamente tudo absorviam, ndo se dando ds
industrias da lacticultura a importancia que acontecimentos futuros
levaram a dar depois. Essas escolas foram annos depois extinctas,
mas, assim mesmo, dellas ficaram, como da Quinta districtal do
Porto, vestigios bem nitidos da influencia que exerceram — prin-
cipalmente da de Castello de Paiva, onde desde entdo se fabrica,
hoje em grande escala, nos dominios da antiga escola que uma
empreza adquiriu, uma das manteigas que melhor cotagdo teem
nos mercados portuguéses.

Todo esse material aperfeigoado de desnatadoras, batedoras,
desleitadores e malaxadores, tornou-se entio conhecido. Até ahi,
os separadores centrifugos eram tdo raros que talvez nao houvesse
seis em todo o norte do paiz; malaxadores o mesmo.

A modificagio das novas relagdes commerciaes em gado bovino
com a Inglaterra, determinada pela sua reforma pautal de 1885,
nio teve na nossa lacticultura a influencia que jd lhe tem. sido
attribuida: basta comparar as cifras de importagio e exportagio
de lacticinios, antes e depois dessa época, para se ver que nao
houve alteragao alguma — e o consumo 7z Joco nao cresceu decerto
tio rapidamente que na sua cifra coubesse. um grande augmento
de produgio.

Um acontecimento imprevisto da maior gravidade, que por um
momento, felizmente curto, alterou as nossas velhas relagdes com
aquella nobre nagdo, deu origem a consequencias que, se no seu
conjuncto, affectando a nossa situagdo financeira, nos foram muito
prejudiciaes, vieram ao mesmo tempo — caso notavel —.dar um
certo impulso a algumas industrias, entre outras ds da leitaria,

Refiro-me ao celebre #/timatum Salisbury e ao movimento
de opinido e crise financeira, com a situagio commercial que se
lhe seguiu. Jd em tempos publicamente me occupei disto, expli-
cando agora esses acontecimentos como entdo fiz (1).

(Y) Industrias do leile, do auctor.
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Em 1891 a confianga do commercio bancario estrangeiro sobre
a nossa praga, jd abalado de annos atraz, baixou bastante naquelle
anno e, como natural consequencia, os nossos cambiaes sobre o
estrangeiro baixaram. Esta baixa affectou o nosso commercio ex-
terior, e a importagio tendeu logo a descer, manifestando-se essa
descida por 188:000 kilogrammas de lacticinios a menos do que
nos tinha vindo no anno anterior.

Ndo havia ainda aqui motivo para grande differenga na cifra
das importagoes, mas a 11 de maio desse mesmo anno o Governo
decretava o curso forgado do papel-moeda, e dessa medida funesta
mas necessaria para salvar o Banco do Governo, nasceu o retrahi-
mento do ouro com todas as operagdes de agiotagem que se lhe
seguiram. Estava aberta a crise. Com o curso forgado do papel
mais desceu a confianga das pragas estrangeiras, e 0s nossos cam-
biaes continuaram descendo. Para aggravar mais esta situagdo
e tornar mais difficeis as operagoes do commercio, a cifra do
oiro que do Brazil drenava para Portugal — quatro annos antes
attingia muitos milhares de contos da nossa moeda -- reduziu-se
consideravelmente, retido alli o papel brazileiro pela profunda baixa
do cambio da praga do Rio sébre o de Londres, que em poucos
annos de 27 passou a 9!

Comprehende-se bem até que ponto este estado de coisas feriu
o commercio geral, e especialmente o nosso commercio exterior
que teve de afrouxar as suas operagoes, importando menos do es-
trangeiro. ) nosso commercio de importagio de lacticinios affe-
ctou-se dessa influencia: as taxas de cambio de Portugal com a
Inglaterra, Franga e Hollanda—os paizes que nos exportavam
mais lacticinios — estavam jd em fins de 1891 a 41 s/ Londres,
607 s/ Paris e 331 s/ Amsterdam, o que representava para nés
um onus de 28 a 30 %, a mais, em relagdo aos pregos antigos.
Isto em 1891, anno em que se abriu a crise ; depois, mais peora-
ram os cambios,

Reforgando ainda mais o retrahimento na importagao, juntou-se
entdo uma outra determinante — a das medidas de defesa que Por-
tugal teve de tomar contra a invasio do cholera (que por essa
¢poca grassava em Paris e Hamburgo), que nos obrigaram a sustar
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' muitas encommendas de productos, entre outras de lacticinios;
mas essa era uma determinante de effeitos apenas passageiros.
Influencia predominante, tio ponderosa- como a do agio do
| ouro, foi a da reforma pautal de 1892, relativa 4 manteiga, mar-
H garina e queijo, que passaram a pagar de direitos de entrada muito
mais do que até entdo lhes exigia a legislagdo de 1887, como pGde
ver-se :

i Antes de 1892

Manteiga (por I kilogramma)....cccvovsves’oneaes 185 réis
Bueijo (por T kilocramma)isscn i es it el oy TOZ S

Depois de 1892

’ Manteiga natural (por 1 kilogramma) «vvvvevivunnss 250 réis

Margarina de Mouriés ou qualquer outra imitagdo de y
‘ manteiga (por I kilogramma)........... R A [ e Y
i Queijo (por T kilogramma).......covuvuvuinnn, vese 13000

O agio do ouro e esta modificagio pautal tiveram tal influencia
no nosso commercio de importagao de lacticinios que, como péde
ver-se dos registros aduaneiros, a cifra de importagdo total (man-
. teiga e queijo) desceu de 1.541:000 kilogrammas em 1890 4 redu-
zida cifra de 474:230, em 1802.

A importacio de manteiga foi a que teve maior descida, repre-
L sentada nada menos, feita a conta, por 72 %/, a menos daquelle
anno.

Eistas foram pois as duas poderosas influencias que langaram
em Portugal as industrias de leitaria num caminho de desenvolvi-
mento, desafogando-as mais da concorrencia estrangeira que com-
pletamente a tolhia, principalmente o fabrico das manteigas, que
f nio podiam competir em pregos com os productos margarinados
que, com o nome de manteiga, nos vinham de diversos paizes,
principalmente da Inglaterra.

Para se ver a influencia que tiveram os acontecimentos que
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acabei de apontar, repare-se no graphico da pag. 121 onde vao
tracadas as linhas da importagio.

Desde 1890 para cd, o consumo de manteiga tem crescido
sempre, e no emtanto a importagao, como no graphico se vé,
longe de augmentar, tem em marcha quasi parallela inversamente
descido..

Eu considero apenas a importacdo, porque a exportacio tem
um valor insignificante, sabendo-se que um grande numero dos
productos que sahem sio productos reexportados.

O graphico respectivo di bem idéa do que seja essc valor.
Quem nelle reparar ndao deixard de extranhar o salto brusco que
a linha dd de 1898 a 1899, cahindo logo da mesma férma brusca
no anno seguinte.

Uma causa anormal, seguramente, o determinou. Foi a meu
ver — ndo vejo outra — a guerra do Transvaal. Della se aproveita-
ram algumas casas de Mogambique para fazer com os Boers um
commercio, entdio nem sempre muito regular d face do Direito
internacional. Uma casa de Lisboa sei en que nessa época enviou
para Loanda, com distino a Mogambique, o valor de 12 contos de
leite condensado (nacional ou nacionalizado), e com o mesmo des-
tino sahiriam entdo algumas toneladas de lacticinios a mais que o
habitual — queijo principalmente. S6 assim posso explicar tdo
imprevista oscilagio.

Actualmente o estado da industria ¢ em produccao fabril tao
prospero quanto poderia esperar-se nas circumstancias agricolas de
Portugal. Em' todo o paiz onde as condigoes locaes o permittem,
especialmente no norte, o numero de fabricas cresce de dia para
dia, attingindo algumas o fabrico de 60:000 a 70:000 kilos por
anno, e mais. Isto no continente; nas ilhas ha fabricas que produ-
zem muito mais, tanto no archipelago dos Acgores como no da
Madeira, chegando uma na ilha da Madeira & cifra approximada
de ‘160:000 kilos. Como no continente, o numero de fabricas vae
crescendo nos dois archipelagos. De uma nota que tenho presente,
sobre o numero de desnatadoras que teem sido vendidas nos ulti-
mos annos, vejo que s6 para a pequena ilha das Flores teem sido
enviadas centrifugas Melotte a 13 fabricantes dalli — além daquel-
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les que empregam machinas de outros typos, e dos que as impor-
tam directamente do estrangeiro, que sio muitos,

Desta mesma nota eu vejo ainda que o numero de machinas
de centrifugagdo do leite vendidas para o continente e ilhas pelas
casas de Lisboa e Porto foi o seguinte: — da marca Melotte (typo
. geral) 285 ; Lister 62; Alpha-Laval cérca de 230. Nao tenho in-
formagoes da marca Cygnet, uma das que teem tido maior sahida
no norte para a pequena industria.

Estas sao as marcas mais acreditadas em Portugal ; — das ou-
tras menos conhecidas, como a Perfect modificagio da antiga Pe-
terson (Burmeister e Wain) tem-se vendido uma ou outra. Mas a
este numero ha a accrescentar as que os fabricantes mandam vir
directamente dos constructores ou representantes estrangeiros, que
sdo numerosas, principalmente nas ilhas, e sobretudo na da Madeira.
Se se calcular em um total de 9oo centrifugas, o &rro que se com-
metter serd ainda por falta, e ndo por excesso.

A producgdo total da manteiga no continente e ilhas foi ulti-
mamente calculada em 1:300 toneladas. Mas, pelas necessidades do
consumo, apreciadas grosso modo pela differenga das cifras da im-
portagio e exportagio (ou reexportagio) nos annos em cue attin-
giram maior numero, e augmento annual da marcha ascencional
do consumo, todo o numero abaixo de 1:500 toneladas deve ficar
muito inferior & verdade.

O custo da producgio é muito variavel no continente e ilhas,
segundo a f6rma de exploragio e as condigdes locaes, representa-
das principalmente pela raga bovina fornecedora do leite, que nos
centros pecuarios do paiz tem uma aptidao butyrogenica muito
variavel, e pela f6rma de valorizagio do leite desnatado. Com o
systema de exploragdo usado no continente — o de ndo haver gado
proprio na fabrica, fornecendo-se do leite produzido na regido —
o custo de producgio oscilla entre 650 e 800 réis o kilo, sendo
excepcionaes os numeros que sahem f6ra destes limites. Nas ilhas
estes numeros sdo em geral mais baixos.

O prego da venda a retalho, nos mercados do continente, oscilla
entre I escudo e I escudo e I0 cent.® o kilo de manteiga salgada,
como é quasi toda; o da manteiga fresca vae até I escudo e 40
cent.* Isto para as melhores manteigas do continente e ilha da Ma-

g
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deira. As manteigas mais baratas sio as dos Agores, cujo prego
regula entre 70 cent.’, as da ilha das Flores, e 90 cent.® as das
outras ilhas, normalmente.

O systema de exploragdo mais seguido, e que €, pelo menos
no continente, o unico verdadeiramente economico, é o do fabrico
separado da producgio do leite. Poucos fabricantes, que eu saiba
(talvez trez ou quatro), teem gado proprio; exceptuados esses e
alguns leiteiros e creadores que aproveitam em manteiga e queijo
o leite que sobra das vendas, etc., todos os fabricantes evitam
complicar a economia da sua industria com a da manutengdo de
gado. «Ter leite sem ter gado» ¢ [6rmula simples e pratica, que
hoje no continente e parte das ilhas todos seguem.

O leite é comprado por contracto annual aos pequenos lavra-
dores da localidade e arredores, ao prego médio de 3,2 cent.® o
litro, exigindo alguns uma certa quantidade, geralmente um tergo
do leite entregue, ds vezes mais, como se convencionou. Algum,
bastante até, é pago a 3 cent., outro vae a pregos mais caros,
chegando até, mas excepcionalmente, a 4 cent.® Isso depende das
condigdes locaes e da estagio — minimo na primavera e parte do
verdo, maximo do outono ao inverno.

Como a drea do fornecimento se alonga por vezes numa zona
que chega a 3 e 4 leguas de raio em volta da fabrica, usa-se
muito, tanto no continente como nas ilhas, estabelecer em alguns
pontos da zona postos de desnatagem, chegando a fazer-se em al-
guns mais distantes a batedura da nata. Leite, nata ou manteiga
feita, vém 4 fabrica todos os dias, ou de dois em dois dias, e ahi
se trabalha tudo conforme é mister. Empregam-se mulheres neste
transporte que, ou ganham um salario diario como recoveiras, ou
recebem um tanto (em média 0,25 cent.®) por litro de leite trans-
portado,

Este systema tem pelo lado economico o defeito, como se vé,
de se pagar todo o leite pelo mesmo preco, nio o relacionando
com a riqueza clo leite. ‘.

Tal defeito, que em outros paizes raro se observa, é quasi geral

em Portugal, e por diversas circumstancias ndo desappareceré tdo
cedo.
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Como se vé, esta industria tem-se desenvolvido enormemente
entre n63 nos ultimos annos, mas ¢ de notar que o aperfeigoamento
dos productos ndo acompanhou a expansao fabril. Ainda ha cinco
ou seis annos a sua mediocridade era, pode dizer-se, geral em todo
o continente. Na ilha da Madeira observei alguns productos finos,
mas ndio sahiam de li. E a mediocridade, que na maior parte
ainda subsiste, s6 pode ser notada por quem tenha, féra de Portu-
gal, alguma vez apreciado as finissimas manteigas que fabrica a
Dinamarca (as que sio genuinamente dinamarquésas, ndo as da
Russia que a Dinamarca modifica e reexporta), muitas das que fa-
brica a Inglaterra, e, em Franga, as de Charente.

Os productos portuguéses, no geral, perderam ao sahir da des-
leitagem a contextura granulosa e o sabor lacteo e fresco que ca-
racterizam aquellas manteigas, para ficarem quasi todas com o as-
pecto sebaceo que lhes dd o excesso de trabalho, principalmente,
e o aroma e sabor fortes, muito menos lacteo que butyrico, que
uma fermentagio mal guiada lhes communica. Sao manteigas como
o vulgar das italianas, belgas e allemias — nada mais. Algumas
conseguem trazer até ao fim do fabrico e primeiros dias de venda
essas qualidades que distinguem os productos finos do Norte; mas
breve tudo isso perdem, alterando-se entdo mais rapidamente que
as outras. D8 1

Taes defeitos seriam no entanto faceis de remediar — e ndo se
teem remediado porque em Portugal todos os fabricantes sio ape-
nas industriaes, nio sdo technicos — alguns muito instruidos, tendo
ja passado por escolas superiores, mas sem os conhecimentos que
dd uma cuidadosa especializagio nestes assumptos, a cujas minucias
nunca podem descer os livros que delles tratam.

Nos ultimos cinco annos alguns productos teem melhorado
muito em frescura e sabor, mas essas qualidades sio ainda de
pouca dura, e continuardo a sé-lo emquanto o tratamento das na-
tas, principalmente a operagio delicada da fermentagao, continuar
na technica empirica que temos observado.

As mais das vezes, para nio ir mais longe, o industrial illude-se
com um aceio de casa e de material que parece impeccavel, fu-
gindo 4 sua visualidade uma exotica flora microbiana que lhe suga
o ar da leitaria. Divorciada de todo o auxilio scientifico, que nao

i
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procura, limita-se ao aperfeicoamento do seu material, que € o
menos, e quando muito, a visitar Id fora e a ler aquillo que em
leituras e em visitas, s0, niao se aprende.

O emprégo de material aperfeigoado, que se usa em Portugal,
dd aqui, como em toda a parte, o que delle se p6de principalmente
esperar — fabricar mais na unidade do tempo, embaratecer o pro-
ducto. Por outro lado, vé-se aqui por toda a parte material mo-
derno; ndo ha machinismos complicados de utilidade ainda insuf-
ficientemente reconhecida; ha dentro do mais simples o mais per-
feito: centrifugas Mélotte, Lister, Alpha-Laval, etc.; batedoras
Victoria (estas em maior numero), dinamarquésa e normanda ; ma-
laxadores rotativos e de fuso dos melhores constructores-—e todo
esse instrumental moderno de leitaria,

Pasteurizadores sdo raros: a pasteurizagdo das natas poucos a
fazem ; alguns fabricantes, que a fizeram, nio a fazem jd. Praticada
sempre da mesma maneira com natas de todas as densidades, e
mal guiada depois a fermentagao (em tempo, temperatura, quanti-
dade de fermento, energia, etc.) deu, ao que tenho sabido, os in-
successos que era de esperar. Assim, anda aqui de quasi todos
abandonada esta importante operagao de fabrico, indispensavel na
grande industria. A isso se deve attribuir primordialmente a falta
de unidade nas qualidades do typo das manteigas portuguésas, na
sua maioria e, em parte, a sua mi conservagao.

P
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0 gasto das munigoes na guerra.— Segundo a nota official do go-
vérno francés, em 17 de junho iltimo, num s6 dia, ao norte de Arras, foram
disparadas sobre os alemies 300.000 granadas.

O transporte déstes projécteis cujo péso era de 4.500 toneladas occu-

pou 300 vagons na via férrea, e, no termo desta, 4.000 carros, tirados por:

trés parelhas cada um. O custo déste s dia de combate custou & Franga

9.375.000 francos (1.875 contos, ao par). Estes algarismos parecem fabulo-

508, confrontados com os das guerras anteriores. Na de 1870-71, os ale-
9



126 BROTERIA ! SERIE DE VULGARIZAGAO SCIENTIFICA

i‘: miles niio gastaram mais de 817.000 granadas, sendo 479.000 langadas sdbre \
‘ os fortes, e 338.000 em campo aberto. Na guerra russo-japonesa foram dis- ]
i- A parados, ao todo, 034.000 tiros de canhio. .
e [ |

' 0s jurisconsultos alemdes na guerra.— Segundo a Deutsche Furis-

fen Zeitung, haviam perecido na guerra, até 2o de Agosto tiltimo, 1.669 ju- L
risconsultos das seguintes categorias — 10 professores de direito, 114 ma-
gistrados e altos funcciondrios, 1.176 juizes de categoria inferior, € 369 pro-
| caradores. O mimero dos advogados sem posigio official, mortos no campo
da batalha, ndo se conhece ao certo, mas € mais elevado do que o dos ou-

tros jurisconsultos.

.
|
I 0s Jesuitas franceses na guerra. — Num dos fasciculos precedentes
|. (set. 1915, pag. 268), jd se alludiu nesta revista 4 bravura e denddo com que
o0s 600 Jesuitas franceses que estdo nos campos de batalha téem mostrado
o seu patriotismo e merecido condecoragoes e plblicos elogios. Baste ago-
| ra, para confirmacdo, citar, dentre muitos, trés ou quatro documentos, tira-
dos da ordem do dia dos respectivos regimentos, documentos cuja auten-
ticidade posso garantir.
i Pupey Girard foi mencionado como smodélo de dedicaciio e cora-
gem, particularmente em Quennevicres ¢ na Champagne onde acompanhou
f todos os assaltos, prodigalizando cuidados aos feridos que caiam, sem se
| inquictar com o perigo do fogo violento da artilharia inimiga.» E com res-
' peito a A. Bad uel, I&-se numa ordem do dia: «Ferido por um estilhago de
l obus, enquanto andava soccorrendo os feridos debaixo da fusilaria inimiga,
deu prova de coragem, energia e abnegacdo no cumprimento da sua peri-
I gosa missio.» De V. Fontoynont referem, que <em 14 de nov. foi & linha
de fogo procurar os feridos sob uma chuva de fogo, dando a todos o mais
’ bello exemplo de coragem ¢ dedicagio.» F. Pelletier foi elogiado na or-
! dem do dia do seu regimento por ter percorrido «durante um bombardea-
i mento extremamente violento as trincheiras da 1.2 linha, jd destruidas em
Il parte pela artilharia inimiga, para soccorrer 0s muitos feridos, dando assim
o mais bello exemplo de coragem e espirito de sacrificio.»

Perdas britanicas. — At¢ ¢ de janeiro tltimo, as perdas do exército
britdnico, publicadas officialmente, elevavam-se a um total de 128.138 mor-
tos (officiais — 7.801), feridos 333.283 (officiais — 14.176), € 67.046 desappa-
recidos (officiais — 2.145), como quem diz 349.467 homens.

0s vinhos franceses em 1915. — Como se disse no [asciculo preceden-
te, a producgio do vinho na Franca em 1915 foi muito escassa — provivel- i
mente menos de metade da colheita de 1914 que foi de 59.981.490 hectoli- !
tros (em nimeros redondos, 60 milhdes de hectolitros). A diminuigdo do vi-
nho foi geral em toda a Europa na colheita de 1915. Em Franga concorreu !
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também uma razio especial para esta baixa, e [oi a falta de bracos que dei-
xou a0 abanddno grande niimero de vinhedos, por causa da guerra.

O quadro seguinte mostra a exportagio do vinho pelo porto de Bor-
deus nos primeiros 8 meses de 1915 € 1914, €m hectdlitros :

Pelo que diz respeito ao
vinho engarrafado, a diminui- — g i
¢io foi tamb@m muito sensi-  NagOes imporladnras% 1915 1914
vel—qudsi metade—pois nos
primeiros 8§ meses de 1914

. £ -.( LR I SRR - S |=
elevou-se a 24.037 hectolitros, RIIE]]:."CT:]:: sg,,;:g
baixando, em egual periodo  Hollanda............i ¢ 35.129
de 1915, a 12.563. Bélgica ....ooniennnn s 35.870

Segundoinformacdes par- Brazil............ 6.128
Seolites e X Uruguay ........... . 3.321
icu are&.: o vinho de mesa Argentina........... i 3. 24.2606
portugués, em dezembro de Qutros pafses...... i 54.960] 102.407

1915, estava saindo em abun- Total. .
dancia para a Franga, a 358000 Differenga para menos;
a pipa; os commerciantes pa- ___ e Lt bl
gavam de transporte mariti-

mo com outras pequenas despesas, 65000 rs. a pipa de soo litros. Esta era
vendida no termo de destino a 250 francos, o que ao cimbio actual era um
lucro muito compensador. Assim, suppondo que o cimbio fosse de 765 0s
trés francos, como ¢ no dia em (ue estou rabiscando estas linhas, o prego
total da pipa sairia a 63%750 rs. niio onerados com oS novos impostos de
exportacilo, decretados no fim de dezembro findo.

“120.295i 329831
200.586

0s progressos do telégrapho sem fio, — A maior distincia franquea-
da até agora pelas ondas hertzianas, produzidas nos apparelhos radiotele-
griphicos, ¢ a que medeia entre Nauen e Honololu, isto é 14.500 kilome-
tros. Com effeito, um empregado da Jfederal Wireless Telegraph Company na
estacio de Honololu (archipélago do Havai), em 29 de novembro de 1915,
pode captar um radiogramma enviado pela estagio de Nauen, proxima de
Berlim, e com tal perfei¢io, que copiou sem difficuldade as noticias relati-
vas & guerra, transmittidas pela estacdo alemd.

Exportacdo da earne congelada, em 1914, — A exportacio mundial
da carne congelada elevou-se em 1914 a 800.413 toneladas, quantidade bas-
tante superior i dos dois annos precedentes. Em 1913 havia sido 766.910
ton. e em 1912 678.658 toneladas. Mais de metade da carne congelada em
1914 foi recebida pela Inglaterra ou sejam 453.375 toneladas, no valor apro-
ximado de g9.390 contos.

0 comméreio norte-americano durante a guerra actual. —Os Es-
tados Unidos passavam por uma crise econémico-financeira, bastante accen-
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tuada, na primavera de 1914. As bolsas americanas soffriam baixas consi-
derdveis, a importaciio supplantava a exportacio, os dividendos das acgdes
e obrigagdes das melhores companhias comegavam a reduzir-se, diminuiam
as encommendas do estrangeiro, mérmente com relagio ao mercado do aco
cujo prego também descia. Uma s6 esperanga sorria aos americanos — uma
colheita de trigo como nio havia memdria. Declarada a guerra, a situagio
agravou-se pela exportacio do ouro, falta de productos chimicos e sus-
pensdo dos pagamentos europeus, pelas morafdrias dos bancos. Mas em bre-
ve tudo mudou, como por encanto. O trigo foi vendido na Europa a pregos
grandemente convidativos ; em dezembro as encommendas dos alliados pa-
ra fornecimento de material de guerra (fornecimento que por um direito
novo nilo ¢ considerado como quebra da neutralidade !) comegaram a affiuir
prodigiosamente, levantando em seguida o prego dos fundos industriais —
fabricas metallirgicas, de materiais eléctricos, productos chimicos, etc. O
ouro comecgou logo a correr em quantidade nunca vista em Nova York. A
exporta¢do jamais se elevou como nas actuais circunstincias. Em Junho de
1915 0 augmento da exportagio sébre egual més de 1914 foi de 719/, A ex-
portagio duplicou para Inglaterra, quadruplicou para a Franga e quintupli-
cou para a Rissia. Desde o principio de dezembro de 1914 até ao fim de
maio de 1915 foram exportados dos Estados Unidos 250.0a0 cavallos, qud-
si todos para a Franca e Inglaterra, no valor de 55.000 contos, ao par
(55.000.000 de dollars).

A guerra ¢, pois, o melhor filio da mais rica mina que os norte-ame-
ricanos podiam desencantar,

A cultura do arroz em Portugal. — Tendo sido de 17.517 toneladas
a quantidade de arroz importada em Portugal em 1900, no valor de 1.136
contos, em 1910 subiu a 26.241 toneladas no valor de 1.699 contos e em
1913 a 30.605 ton. no valor de z2.019 contos. Vé-se, pois, que éste género
alimenticio em 1913 nos levou para fora do pais mdis de dois mil contos!
A cada habitante couberam nesse anno 5,068 kilos, na valia total de 333
réis.

Para obviar a tdo elevada exportagio de oiro, o govérno louvdvelmente
permittiu a todos os lavradores e regulamentou a cultura do arroz em Por-
tugal, no ltimo trimestre de 1915.

Se esta cultura se desenvolver, como ¢ de esperar, serd uma nova fon-
te de riqueza nacional.

A produccido do arroz, em Portugal, em 1913, segundo o apuramento
feito em novembro 1iltimo, cresceu a 16.886.149 kilos, isto &, pouco mais
de um térgo do consumo nacional. O districto de maior producgio foi San-
tarém com 6.511.469 kilos, seguindo-se-lhe Coimbra com 2.250.851 kg. e
Aveiro com 1.165.790 kg.

A produeg¢do do milho, feijio, grio de bico e arroz, em Portugal,
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em 1915. — Segundo os mappas elaborados pela Direcgio Geral da Estatis-
tica, publicados no principio de dezembro 1ltimo, a producciio do milho
montou, no continente, em 1915, a 346.007.423 litros, a do feijio a
: 35-879.655 1., € a do grio de bico a 3.585.269 l.
‘ Em 15 de novembro a quantidade disponivel para consumo subia a
y 77-531.087 1. de milho em grdo, e 600.733 |. em farinha; a 18.198 685 1. de
' feijdo, € 2.247.428 . de grilo de bico. Os districtos que produziram maior
] quantidade de milho foram — Pérto, Vianna do Castello, Vizeu, Braga, Avei-
ro, Coimbra, Leiria e Villa Real. Note-se, contudo, que alguns mappas nio
sdo ainda considerados como definitivos pela Direcgio Geral da Estatistica.
A producgio do arroz, como digo noutro lugar, elevou-se a 16.886.149
kilogrammas, sendo os districtos que mais arroz criaram—Santarém, Coim-
bra e Aveiro.

Diminuicdo das passagens entre a Europa e os Estados Unidos,
durante a guerra. — O seguinte quadro comparativo mostra quanto bai-
xou o numero dos passageiros entre os Estados Unidos e a Europa. Em
tempos normais pode dizer-se que da Europa saem para a América do Nor-
te um milhdo de passageiros, por anno. No primeiro semestre de 1915 nfio
attingiu 150.000 0 nimero das passagens, como se colhe do mesmo quadro.

{ Trafico de passageiros entre a Europa e os Estados Unidos,
no primeiro semestre de 1914 e 1915

Saidas da Europa para os Kstados Unidos,

Losemestre de| 14 classe | 22 classe | 3aclasse | Total
1914 | 32320 i 117658 i 530330 | 689.317
1913 i 8.795

34197 98.481 | 141473

1.¢ semestre de L Elassﬁ 2.4 classe ------;f-t;tal
r914 i 6ussy i o 76gi0 | 257.037 |  395.304

1915 8.503 r 23.508 80.451 i 121.552

Algumas notas sobre o eomméreio de Portugal, em 1915.—Nio sido
ainda conhecidas as quantidades e precos da maior parte dos artigos do
commércio portugués em 1913, mas pelo rendimento das duas alfindegas
principais — Lisboa e Porto — vé-se que houve bastante diminuicfio. Ten-
do a alfindega de Lisboa apurado 13.708 contos e a do Pérto 7.305 em
1914, aquella rendeu 10.517 e esta 5.308 em 1915, havendo por tanto uma
baixa Jde 5.188 contos. A importagio da batata diminuiu extraordiniriamen-
te. Por Lishoa entraram em 1915 2.875.575 kilos, ao passo que em 1914 ha-

R
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viam sido importados 16.604.033 kg. A exportagio do vinho pela barra do
Porto baixou 13.138 hectolitros; augmentando o que foi exportado por
Lisboa, cuja quantidade exacta nfio conhego ainda. Sei sémeénte, que nos no-
ve primeiros meses de 1915 sairam por Lisboa 248.617 hectolitros, mais
17.208 hectolitros do que em egual periodo de 1914. Sabe-se ainda, que o
valor do vinho embarcado em Lisboa durante o anno de 1915 montou
ao valor total de 2.216:925%, ao passo que o de 1914 ndo ultrapassou
1.968:1625.

O numero de navios entrados nos dois portos de Lisboa e Porto, em
19135, foi bastante inferior ao de 1914, pois aquelle aproaram, em 1914, 3.083
embarcagoes, e em 1915 s 2.483, ¢ neste fundearam em 1914 1.492, € em
1915 I.212,

Reserva mundial do earvio de pedra

(Unidade — milhdo de toneladas)

S ‘ERCSCI‘\'EI ]‘)l'O\-‘flVCié: .

Reserva actual e possivel : Total

Europa ' 274.189 510.001 784.100
Asia I' : 1.279.586

Alfrica 57.839

......................................... 44|,965 6_[7]_398
América 5.105.528
Oceania 170.410
0
Total 716.154 6.681.399 7.397.553

Distribuicdo das reservas de earvdo na Europa

(Unidade — milldo de toneladas)

Alemanha 423.356 1\1:?“(::"1; 55.593 Hespanha 8.768
Inglaterra 159.533 | Franga 17.583 Holanda 4.402
Ruissia Bélgica 11.000 | Vazios patis 13.849

60.106 e
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Extracedo annual do earvio nas principais nagoes
(Unidade — milido de toneladas)

i ST T = —
. Unidos R et
Inglaterra 271.899 Japio 15.763 ; Transvaal 3.878
trssesensasssassinsrne D T S ssanasnane .....1

Alemanha 158.164 Austria | 15.250 Hespanha 3.800
Franca 38.023 | India 12.716 | Nﬁ\;‘ziﬁe' 2,066
Riissia 22.824 Austrilia 10.550 Suécia 307

A veracidade de Haeckel, em cheque. — Entre todos tornaram-se
célebres, no decurso do século xix, trés Zodlogos —1.. Agassiz(1807-1873),
Karl Vogt (1817-1808) ¢ Ernst Haeckel (n. em 1834). O primeiro, suis-
so de nagio e ao que parece protestante, era espiritualista e admittia,
com de Quatrefages, a criagio e fixidez das espécies, razio por que
ficou menos conhecido, com ser o mais distincto, por quanto o materia-
lismo em péso se combinou a deixd-lo na penumbra, ao passo que exal-
tava Karl Vogt e mais que tudo Haeckel, o mais audacioso defensor
do transformismo. Desta como triade scientifica resta apenas Haeckel,
actualmente professor de Zoologia na universidade de Iena. Se nio trilhara
a senda por onde enveredou na defesa do materialismo e impiedade, nun-
ca teria conseguido a celebridade com que o seu nome ¢ aureolado, visto
como a sua probidade scientifica ¢ tdo pouco escrupulosa, que chegou a
falsificar 6vulos e embrydes de vertebrados (cdo, macaco, homem), repro-
duzidos nas estampas do seu livro — Awtropogenic oder Entwickiungs-
gesclichte des Menschen. Foi Hamann, discipulo de Haeckel, quem pri-
meiro revelou ao mundo scientifico a falsificagiio practicada pelo mestre,
falsificagio mais tarde confirmada por His e Semp er. Isto, porém, ndo bas-
tou a apear Haeckel do galerim da gléria onde o haviam guindado, como
tio pouco as invectivas de Agassiz, Vogt e outros naturalistas.

Estava jd sepultada a falsificacio 4 sombra de uma pesada loisa, quan-
do, no declinar do anno de 1914, apparecen o Apello dos Intellectuais Ale-
maes as nagoes civilizadas. Entre as 93 summidades alemis que subscreve-
ram éste documento, via-se o nome de Ernest Haeckel. O resultado
era de prever. Mais uma vez se comprovou 2 verdade do anexim — Zan-
gam-se as comadres, descobrem-se as verdades. F. Henneguy cujo nome é
bem conhecido no mundo scientifico, num artigo publicado na Revue Scien-
tifigue (n.° 5, 1°r Sem., 1915, p. 70, sob a epigraphe de Rdéle de I'Allemagne
dans l'dvolution des sciences biologiques), nio se pbdde conter que ndo ati-
rasse ao pai do monismo estas duras phrases:
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«Nous savions dé¢jd que certains savants allemands sont capables, pour
Jes besoins de leur cause, d'altérer la vérité, Il suffit, pour s'en convaincre,
de regarder les planches de ZAnt/ropogénie du célébre Haeckel, l'inven-
teur du Bathybius, (*) signataire du manifeste, planches dans lesquelles il fi-
gure des embryons de Vertébrés tels qu'ils n'ont jamais existé.»

E venham-nos agora dizer, que foram os naturalistas cathdlicos que
tentaram desacreditar a probidade scientifica de Haeckel, assacando-lhe
aleives !

Um punhado de eoisas. — A indistria do papel em Portugal quintu-
plicou nos Gltimos 23 annos, podendo calcular-se a producgdo actual em
13.000 toneladas por anno. Emprega mais de 4.000 pessoas.

Segundo o balancete do Banco de Portugal relativo a 5 de janeiro Glti-
mo, a emissdo fiducidria ascendia em Portugal a cérca de 116.018 contos;
estd, portanto, ndo longe do limite legal que & 120.000 contos em notas
bancdrias, :

Pode calcular-se em 1.350.000 toneladas o gasto total do carviio de pe-
dra em Portugal, por anno A exploragio dos jazigos de S. Pedro da Cova
contribue annualmente com 73.000 a 100.000 toneladas. Em 1915 foram im-
portadas pelo porto de Lishoa 771.703 toneladas ou seja menos 37.400 do
que em 1914,

Em 1915 foram despachados, para consumo, na alfindega de Lisboa —
17.906.748 kilos de charutos, 22.001.937 kg. de cigarros, e 1.020.940 de ta-
baco picado. Houve, pois, um augmento de r1.156.917 kilos de charutos e
637.405 de tabaco picado, com relagdo a 1914, € uma diminuigiio de 7.6209.572
kg, de cigarros.

Na zona de guerra da [tdlia os combdios circulam com as janellas fe-
chadas e cortinas corridas, para os passageiros ndo poderem descortinar as
fortificagdes, combdios militares, aprestos de guerra, etc. A censura exer-
ce-se com tamanho rigor, que sio abertas as cartas que vdo de cidade pa-
ra cidade, dentro da prépria nacio ! Nos outros paises belligerantes apenas
¢ lida a correspondéncia que vem do estrangeiro. Na Franga abrem
as cartas que passam pela nagdo com destino a paises neutrais, por exem-
plo as cartas portuguesas e hespanholas, dirigidas 4 Suissa.

Menos ainda para louvar sio os ingleses, quando nos vapores das nagies
neutrais devassam as malas da correspondéncia internacional.

Da Itdlia sé os livreiros e directores de empresas jornalisticas podem
enviar impressos para o estrangeiro. A commissio militar, encarregada da
censura, estd estabelecida em Bolonha. Calcula-se em trés milhdes o nlime-
ro de cartas que passa pela mesma censura mensalmente.

Os forasteiros que visitavam Veneza, antes da guerra, subiam a dois
milhGes, por anno. Todo ésse movimento estd paralyzado, com graves pre-

(*) e também das Moneras, podia acrescentar o auctor.
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juizos para os 160.000 habitantes, metade dos quais viviam & custa do tu-
rismo.

Desde maio até ao fim de novembro de 1915, 0 oiro entrado no Banco

de Franga monta & enorme somma de 1.150 milhdes de francos ou seja
: 230.000 contos, ao par.
4‘ A populaciio de Berlim elevava-se em setembro de 1914 a 1.995.806 al-
mas; em igual més de 1915 tinha baixado a 1.853.810. Os homens diminui-
ram, como ¢ natural em tempo de guerra, augmentando as mulheres. Cres-
ceu o nimero dos casamentos e diminuiram os nascimentos. O movimen-
to da cidade augmentou bastante. Em agosto de 1914 os eléctricos trans-
portaram 45,65 milhGes de passageiros; em ignal més de 1915 circularam
cérca de 51 milhdes. Nas caixas econémicas da cidade foram depositados
mais seis milhdes de marcos no més de agosto de 1915 do que na mesma
¢poca de 1914.

Uma senhora residente em Bruxellas foi ao commando militar pedir
passaporte para Paris, onde a sua mie estava gravemente enferma. Voltan-
do 3 dias depois, conforme lhe ordenaram, entregaram-lhe o passaporte com
estas palavras: «Ndo nos enganou, A sua mie estd no Sanatério do Dr. X,
Reuniram-se ante-hontem em consulta os médicos X, onde ficou resolvido
fazer-se uma operagio.» A dama ao chegar a Paris verificou a exactiddo de
quanto lhe haviam dicto.

Calculando em 3.000 milhoes de libras esterlinas o valor do commdér-
cio internacional, qudsi metade estava em mios inglesas, antes da guerra,
pois as importacdes e exportagdes da Inglaterra, em 1913, podem avaliar-
se em 1.400 a 1.500 milhoes.

A Russia estd gastando em cada més 400 a 500 milhdes de rublos (o ru-
blo vale em média 4 fr.), conforme as declaragdes do ministro das financas,
Barck; quando na titima guerra com o Japdo a despesa média mensal nio
excedeu 150 milhocs.

L
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873. BroussorrLe, Abbé J. C. — Les Commandements, Cours d’instru-
etion religiense. (1 vol. in-12, de 416 pag. Librairie Téqui, Paris. — Li-
vraria Araujo Gongalves, rua do Ouvidor, 127, Rio de Janeiro.)

O mérito d'esta explicagio catechistica no que diz respeito aos manda-
mentos de Deus e da Igreja, consiste no desenvolvimento da moral natu-
ral, junctamente com a moral sobrenatural, mostrando como entre ambas
nunca haverd conflictos irreductiveis. O A. apresenta-nos muito bem a
moral sobrenatural como o perfeito desabrochar e complemento da natu-
10
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ral, sem que possa ser substituida por ella. Excellente manual para os Ca-
techistas, e de summa actualidade.

874. Devsarte. — Pratique de ’Art Oratoire. (1 vol. in-12. Preco 2 frs.
Librairie P. Téqui, Paris. — Livraria Araujo Gongalves, rua do
Ouvidor, 127, Rio de Janeiro).

Quem quizer preceitos originaes e verdadeiros para se tornar orador,
deve ler este opiisculo, velho jd, porém sempre novo nas judiciosas obser-
vacies dos grandes mestres Monsabré, Keller, etc, o primeiro pro-
fessor da arte oratdria, outr'ora universalmente applaudido em Paris tanto
pelos oradores sagrados, como pelos artistas dos theatros e membros da
advocacia.

875. Gratry, R. P. A.—De la Connaissance de I’Ame. (7. ediciio, 2
vol. in-12. Prego 7 frs. 50. Librairie P. Té qui, Paris. — Lavraria Araujo
Gongalves, rua do Ouvidor, 127, Rio de Janeiro). -

ara apreciar o valor e originalidade d'esta obra, basta dizer que ji se
publicou a séptima edigio, o que ¢ quasi um record para livros de austera
philosophia. A verdade ¢é que o sabio A. ¢ um psychologo e um erudito de
primeira ordem, que sabe conciliar a attengiio dos seus leitores até nas
questdes mais abstrusas.

876. Grivavp, Abbé Ch. — Sauvons nos dmes. (1 vol. in-12. Preco 2
frs.). — Défendons-nous (1 vol. in-12. Preco 2 frs.). Librairie P. Téqu i, Pa-
ris, — Livraria Araujo Gongalves, rua do Ouvidor, 127, Rio de Ja-
neiro.

Com estes dois livros ainda bem recentes (1914), 0 A. soube adquirir
um logar de destaque na apologetica popular. Sio uns compendios de ca-
s0s ou narrativas escriptas com muito interésse e vivacidade, que irresis-
tivelmente prendem a attengiio do leitor mais leviano, armando-o contra a
maior parte das objecgOes espalhadas hoje contra a verdadeira Igreja.

877. Paner, Abb¢ J. — Instructions d’un quart d’heure. Librairie
Téqui, Paris: Livraria Araujo Gongalves, 127, rua do Ouvidor,
Rio de Janeiro.

Sermoes de um quario de hora! eis na verdade o que infelizmente pede
um numero cada vez maior de fieis, e ds vezes tambem muitos pastores
propensos a julgar, que o que afasta os fieis sdo os sermdes muito compri-
dos. Para este genero de ouvintes e de pregadores este livro tem a sua
actualidade e merece ser conhecido. O P. Pailler reuniu céreca de 1oo
breves sermoes, fructo da experiencia de mais de 40 annos. Por serem
breves ndio julguem que deixam de ser solidos e cheios de doutrina, ou
faltos de clareza. Antes pelo contrario, o A. soube muito bem conciliar
todas estas qualidades com a brevidade.
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N'esta collecgdo ha um sermio para cada domingo do anno, dois para
os do Advento e tres para cada semana da quaresma, além de muitos ou-
tros sermoes para festas de devogio ou de circunstancias particulares.
Formam um grande volume in-8 de 556 pag. Preco — 4 fr. s0.

878. Lavtemaxp, Paul. — Allocutions pour les jeunes gens (5 vol. in-12
de prés de 250 pag. chacun. Prix 3 fr. le volume, Librairie T équ i, Paris.
— Livraria Araujo Gongalves, rua do Ouvidor, 127, Rio de Janeiro).

Ao percorrer estas curtas e enthusiasticas allocucdes, dirigidas quasi
todas a estudantes de Paris, nio pudémos deixar de exclamar: Esta ¢ a
maneira de fallar & mocidade dos nossos dias. Fazer d'elles homens de
ideaes nobres, fazer germinar em seus coragdes generosos um odio irrecon-
ciliavel 4 civilisagiio materialista e athéa das geragdes precedentes, que
foi a causa do descalabro e anarchia em que vivem tantas sociedades
modernas. Os pensamentos elevados que apresenta, revestidos de uma
forma litteraria notavel, e de um vigor sustentado em cada uma das pagi-
nas d'esta tio util publicagiio promettem ao autor um successo importante
¢ bem merecido.

879. Leroxc, Mgr. — Petit Catéchisme de Ia vie religieuse. Rio de Ja-
neiro, livraria Araujo, rua do Ouvidor, 127. Paris, librairie Téqui.

Excellente questiondrio para o uso das casas religiosas, ou para os
directores espirituaes das mesmas casas, no qual se acham resolvidas a
maior parte das duvidas de consciencias sobre os deveres da vida religiosa,
especialmente sObre a observancia dos votos. O livro forma um volume
in-32 de mais de 202 pag. e custa 1 fr.

880. Lescouveur, R. P. — En face de la mort (2.* edi¢io, 1 vol. in-12,
Preco 2 frs. Librairie P. T équi, Paris. — Livraria Araujo Gongalves,
rua do Ouvidor, 127, Rio de Janeiro).

Excellente opusculo cheio de pensamentos consoladores, apropriados
nio s6 aos que desejam meditar a mitdo sébre a morte, mas tambem aos
pregadores de missoes, de retiros ao povo e 4s casas de educagio, ete.

881. Micuer, R. P., S. J. — Traité du déconragement dans les voies de
1a piété, suivi du Traité des tentations (1 vol. in-24 de 240 pag. Prix 1 fr.
Librairie Téqui, Paris. — Livraria Araujo Gongalves, rua do Ouvidor,
127, Rio de Janeiro).

Este livrinho completa a doutrina do mediatamente anterior e serd
<gualmente apreciado pelos directores de consciencias, e por todas asalmas
religiosas que anhelam conhecimento da perfeigio.

882. Mitriox, R. P. — Paroles d’encouragement extraites de Lettres
de Saint Francois de Sales (1 vol. in-24 de 240 pag. Prix 1 fr. Librairie
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Téqui, Paris. — Livraria Araujo Goncalves, rua do Ouvidor, 127, Rio
de Janeiro). .

Os escriptos .de S. Francisco de Sales niio precisam novos encémios.
Todos sabem, que contém por excelléncia a doutrina mais apropriada para
combater o desanimo, doenga tio commum em 0s nossos dias.

Para os directores de conscinecias, e para as almas desalentadas, este
livrinho ser-lhes-ha de grande interesse e proveito,

883. Morice, Abbé Henri. — Jeunesse et Pureté (1 vol. in-12 de 240
pag. Prix 2 fr. Librairie Téqui, Paris, — Livraria Araujo Goncgalves,
roa do Quvidor, 127, Rio de Janeiro).

Os directores de Circulos e obras para a mocidade tirardo grande
proveito d'estas 15 excellentes conferencias sobre a educagio da castidade.
Este assumpto, alids delicado, trata-o o A. com tanto criterio, doutrina so-
lida e estylo tido attrahente que ndo poderd deixar de agradar e produzir
abundante fructo nos espiritos dos jévens de educagio seria.

884. Lo Prédicatenr des refraites de premiére Communion (3. edi-
¢do, 1 vol. in-8 de 416 pag. Preco 4 frs. so. Librairie P. T équi, Paris. —
Livraria Araujo Gongalves, rua do Ouvidor, 127, Rio de Janeiro).

Preciosa mina para os prégadores. Contém 10 retiros de 7 sermdes
cada um, e 25 praticas para o dia da festa, além de 50 casos apropriados
aos sermdes, ¢ de applicagio quotidiana.

8835. Rurz Amapo, R. P, Ramon, S. J. — J'ai perdu la Foi ! Réponse i
Pinerédulité moderne. Traducgio do hespanhol. 1 vol. in-12 de 240 pag.
Prego 2 frs. Librairie P. Téqui, Paris. — Livraria Aranjo Goncalves.
rua do Oavidor, 127, Rio de Janeiro.

O A., bem conhecido em toda a Hespanha como educador e apologista
de nome, define assim esta obra muito prépria para os nossos tempos :
«liste livro nio ¢ um tratado de Apologetica, nem & prépriamente uma
obra de controversia, £ pura e simplesmente uma introducgio destinada a
conduzir os incredulos contemporaneos até ds portas do sanctuarios. I
pois um livro summamente apropriado aos mocos estudiosos e dignr} de
figurar na bibliotheca de um sacerdote ou de quemquer que se occupe de
questoes apologeticas.

S
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